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Una seleccid de les altimes

novetats en 'ambit

dels escumosos per celebrar -
I'arribada del nou any

12 novetats
amb bombolles
per al 2020

RAMON FRANCAS
Barcelona

es llargues criances, els

escumosos ecologics o

biodinamics, els criats

amb tap de suro natural,
els de minima intervenci6 o els
elaborats amb varietats de raim
autocton cada vegada marquen
més tendéncia entre els vins més
prestigiosos amb bombolles. El
2018 els caves ecologics van tenir
un destacat augment de vendes,
tot i que només suposen un 4,7%
del total. Des del Consell Regula-
dor del Cava s’afirma que “el con-
sumidor dona un valor superior
als caves ecologics de tots els seg-
ments, pero especialment als
gran reserva i els paratge qualifi-

Classic Penedesi
Corpinnat explorenla
possibilitat de crear una
nova DO d’escumosos
del Penedeés

cat”. El 2018 el cava ecologic va
sumar gairebé 10,5 milions d’am-
polles (6 milions el 2017). E1 2018
es van elaborar 244.472.340 am-
polles, un -3,2% respecte al 2017.

Fins a Poctubre -ultimes dades
disponibles— creixia tant en vo-
lum com en valor. Malgrat els es-
for¢os per desestacionalitzar el
consum, les vendes de I'altim tri-
mestre de I'any encara concen-
tren-un 40% del total. El mercat

interior suposa un 32,5% del total
per al vi escumés de qualitat més
exportat del mén. El cava tradi--
cional, el jove per sota dels 15 me-
sos de crianca, suposa un 87,1%.
Les compres es concentren
(77%) al canal alimentacié. El
consum de cava rosat s’ha estan-
cat en 20,4 milions d’ampolles.
Pero no tot sén caves, a Catalu-
nya: diferents denominacions
d’origen catalanes ja emparen
€SCUmosos.

Les turbuléncies economiques,
politiques i d’identitat s’han dei-
xat notar els ultims anys. Tot aixo
ha provocat que, a partir d’aquest
any, a Classic Penedés (els empa-
rats per la DO Penedés) se’ls han
afegit, de moment, els nou mem-
bres escindits que s’han associat
sota la marca europea Corpinnat
(Recaredo, ~ Gramona, Llopart,
Torell6, Nadal, Sabaté i Coca,
Can Feixes, Mas Candi i Julia
Bernet). Classic Penedeés i Cor-
pinnat exploren la possibilitat de
crear una nova DO d’escumosos

.del Penedés. La DO Cava estrena

el 2020, tot i aix0, havent aprovat
un acord historic adoptat per
unanimitat. La unitat sembla que
torna a un sector que tira enda-
vant un nou pla estratégic que
aposta per elevar la qualitat i el
prestigi i per una zonificaci6é molt
reclamada que permetra diferen-
ciar a les etiquetes els caves cata-
lans de laresta (Requena, Almen-
dralejo i la vall de ’'Ebre: Rioja i
Arag®) establint subzones com
les del Penedés, la Conca de Bar-
bera, Costers del Segre, Tarrago-
naiAlellae
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Quique Dacosta a
I'hotel Ritz de Madrid

YAIZA SAIZ Barcelona

Té prevista una gran reobertura
aquest estiu, pero ja se sap el
nom del cuiner que agafara les
regnes de l'oferta gastronomica
de Yiconic Ritz de Madrid, el
primer hotel de luxe de la capi-
tal obert el 1910,.que des. del
2015 forma. part de Mandarin
Oriental Hotel Group, una com-
panyia que el va adquirir per 130

milions d’euros, als quals se
n’han de sumar 90 de la reforma
que es completara aquest 2020.
Quique Dacosta, un xef guar-
donat amb cinc estrelles Miche-
lin (tres per al seu local insignia
a Dénia i dos per al seu restau-
rant E]l Poblet a Valéncia), sera
Pencarregat de dirigir i supervi- _
sar els cinc nous espais culinaris
que es projecten a ’emblematic
hotel: un restaurant gastrono-

Ubac 2014
Agusti Torellé
Mata

Brut Gran Reserva
(tres anys de crian-
¢a en ampolla) que
agafa el nom de
fa finca Ubac de
Mediona. £s un
cava ecologic.
Es lleuger i
ensenya

fruita blanca
madura i

notes que
recorden

els llevats.
13,80 euros

Non Plus Uttra
2017
Codorniu

El primer cava Brut
d'Espanya (1897)
estrena etiqueta. Es
un Brut Reserva
que manté el
cupatge original
amb les varie-
fats classiques.
Malgrat el seu
caracter
tradicional, és .
fresc, floral,
citrici amb
bona acidesa.
10,50 euros

Ariadnra 2015
Oriol Rossell
Aquest Gran Reser-
va (36 mesos) Brut
Nature porta el
nom de lafilla del
propietari
d’aquestes
caves, Toni
Rossell. Amb
un 50% de
xarel-lo i pinot
noir. Ecologic,
harmonic,
amb bona
acidesa i un
punt de mel.
21,75 euros

cus, la flor del

.gran xarel-lo

Pedregar Ull de
Perdiu 2016

AT Roca
Escumds de paisat-
ge elaborat amb
garnatxa negra
(85%) i macabeu
ecologics. De color
rosat pal-lid,
és un Brut
Nature amb
pas per fusta i
una crianga
minima de

30 mesos.
Fruiter i
elegant.

PEDREGAR
18,95 euros "l

AT HOGA

Grandalla de i

. Luxe 2017 _

Jaume Giré i Giré
Magnum Reserva | :

‘rosat que pren b=

ef nom del
Narcissus poeti-

Pirineu. Un~
100% pinot
noir, paklid,
sedds, floral i
fruiter (fruits
vermells).
Molt bona
relacié quali-
tat-preu.

28 euros

Manel Raventds 2=t i
Magoum 2012 g
Raventés i Blanc
Només en alguna
anyada, com aques-
ta del 2012, el
Manuel Raventds
surt al mercat en
format d'1,5
litres. Brut
Nature amb
crianga mini-
ma de 70
mesos, Un

ecologici
biodinamic.
150 euros
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Un dels menjadors del nou hotel Mandarin Oriental Ritz

2020 Cava
Blancher 2014
Blancher

Es un Gran Reserva
Brut Nature del 2014
per celebrar aquestes

festes, amb referén-
ciaal'any2020a
V'etiqueta. De
bombollafina,
amb aromes a
fruits secsi

notes defruita
madura. Fresc
ifimalgratia
sevallarga
crianga.

14 euros

Gran Juvé &
Camps 2015 Eco
Juvé&Camps
Amb el 2015 estre-
na la certificacié
ecologica. Un cava
Gran Reserva Brut
de xaretlo, maca-
beu, parellada i
chardonnay
d’Espiells. Un
minim de 42
mesos de
crianga i és
sabords,
elegant i
cremas.

35,65 euros
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Gala Brut Nature
Reserva 2016
Vallformosa

Edici6 especial i
limitada, un Reserva
sec amb un minim
de crianga en rima
de 24 mesos, Es :
rodd, molt ben Y -~
equilbrat. =¥
Notes fruiteres :
i florals, i les
propies de fa
crianca. :
Final carbonic L
i bona acide- F = 3

sa. “ ( _sala-

12 euros
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mic d’autor amb unes impressi-
onants vistes al jardi de I'hotel
en qué hi haura una taula del xef
amagada; The Palm Court,
la proposta més informal sota la
imponent ctipula de vidre de
I'hotel per fer des d’un aperitiu
fins a un te durant qualsevol
moment del dia; The Ritz Bar,
un lloc on se serviran coctels
d’autor en un ambient elegant;
El Jardin del Ritz, un vibrant
menjador a laire lliure per
als dies en qué a Madrid la calor
s’intensifica i on també hi haura
una zona de bar; i, .un  Bar
de Champagne en, que,. .se
servira una seleccié de les
bombolles més  exclusives




