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Cava ar till volym riknat vdrldens mest exporterade mous-
serande vin. Pa senare ar har en grupp av producenter bru-
tit sig ut och bildat en egen konstellation. Dessa satsar pa
kvalitet och ursprung med beteckningen Corpinnat. Det
gor att mousserande viner fran Spanien tar stora kliv fram-
at pd viarldsscenen. Antagligen dr det bara borjan.

TEXT FREDRIK SCHELIN FOTO RAPHAEL CAMERON

CAVA & CORPINNAT

CAVA

Spanjorernas vilkidnda mousserande vin, cava, tillverkas
precis som champagne enligt den traditionella metoden
med en andra jasning pa flaska. Men till skillnad fran
champagne behéver inte cava ftillverkas i ett specifikt
distrikt. Cavaomradena omfattar nistan 65 000 hektar.

Omkring 95 procent av all cava produceras i Katalo-
nien. Har ar forutsédttningarna optimala. Tillverkningen
med den traditionella metoden ger smé, eleganta bubb-
lor och en brédig underton.

Att man gor en andra jasning pa flaskan kriver kun-
skap, manskap, tid och resurser. Jordméanen ska vara
kalkrik och det soliga och varma klimatet skénker en ge-
nerds fruktighet till vinerna. Altitud och svalkande nitter
gor att en frisk och balanserad syra bibehalls i vinet.

De traditionella och lokala druvorna xarel-lo, parel-
lada och macabeo har en egen karaktér. Bland de andra
tillatna druvorna, som &r godkéinda vid tillverkning av
cava, finns de internationella sorterna chardonnay och
pinot noir.

Det innebdr att det finns cava i olika stilar, fran tradi-
tionell till mer internationell smak. Cava har produce-
rats lange. Redan 1872 skapade Joseph Raventds i Fatjo
det forsta mousserande vinet av hogre kvalitet i Spanien
enligt den metod han ldrt sig under sina resor i Cham-
pagne. Det var utgangspunkten for cavans utbredning
och vixande popularitet.

Ordet cava kommer fran
katalanskan och bet}'der
kéillargrotta.

CAVA SKA UPPFYLLA MINST FOLJANDE

REGLER FOR ATT FA KALLAS CAVA:

Vinet ska produceras av minst en av de tillaitna druvorna:
macabeo, xarel-lo, parellada, chardonnay, malvoisie, tre-
pat, grenache, monastrell och pinot noir. Druvorna ska
odlas i ett sa kallat DO (Denominacion de Origen). Det
finns omkring 160 DO-kommuner utspridda 6ver Spa-
nien. Cava ska vara producerat enligt den traditionella
metoden och ligga pa sin jéstfallning i minst nio mana-
der. Vinet ska halla en alkoholhalt pa 10,8-12,8 volym-
procent.

CORPINNAT

Invéanarna i Katalonien tycker som bekant om att ga sin
egen vig. Det har vi nyligen fatt se inom produktionen
av cava. Allt borjade 2012 nér kvalitetsproducenten Ra-
ventos i Blanc valde att lamna DO Cava. D4 skapade vin-
huset en ny klassificering, Conca del riu Anoia, som det
ar ensamt om.

Detta inspirerade ytterligare nagra producenter att
grunda Corpinnat. Till en borjan var producenterna kvar
i DO Cava men de blev uteslutna 2018. Orsaken var att
de inte kom 6verens med jattarna inom cavaproduktio-
nen. Storleken har betydelse i alla branscher.

I'vinindustrin kan de riktigt stora aktérerna lyfta en re-
gion, en druva eller en plats och satta den pé kartan och
bidra till att namnet nar ut till omvérlden. Denna typ av
marknadsforing ar bra och nédviandig. DO Cava-produ-
center vill inget hellre &n att deras bubblor ska vara pa
allas lappar. Problemet har varit att bubblorna varit allt-
for lika. Samtidigt som antalet vinproducenter har mins-
kat inom DO Cava har volymen pé produktionen okat
stadigt. Nagot var tvunget att hinda.

lordet corpmnat hittar vi bade
ordet hjirta (cor) och stenig
(pinnat) som svftar pa den steniga
Jordmanen Penedes.

CORPINNAT SKA UPPFYLLA MINST
FOLJANDE REGLER:
Druvorna ska vara lokala och komma fran ett speci-
fikt omrade, som spéanner 6ver 22 000 hektar inom DO
Penedes. Producenten fir kopa druvor, men endast
upp till 25 procent. De kopta druvorna ska dessutom
kosta minst 0,70 euro per kilo. Druvorna ska vara eko-
logiskt certifierade och skordas for hand. En Corpin-
nat maste innehalla minst 90 procent av de lokala
druvorna paralleda, xarel-lo, macabeo och malvasia.
Druvorna chardonnay, pinot noir och trapet far utgora
hogst 10 procent av den slutgiltiga blandningen.

Allt vin ska vinifieras pé vineriet och lagras i minst 18
manader pa sin jastfillning.
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REGLERNA AR STRIKTA, men inte oméijliga
att folja. Atminstone inte for medlemmarna
i Corpinnat. For en jitte kan det vara svarare.
Vi har sett detta hidnda forut i vinets vérld. Det
skakar om. Om sa bara for en liten stund, men
sedan gar det mesta tillbaka till sin vanliga
lunk. Att det ror pa sig ar bra. Forandringar be-
hovs bade for konsumenter och producenter.

Hur de mousserande vinerna kommer att
utvecklas inom Corpinnat kan bara tiden ut-
visa. Producenternas kvalitetsansprak har re-
dan latit tala om sig. Flera mousserande viner
har kommit under den nya beteckningen, till
exempel fran vinhuset Gramona.

Lét oss skala for utbrytarna for att producen-
terna inom Corpinnat tar ett stort steg och va-
gar ga sin egen vig. Den katalanska vigen.

TVA SPANSKA kvalitetsproducenter som ér
sarskilt intressanta att folja just nu nér det gal-
ler mousserande vin dr Gramona, som ingar i
Corpinnat, och Raventos i Blanc, pionjdr inom
cava som numera gér sin egen vag utanfor hu-
vudfaran inom DO Cava. Allt fler av de bada
producenternas mousserande viner kommer
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till Sverige genom Systembolagets tillfalliga
lanseringar. Det dr en spannande utveckling
som visar att cava och corpinnat ar pa gang in-
ternationellt, inte minst i Sverige.

VINHUSET GRAMONA finnerviiPenedeés, som
ligger 30 km soder om Barcelona. Hemlighe-
ten bakom Gramona ir inte bara vinhusets

Detdr en spinnande
utvecklingen som visar att
cava och corpmnat ir pa
gang internationellt, mte
minst 1 Sverige.

vingdrdar, som lampar sig utmarkt for att gora
bra mousserande vin, utan dven husets langa
tradition av vinmakning. Gramonas historia
stracker sig tillbaka till 1850, fére vinlusens
hérjningar i Europa.

De kalkrika jordarna ldampar sig vl fér bub-
bel, precis som i Champagne. Jordménen har
dock inte samma struktur som i Champagne.
Klimatet skiljer och Penedes har ett varmare
medelhavsklimat jamfort med Champagnes
kallare inlandsbetonade klimat.

Druvan som dominerar ér den lokala xarel-
lo med en klon som néstan var bortglomd. Med
en formaga att aldras med grace utgor denna
druva ett av grundelementen for ett bra cava-
vin. Tungdomen &r xarel-lo-vinerna rétt vresiga
och inte sd inbjudande. Vinet har liknats vid en
béngstyrig tonéring som sa sméningom blom-
mar ut med stor personlighet efter att ha fatt
mogna pa flaskan.

En sak som ér intressant med den grona
xarel-lo dr druvans antioxidanta formaga. Det
ar med andra ord inte bara bl4 druvor som har
denna positiva egenskap.

Den andra stora druvan i Gramonas hign
ar macabeu, som ofta anvinds i manga span-
nande stilla viner fran Languedoc och norra
Spanien. I Rioja kallas samma druva viura och
ar den vita stoltheten i vinomradet. Macabeus
fordel dr att vinerna far hog syra men ger enre-

CAVA & CORPINNAT

Vinhuset Raventos i Blanc var pionjar inom cava med inspiration frén distriklet Champagne.

lativt neutral stil som p&minner om vin gjort pa
chardonnay.

Blandningen xarel-lo och macabeu ar en
lyckad kombination for mousserande viner
som dr gjorda for att lagras. Gramona anvén-
der inte druvan paralleda, som annars ar en
vanlig druvan for produktion av cava. Parel-
lada ger lite obalanserade och klumpiga viner,
menar Gramonas vinmakare.

Producentens arbete &r strikt kvalitetsmed-
vetet nir det giller druvorna. All odling sker
efter biodynamiska metoder och vinhuset
har ett uttalat héllbarhetstinkande. Filosofin
kédnns modern och rétt.

En annan anledning till Gramonas fram-
gang ar att vinerna far en lang lagring. Till skill-
nad mot de flesta andra mousserande vinerna
frdn Spanien lagras vinhusets flaskor linge pa
jastfallningen.

Forutom lagringen har farfar Gramona, som
fortfarande ar aktiv, sin egen dosage. Vinhu-
set har en uréldrig gammal blandning av li-
kor som tillsdtts vinet. Endast farfar Gramona
kénner till det exakta receptet, som han vaktar
over som en tiger. Denna dosage ligger i ett

solerasystem som kan jamforas med det som
anvénds vid sherrytillverkning. Vinerna far en
lattare kick med den séta likoren som tillsitts
flaskan fore sista flasklagringen.

RAVENTOS | BLANC ligger i den lilla orten Sant
Sadurni dAnoia, strax soder om Barcelona. Vi
befinner oss i Katalonien, dar Barcelona ar hu-
vudstad och for att vara mer exakt i regionen
Penedes. Raventds framstiller dven stilla viner,
men det dr cavan som ar i fokus.

Vi har husets grundare Joseph Raventos
Fatjo att tacka for att cava skapades. Han ex-
perimenterade med spanska viner och ville
prova att gora mousserande vin precis som i
Champagne. Aret var 1872 och dir bérjar ca-
vans historia.

Firman har varit familjeagd sedan slutet av
1400-talet. Det var ddremot forst pa 1980-ta-
let som huset utvecklades till vad det 4r idag. I
familjens dgor ingar 90 hektar mark och stora
delar av ytan ar uppodlad med druvor.

Tack vare Raventos langa historia och till-
gangen till yta har vinhuset flera vinplotter
som ar uppdelade i fem zoner. Dessa har helt

olika jordmén och klimat. Jorden &r fossilrik
och bestér av béde kalk och smasten. Genom
olikheterna inom plotterna kan huset fa fram
det bésta ur respektive druvsort.

Producenten fokuserar én idag pa macabeo,
xarel-lo och parellada, som ar de tre huvud-
druvorna inom cavaproduktion. For de stilla
vinerna anvinds béde internationella och
inhemska druvor. Firmans signum &r torra,
strama och mineraldrivna viner.

Det ér ingen cava for nyborjare eller for den
som gillar lite sotma i sitt bubbel. Detta &r se-
rios och lagringsduglig cava, som gérna avnju-
tes med mat. Samtliga viner har en lag dosage
pa 4 till 5 gram per liter. Huset jobbar helt bio-
dynamiskt i vingardarna.

Det ar ingon cava for
n\'b(irj are eller for den
SOm gillar lite sotma 1 sitt

bubbel.
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{ \ ‘ / \ & em hade kunnat ana att lite
mogen corpinnat skulle fa fem

stjdrnor och att en sa stor del

av de provade vinerna skulle fa
fyra? Det ar ett imponerande
resultat som for oss ér ett teck-
en pa att sarskilt corpinnat dr hett. Provningen
visar ocksa att det kan l6na sig att ga upp nagra
hundralappar for att f4 extraordinar kvalitet.
1 - Det giller bade cava och corpinnat.

EXCEPTIONELLT

DO Cava och utbrytargruppen Corpinnat tar stora VINEBAR e ek

steg framat ndr det giller kvalitet. Har har vi provat UTMARKT
en rad spAnnande mousserande viner som visar att VINEBAR S 4k
spanjorerna verkligen dr pd gang. En del av vinerna BRA
har ndgra &r p& nacken och vi har med viner i flera VINEGBAR % % %
olika prisldgen i provningen som pé flera sitt oKES
har gett ett 6verraskande resultat. VINEBAR % %

TEXT ANDERS STROM & FREDRIK SCHELIN ORDINART

VINEBAR
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RECAREDO SERRAL DEL
VELL CORPINNAT 2016

Art nr 56481. Pris 499 kr

Recaredo grundades redan 1924 och har varit
medlem av Corpinnat sedan 2018. Recaredo
ar biodynamiskt certifierat och har atergatt
till att odla enbart de lokala druvorna xarello,
macabeu och parellada. Vinet har toner av
exotisk frukt, apelsinblomma, vit persika och
ett harligt inslag av mineral. Vinet &r linjért i
munnen med pigga friska toner for sin élder
pa6ar

VINEGBAR e % %k

GRAMONA CELLER BATTLE 2010
Art nr 92979. Pris 681 kr

Gramonas historia stricker sig tillbaka till
1850, fore vinlusens hérjningar i Europa. Har
ar husets flaggskepp, en exceptionell cava i
manga avseenden. Lagrad i 6ver 100 manader
pajastfillningen under kork. Vinet har en
generos doft med begynnande mognadston,
petroleum, bakat brod, smor, brioche och
salta mineraler. Avslut med en aning pigg frukt
och tutti frutti med en torr kénsla. Vi kan inte
tro att vinet dr 13 ar gammalt!

VINEBAR e Ak

SABATE | COCA RESERVA

FAMILIAR 2013
Art nr 94356. Pris 399 kr

Sabaté i Coca har vinmakat sedan 1885. Idag
har producenten 40 hektar vingardsmark

dér det har identifierats 18 olika jordméner
med 6ver 66 olika vaxtplatser som vinifieras
separat. Vinet har en generos doft med tydliga
mognadstoner av torkade dpplen, kakao, kaffe
och kex. Smaken har inslag av nybakat levain-
brod, smor, kakao och apelsinmarmelad med
ett friskt mineraliskt avslut och en skon silta.

VINEGBAR e % 4k

PRIVAT GRAN RESERVA 2018

Privatimport

Vinet har en distinkt och ren doft med inslag
av gula dpplen, persika, citrus och grona orter.
Smaken ar generost fruktig och fylld med
solvarm citrus, dpple och orter med generos
grapefruktbeska i avslutet.

VINEBAR S 4 Ak

BRUANT BRUT NATURE 2020

Art nr 93994. Pris 239 kr

Vad ségs om en naturligt producerad cava,
helt utan tillsatser? Naturligt sot druvmust
anvinds istéllet for dosage och vinet spontan-
jaser pa naturlig jast. Klassisk cavadoft med
inslag av tropisk frukt, tutti frutti och petro-
leum. Smak av grona dpplen, lime, rostat brod
med uppfriskande syra i avslutet.

VINEBAR S Ak

GRAMONA 11l LUSTROS 2014

Art nr 93467. Pris 360 kr

Vinet har ett skimmer av fraschor, djup frukt
och massor av intensitet. Xarel-lo och ma-
cabeo i sin finaste form med greppet, siltan,
pomeransen, grapefrukten, livfullheten och
komplexa, djupa aromer av mocca, rostade
hasselnotter och gyllene frukt.

VINEBAR S Ak

GRAMONA INNOBLE BRUT NATURE
Art nr 56210. Pris 265 kr

Utover ett ekologiskt certifikat dr producenten
aven biodynamiskt certifierad enligt Demeter.
Samtliga 22 hektar vingardar plogas av hastar,
precis som forr i tiden. Vinet har utmérkt ba-
lans mellan frukt och fraschor. I smaken finns
mogna toner av dpplen och persika kombine-
rat med unga citrustoner. I eftersmaken finns
en fin brodighet, smak av hasselnotter och en
liten hint av nougat.

VINEGBAR % 4%k

RAVENTOS | BLANC
DE LA FINCA 2018
Art nr 92634. Pris 208 kr

Personligt och biodynamiskt mousserande
vin gjort pa lokala spanska druvor. Vita vinbér
och tranbdr, rosa grapefrukt och korsbarskér-
nor mixas med florala toner och kraftfulla,
ihallande bubblor. Generos doft med ton av
rokig mineral, nybakat bréd och dpplen. Smak
av mineral, citrus, érter och brod.

VINEBAR S Ak

RAVENTOS | BLANC
BLANC DE BLANC 2020

Art nr 56372. Pris 189 kr

Vinet har en bra koncentration i frukten, fina
kramiga bubblor och laskande smaker av
grona dpplen, citrus och skon rokig salta i
eftersmaken. Tillverkas pa ungefar lika delar
xarel-lo och macabeo, beroende pé argangen,
en mindre del parellada och néagra procent
malvasia de sitges.

VINEGBAR S Ak

TERRERS CORPINNAT
BRUT NATURE 2017
Art nr 84023. Pris 299 kr

Druvorna till vinet kommer fran Recaredos
egna vingdrdar inom det omrade kring Barce-

lona som dedikerats till produktion av Corpin-

nat. Allt vingardsarbete utfors ekologiskt och
biodynamiskt. Vinet har en klassisk blandning
av de lokala druvorna xarel-lo 57%, parellada
37% och macabeu 6%. Inslag av rokiga mine-
raler, citrus, vit persika, mjolkchoklad, bakat
brod, nyfallet virregn pa granit och tropisk
gul frukt.

VINEGBAR S 4 Sk

OLIVE BATLLORI CAVA BRUT
NATURE GRAN RESERVA

Art nr 58491. Pris 259 kr

Tydlig doft av cava med inslag tropisk frukt,
petroleum och viss blommighet. Smak av

citrus, rokiga fat och apple. Rustikt och ganska
kort i smaken.

VINEBAR S H iz 2

-

LLOPART BRUT NATURE RESERVA
CORPINNAT 2018

Art nr 74210. Pris 239 kr

Ett av de forsta brut nature-vinerna som pro-
ducerats i Spanien med en etikettdesign som
dateras énda till 1887. Rent och snyggt vin
med inslag av citrus, grona dpplen och grona
skona orter.

VINEBAR S Ak

MAS COMTAL XAREL-LO 2018

Art nr 77386. Pris 179 kr

Vilkomna till Mas Comtal som ligger vid foten
av Garrafbergen langst 6sterut i Penedes. Har
rdder medelhavsklimat pa en hojd av 350
meter 6ver havet. Vinet dr producerat pa 85%
xarel-lo med en skvitt chardonnay och har en
hirlig doft av bakat brod, dppelkompott och
citrus. Smaken har inslag av tropisk gul frukt,
gula dpplen och citrusmarmelad med grape-
fruktbeska i avslutet.

VINEBAR S 4k

Ettav de forsta brut
nalure-vinerna som
producerats 1 Spanien
har en etikettdesign som
dateras dnda till 188
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ALBERT DE VILARNAU
FERMENTADO EN CASTANO

GRAN RESERVA 2016
Art nr 50583. Pris 439 kr

Vinet ar producerat enbart pa xarel-lo, varav
45% har jast pa rostfria stéltankar, medan
resten har jédst pa fat av kastanj foljt av lagring i
detsamma i sex ménader. Vinet vilar drygt tre
ar pa jastfallningen i flaskan. Har bjuds vi pa
begynnande mognad med inslag av solvarm
citrus, apelsinblomma, grapefruktbeska och
grona orter.

VINEBAR e Ak

GRAN CLAUSTRO CAVA
RESERVA BRUT NATURE 2016
Art nr 56912. Pris 299 kr

Nir USA:s president Dwight Eisenhower
besokte Spanien 1959 fick Perelada i uppdrag
att vilja en cava for mottagningsbanketten.
Idén till skapandet av Gran Claustro foddes
dé. Vinet har hirliga inslag av gula dpplen,
gréparon, gron citrus och orter. Ett fruktigt och
mineralrikt avslut friskar upp vinet ytterligare.

VINEBAR e Ak

JOSEP COCA CORPINNAT
BRUT NATURE 2016

Artnr51141. Pris 319 kr

Vinet produceras pa de lokala druvorna 50%
xarel-lo samt 50% macabeu. Vinet har inslag
av grona citrusfrukter, ananas, nybakat vitt
brod, rokiga mineraler och grona 6rter med
ett supertorrt avslut.

VINEBAR Ak

BATLLORI CAVA BRUT NATURE
RESERVA

Art nr 58460. Pris 199 kr

En blandning av 35% macabeo, 35% Xarel-lo
och 30% parellada som far vila 24 ménader
pé sin jastfallning i andra jasningen pa flaska.
Vinet har en begynnande mognadston med
doft av killare och 6vermogna épplen. Sma-
ken ar piggare med inslag av citrus, dpple och
vitt brod.

VINEBAR kK

CASTELLROIG SABATE I COCA
CORPINNAT RESERVA BRUT 2018
Art nr 51174. Pris 237 kr

Vinet har blandats med huvudsakligen lokala
druvor men med en fjérdedels touch av char-
donnay. Doften har inslag av grona dpplen,
citrus och petroleum. Smaken ar gulfruktig
med solvarma citrusinslag och ett generost
avslut.

VINEBAR kK

PRIVAT BRUT NATURE RESERVA
2020

Art nr 7904. Pris 129 kr
Aptitretare pa ekologiska och livfulla druvor,
laddade med citrus, rivet limeskal, mineral-

salta och grona knapriga dpplen. Sa rent och
s& uppfriskande.

VINEBAR Ak

VILARNAU BRUT NATURE
RESERVA 2020

Art nr 50567. Pris 139 kr

Inbjudande ekologisk cava med kramig gul

frukt, pigg citrus och frisk havssalta. Torrt och
snyggt i en aptitretande uppstramad stil.

VINEBAR kK

CAVA AURELIA BRUT NATURE

GRAN RESERVA 2018
Art nr 7923. Pris 159 kr

Aurélia ér ett biodynamiskt producerad cava.
Den ir ren, frisch, ung och flortig. I smaken
finns en riktigt fin citruston, gula och grona
dpplen och lite blommighet ackompanjerad
av en hérlig syra med citronstédnk. Eftersma-
ken ger nyanser och djup till vinet med toner
av rostat brod, hasselnétter och en hint av
grapefruktsbeska samt sélta.

VINEBAR kK

Inbjudande ekologisk cava
med kriimig gul frukt, pigg

citrus och frisk havssilta.
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MOUSSERANDE

i har bett Jesper Sifholm,
Mousserande.se, och Fredrik
Schelin, Bestchampagne.se,
att ta fram sina bésta bubbel-
tips for sdsongen. Champagne
och annat mousserande vin
passar bra aret runt. Jesper och Fredrik ar tva av Sve-
riges mest populéra inspiratorer nar det giller mous-
serande vin och de gor bade fysiska och digitala prov-

JESPERS TIPS:

PERELADA CAVA STARS
BRUT ORGANIC 2020
Art nr 72601. Pris 119 kr

Castillo Perelada ligger i vinomrédet Emporda-Costa
Brava. Till vinhuset hor dven ett karmelitkloster, dér
munkarna odlade vin redan pa 1300-talet. Deras kil-
lare anvinds fortfarande for vinlagring. Aromprofilen
for denna ekologiska cava foljer den klassiska stilen,
men det finns ett bakomliggande mer komplext djup
som framtrader med lite luft och temperatur. Nyanser
som &pple, paron, melon och flinta aterfinns. Riktigt
bra till l6jromstoast!

FREIXENET CORDON NEGRO BRUT
Art nr 7738. Pris 109 kr

Namnet Freixenet hérstammar fran katalanskans
"freixeneda” vilket betyder "en plats déar asktriad vixer”.
Det var smeknamnet som anvéndes av en av grundar-
na. Just denna skapelse ar latt att kinna igen med sin
frostade morka flaska och sedan 2021 har producen-
ten gatt over till att endast anvinda ekologiska druvor
och ddrmed &ven lagt till 'Organic’ pé etiketten. Arom-
profilen ror sig mot gult och gront apple, paron och
citrus, men det finns dven en bakomliggande ortighet
och mandelton. Jattegod som aperitif!

ALVARONI CAVA ROSE ORGANIC
Art nr 50699. Pris 79 kr

Denna kreation som &r gjord pa druvan grenache &r
bide ekologisk och veganvinlig. Vinet har lagrats
minst 9 manader pa jasten. Aromprofilen &r initialt
mycket diskret, men med stigande temperatur hittas
en mingd olika fruktiga och friska aromer. Forst ar
det blodgrape, roda vinbér och rabarber som framtra-
der och sedan dven hallon, jordgubbar och orter. Den
kommer funka ypperligt till sommarens grill!

ningar med vilrenommerade hus i Champagne och
producenter fran dvriga virlden.

DEN HAR GANGEN bjuder vi pa tips pa spanskt bub-
bel, biade cava och andra. Mousserande viner frén
Spanien dr underbara pd sensommaren. Har tipsar vi
om riktigt bra och prisvirda mousserande viner som
visar vilken spdnnvidd det finns i smaker och uttryck
idag, utan att priserna behover dra ivag for mycket.

FREDRIKS TIPS:

RAVENTOS | BLANC DE NIT 2021
Art nr 56774. Pris 209 kr

Matig och hérligt rodbérig med smak av granatapp-
len, lingon, roda vinbar och en aning rokig mineral.
Torr och laskande rosécava i toppklass. Druvbland-
ning: 49% xarel-lo planterad mellan 1974-1990,
34% macabeu planterad mellan 1982-2000,
12% parellada planterad mellan 1969-1989 samt
5% monastrell planterad 1974.

GRAMONA IMPERIAL 2017
Art nr 926820. TSV 10.11. Pris 224 kr.

Vinet har en utmérkt balans mellan fruktighet och
fraschor. I smaken finns lite mogna toner av dpplen
och persika kombinerat med unga citrustoner. I ef-
tersmaken finns en fin brodighet, smak av hassel-
notter och en liten hint av nougat. Det hér ér ett vin
fyllt med elegans, komplexitet och stringens. Det ar
bara att luta sig tillbaka och njuta. Druvblandning:
xarelo-lo 50%, macabeo 30%, chardonnay 15% och
parellada 5%.

AGUSTI TORELLO MATA KRIPTA 2015
Art nr 51033. Pris 725 kr

Flaskan med utformning som forvanar och impo-
nerar. Druvorna till Kripta kommer fran négra av
de éldsta vingérdarna i Penedés dar rankorna ar
over 60 ar gamla. Vinet vilar fem ar pa sin jéstfall-
ning innan dergorgering. Vinet dr krdmigt med in-
slag av gula solvarma dpplen, rostade notter, torkad
tropisk gul frukt, mogen citrus och salta mineraler.
Druvblandning: macabeu 45%, parellada 35% och
xarel-lo 20%.
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