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Az innovacio, a klimavédelem és a fenntarthatdésag kulcsszavai koré épiilt az idei, immar negyedik alkalommal
megrendezett pezsgbkonferencia, amit az alapité Rokusfalvy Pl birtokan tartottak meg auguszius utolso

napjan.




A kozpontba ennek jegyében az organikus, a biodinamikus és a naturpezsgék keriiliek, de sz6 volt szdmos mas
érdekes kérdésrdl is. Nemcsak az el6addok képviseliék a szakma jeleseit, hanem a nézétér soraiban is szamos
neves borasz, borszakértd, szakiré és sommelier foglalt helyet. A részvevéket egy pohar pezsgé és inyenc

falatok fogadtak.

A konferenciat Gulyds Gergely, a Miniszterelndkséget vezetd miniszter nyitotta meg, aki elmondta, hogy mar
csak azért is drommel tesz eleget e felkérésnek, mert a pezsgé a kétharmadnal is nagyobb tébbséget képvisel

a borfogyasztasaban, majd

két aforizmat idézett, egyet Balzactol, aki szerint a nagy szerelmek pezsgével
kezdddnek és keserti teaval végzodnek, illetve Coco Chanelt, aki csak két
esetben iszik pezsg6t, amikor szerelmes és amikor nem,

majd jelezte, hogy a maga részérél utébbival ért egyet.

Ot Rokusfalvy P4l, a Nemzeti bormarketingért felel6s kormanybiztos kévette, aki az eddig elvégzett munkard!

szamolt be réviden. Tobben is ramutattak, kéztiik az el6addé is, hogy

a borfogyasztas aggaszto csokkenésének egyik oka az alkoholfogyasztas

visszaszorulasanak globalis trendjén til az, hogy a Y és Z generaci6 nem
alkoholhoz nyul, ha a mamort keresi.

Veszélyként keriilt széba a cannabis Németorszégban esedékes legalizélasa. A bordsz-korméanybiztos
leszbgezte: a bormarketingnek van eqy edukéacios feladata, amin tdl ki kell terjedjen a gasztronémiara és a
turizmusra is. A bor az alkoholtartalmu italok ktzétt egyeddilallo a maga szakrélis dimenzidjaval és kulturalis
beagyazotisagaval, identitdsunknak fontos részét képezi, amit kotelességiink megismertetni a felndvekvd

nemzedékekkel. A zérd toleranciaval kapcsolatban ramutatott, hogy



a befolyasoltsagot kell biintetni és nem azt, ha valakinek a vérében fellelhetd egy

5, a reakcioképességet nem érintd alkoholszazalék.

A kozénseég megismerhette a bormarketing stratégia jegyében megszervezett idei ,buborék-centrikus”, a
pezsgdkre, habzéborokra és friccsre 6sszpontosito kampanyt, mely a taldlé ,Buborékok nyara” nevet viselte.
Ikonikus mondataban (,milyen a te buborékod?”) ligyes utaldst érzek a k6zosségi média altal felerdsitett
vélemény-buborék jelenségére. A buborék-kampany sikere fergetegesnek mondhatd, hatasénak kielemzése

folyamatban van.

Dr. Feldman Zsoltaz Agrarminisztérium Mezdégazdasagért és Vidékfejlesztésért felelds allamtitkara
,Gyongyozok, habzok és pezsgék Magyarorszagrol. Mi? Mennyi? Honnan? Hova?" cimd el6addsaban
lényegében az 4gazat helyzetét vazolta fel, megannyi adatgazdag didval, melyek elérheték barki szaméra a

boraszat.kormanv.hu/eloadasok webcimen.

Pepe Raventos spanyolorszagi bio-pezsgdkeészitd nemcsak birtokat mutatta be felvételrdl kozvetitett
el6addsaban, hanem a konferencia kulcsfogalmait integralo értékrendjérdl is szoélt részletesen. ElImondta, hogy
azert |éptek ki a cava-apellaciobdl és alkottdk meg a maguk Burgundia-ihlette eredetvédelmi rendszerét, mert a

cava lassan az olcso, kevéssé jellegzetes spanyol pezsgé szinonimaja lett. Példalézasa keretében

a furmintot is emlitve ramutatott, hogy mig a borok vilagaban sokszintiség

uralkodik, addig a pezsgokét Champagne uralja, mikozben hasonloan értékes,
egyedi pezsgdket masutt is lehet késziteni.

Elhangzott, hogy az innovacid két f6 irdanya koziil a technolégiai az uniformizalédas fele visz, ezzel szemben a
természet megértése, a terroir elétérbe allitdsa az egyediséget emeli ki. Hangsulyozta a hagyomany, a
felel6sségteljesség s az aldzatosség fontossagat a boraszatban, majd azzal az alapgondolattal fejezte be

el6addst, hogy a bor jovéje a mult.

Kato Andras, a Terroir klub és a Mit iszol? alapitdja a bio, a natur és a biodinamikus fogalmak tisztazasaval
inditotta el6adasat. Ezek koziil a bio kategoria az, ami viszonylag kdzismertnek mondhaté, Iényege, hogy

okotudatosan termesztik a sz6l6t és alacsonyabb a kénhasznalat.

A biodinamika az atlagfogyaszi¢ szamara ezoterikusnak tlinhet, erre utalt is az el6ado, e megkozelités

holisztikus szemlélete nemcsak a sz6l6re, a terroir-ra €s az embere terjed ki, hanem az egész kozmoszra,

az egyes munkalatok elvégzésének idejét példaul a holdallashoz (is) igazitjak

specidlis naptar alapjan.

Prepardtumokat hasznalnak, amit kiilonb6zé névényekbdl, példaul cickafarkbdl, csalanbdl, kamillabdl allitanak
el6, a birtokon érlelt marhatragyaval t6liott 6korszarvat asnak el. A gazda is része a birtok 6koszisztémajanak,
jelenléte a birtokon kiemelt fontossagu, a preparatumok is gy miikédnek megfeleld hatékonysaggal, ha 6
késziti el azokat. Az el6ad¢ felhivia a figyelmet arra, hogy tudoményosan bizonyitott tény, hogy a biodinamikus
birtokoknak gazdagabb a talajélete, nagyobb a humusztartalma, az itt nevelt szél6nek nagyobb az

ellendlloképessége.



A ma egyre divatosabb natirborok alapanyagat kézzel sziiretelik organikus vagy

biodinamikus iiltetvényeken, nem hasznalnak az erjesztéshez élesztot, sem
adalékanyagokat, szulfitokat is csak nagyon keveset vagy egyaltalan semmit.

Koch Csabét, a Magyar Bor Akadémia tavaly megvalasziott elnokét, a 2019-es Ev bortermel&jét nem a bioborok
révén ismertiik meg, de el6addsabdl megtudhattuk, hogy 150 hektéros birtokanak 6tdde, mintegy 30 hektar bio-
miuvelés(. A bordsz a rezisztens fajtak fontossagat hangsulyozta, ezek kozil kett6t emelt ki, az Istert és a
Castellumot. (A biomUvelésre alkalmas ellenallé sz6l6fajtak témérdl t6bbek kozott ITT olvashatunk t6mér

osszefoglalét.

Dr. Kovdcs Barnabds, a Magyar Agrar és Elettudomanyi Egyetem adjunktusa ,Pezsgéalapanyagtermelés
organikus rendszerben” cim el6addsaban részletesen foglalkozott a klimatikus hatédsok id6beli valtozdsanak

kovetkezmeényeivel, érzékletes dbrakkal illusztralva mondanivaldjat.

Kada Anikd, a téllyai TR mdvek tarstulajdonosa illetve sales és marketing vezet6je a konferencia egyik
kulcskategoriajat, a ,petillant naturelle™t (magyar jelentése ,természetesen gyéngyoz4”) jarta korbe a ,Petnat -
okoszemlélet a palackban” cim(i el6adasaban. A TR mivek tanusitott Skoldgiai birtok, melynek keretében 3,5
hektart mivelnek a tallyai Palota, illetve 1 hektart a madi Szent Tamas d(il6ben. A petnat a natdrborok egyik
markans és egyre népszerlibb irdnyzata, amit nem teljesen pontosan mondanak egyesek degorzsélatlan

pezsgének.

A petnat nem pezsg0, hiszen nem kap tirage likort, ami alapesetben a palackban

erjed ki, itt még a teljes kierjedés el6tt palackozzak a bort.

Kozos elem kétségkiviil, hogy ezlttal is a palackban erjed ki a bor, j6 esetben szarazra. Az el6adas kitért arra,
hogy a petnat, avagy a ,Methode Ancestral” (6si modszer) megel6zte a hagyomanyos pezsg6t idében, az elsé
feljegyzés az 1500-as évekbdl, a languedoc-i Saint Hilaire bencés kolostorbdl valo, de a miifaj csak a natur

borok térhdditdsaval valt igazan népszerlivé az utébbi éviizedekben.

Stephane Barleny a ,Champagne Henri Giraud” kereskedelmi igazgatdja angol nyelvd, késtoloval illusztralt

el6adasaban mutatta be az altal képviselt birtokot.

Evans Viktoria, Magyarorszag 2020-as sommelier bajnoka az alkoholos és alkoholmentesitett pezsgdkkel

kapcsolatos fogyasztdi trendeket ismertette. ElImondta, hogy

nem lehet alkoholmentesnek nevezni olyan terméket, melyben alkohol volt, ezért

beszéliink ,alkoholmentesitett” pezsgokrol és borokrol, amennyiben ezek tgy
késziilnek, hogy a kierjedt italbol kiilonbozé eljarasokkal kivonjak az alkoholt.

Személyes példdjaval illusztralta, hogy bizony barkinek az életében eljéhet olyan pillanat, amikor &riilni tud egy
ilyen terméknek, mert hianyzik az élmény, hogy borospalackbdl borra emlékeztetd italt toltsenek neki

borospoharba, ha valamilyen egészségugyi okbdl huzamosan nem fogyaszthat alkoholt.



De eldsegiti e termékek terjedését a ,zéro tolerancia” is, amivel, mint elhangzott,

meghékélt a magyar tarsadalom, de mely nem szolgilja a magyar kultira szerves
részét képezo mérsékelt borfogyasztast.

Hadd tegyiik hozza a gondolathoz, hogy ama bizonyos kisfréccsrél van itt sz vagy egy pohar borrol, amit
ebédhez megiszunk, amirdl oly érzékletesen beszélt az idei borkonferencién Varga Péter. Az eléadd nem

sorolta fel azokat az orszdgokat, ahol a ,zér6 tolerancia” uralkodik, de érdemes megemliteni, hogy

az Unidban mindossze négy orszagban, rajtunk kiviil Csehorszagban,
Szlovakiaban és Romanidban ennyire szigort a szabalyozas.

Az ebéd egyes fogdsainak részletes bemutatasat a harcsatatartél a marhaszegyig a csabitas dacara mell6zom,
annyi biztos, hogy az ételfelhozatal mélté volt a Michelin tanyéros Rékusfalvy fogadohoz, mely a tavalyi

esztendd kulinaris kalandozasainak egyik legjobb élményét nyujtotta szédmomra.

Szévényi Aron, az Anonym pince borasz-tulajdonosa az eqyik legérdekesebb és leginkébb eldremutatd
kezdeményezést, az etyeki pezsgé eredetvédelmi rendszerét ismertette. Szigeti Pétera sajat birtokanak és

pezsgdinek a bemutatdsa mellett az oszirék szabdlyozasra is kitért.

A kerekasztal-beszélgetés téméjat a ,Free from — a bio, a natur, a vegan és az alkoholmentes trend marketing
értéke” képezte. A beszélgetést a konferencia miisorvezetdje Domjan Emese borszakértd vezette. A szervezdk
Bérczi-Elek Agnest, a Miiller Drogéria Magyarorszag beszerzési igazgat6jat, Boldizsar Matét, a Salt étterem
tarstulajdonos-lizletvezetdjét, Egly Mark borasz-birtoktulajdonost, Koch Palma, szélész bordsz mérnokat,

valamint Miller Kornélt, a Térley pincészet ligyvezetd igazgatojat kerték fel a részvételre.

A megszolaldk egyetértettek abban, hogy sziikség van az alkoholmentes
pezsgokre, hiszen erre valds fogyasztoi igény mutatkozik, s konszenzus volt

"

0v0 all, marketingértékiik

abban is, hogy a jelzett specifikus italok elott szé
vitathatatlan, mas kérdés, hogy melyiknek hol van a fogyasztoi plafonja, mekkora
a kifutasi lehetdsége.




A startpont is kiilonb6z6. A borok jelentds része vegan (az éllati eredet(i anyagokkal valé deritést mell6z6
eljarasmod vegan bort eredményez), de ezt tobbnyire nem jeldlik a palackokon. Ezzel szemben az
alkoholmentesitett borok az 6ssztermelés 1 szazalékat sem érik el. A natur- és bio-borokat készité birtokok
gyarapodnak, de egyeldre kisebbségben vannak. Boldizsar Maté kérdésre valaszolva elmondta, hogy
éttermiikben nem az alkoholmentes borok és pezsgdék iranyaban keresik a megoldast arra, hogy mivel

kedveskedjenek az alkoholt barmi okbdl nem fogyaszt6 vendégeknek, 6k nem kevés munka és

energiabefektetéssel kisérleteztek ki az ételsor mellé kiilonféle fézeteket és kombucha-jellegl fermentalt
italokat.

A konferencidt az Evans Viktdria altal vezetett pezsg8késtold zarta, melyhez Pallag David a Rutin bisztré,
valamint Csoma David, a Rokusfalvy fogadé séfje komponalt inyenc falatokat, majd a részvevok
megkostolhattak a Vince standjanak a fenntarthatdsdag jegyében készitett pezsgévalogatasat, valamint az
etyeki pezsgoket. A csodas kilatds a sz6l6vel boritott etyeki lankakra, a rusztikus és korszer(i elemeket
mesterien 6tvdzo beltér és terasz egyedi hangulata remek él6 jazz zenével egésziilt ki, mely a pazar pezsgdkkel
egydtt feledhetetlen 6sszélményt adott.

A negyedik pezsgbkonferencia kivaloan elegyitette a lényegretdrd szakmai informacidatadést, a szorakoztatast

és a kulinéris sziporkazast. Vérjuk az 6todik felvonast.



