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MOUSSERANDE

i har duktiga Jesper Sdatholm, Mous-

serande.se, och Fredrik Schelin,

Bestchampagne.se, att ta fram sina

biasta bubbeltips for december. I en

tid ndr champagne ar mer populdr

dn nagonsin och vi vill dricka mer
dn som har allokerats till Sverige kan det vara vér-
defullt att hitta riktigt bra alternativ. Har ar Jesper
och Fredriks tips.

JESPER SAFHOLM:

LANGLOIS CREMANT DE LOIRE BRUT
Art nr 7404. Pris 159 kr

Loiredalen betyder chenin blanc-dominans med pig-
ga citrustoner, bra drag i syran, fin mousse och hérliga
inslag av grona dpplen och citron. Producenten Lang-
lois-Chateau dgs av champagnehuset Bollinger, vilket
satter en diskret kvalitetsstampel pa skapelsen. Denna
kreation &r torr och mycket frisk med inslag av gréna
dpplen, honung, mineral och grapefrukt. Fenomenal
till allt fran julmaten till nyarsmenyn.

CLOTILDE DAVENNE BRUT EXTRA
CREMANT DE BOURGOGNE
Art nr 7725. Pris 155 kr

Under nidrmare 17 ar ansvarade Clotilde Davenne for
vinmakeriet hos Jean-Marc Brocard, men sedan 2004
har hon haft ansvaret for den egna egendomen Les
Temps Perdus i Chablis-byn Prehy. Druvorna i denna
skapelse skordas for hand och vinet tillverkas enligt
klassisk champagnemetod med mycket lag dosage.
Aromprofilen ar frisk med tydliga grapefrukt- och ci-
tronskaltoner. Hér finns dven en viss syrlig dppelfruk-
tighet som f6ljs av en del brodighet samt orter och
mineral. Lyfter alla anréttningar dar det finns sélta till
skyarna och funkar dven finfint att skéla i pa tolvslaget.

BAILLY LAPIERRE VIVE-LA-JOIE 2017
Art nr 77797. Pris 219 kr

Cave Bailly Lapierre grundades 1972 och éar idag ett
kooperativ med éver 400 odlare som forfogar ndrmare
550 hektar vinodlingar. Detta mousserande vin bestar
av lika delar pinot noir och chardonnay. Det har legat
fem ar pé flaska innan degorgering. Aromprofilen &r
torr och komplex med hirliga nyanser av moget gult
apple, stenfrukter, torkad frukt, solmogen citrus och
viss mineral. Perfekt som aperitif infor nyarsmiddagen.

Jesper och Fredrik &r tva av Sveriges mest populéra
inspiratorer, nar det géller mousserande vin, som gor
bade fysiska och digitala provningar med vélrenom-
merade hus i Champagne och producenter fran 6v-
riga vérlden.

DEN HAR GANGEN bjuder bubbelduon pa tips pa
prisvirda mousserande viner fran Spanien och
Frankrike.

FREDRIK SCHELIN:

CAVA STARS ORGANIC 2020
Art nr 72601. Pris 119 kr

Pigg och livlig cava med ekologisk certifiering och
uppfriskande smaker av gula dpplen, mogen citrus
och krimiga bubblor. Finfin aperitif till helgerna.

GRAMONA IMPERIAL 2017
Art nr 92682. Pris 225 kr

Det spanska vinhuset Gramona imponerar alltid.
Tidigare klassificerad som en cava, men ingar nu-
mera i utbrytargruppen Corpinnat. Hog kvalitet,
likasinnad syranivé och strama kittlande bubblor,
tyllt med gula plommon, renande silta och knick.

RAVENTOS | BLANC TEXTURES
DE PEDRA 2017
Art nr 94689. Pris 299 kr

En ren, torr och klassisk cava med doftinslag av ci-
tron, grona dpplen, mineral och en aning. grona or-
ter. I smaken mycket torr och stram med rokig mi-
neralitet, stenkross och citrus. Serios och vilgjord.

Aromprofilen ar torr och
komplex med hirliga
nyanser av mogel gult
apple, stenfrukter, torkad
frukt, solmogen citrus och
viss mineral.
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