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VALOSAGOS SOKKOT OKOZOTT 2014-BEN, HOGY A FRANCIA
CHAMPAGNE PEZSGOINEK ELADASAT LEKOROZTE AZ OLASZ
PROSECCO. A PEZSGOK KIRALYANAK TRONFOSZTASA
AZONBAN TOVABB FOLYTATODIK, ES EZUTTAL AZ ELLENSEG
KOZEL AZONOS SULYCSOPORTBAN VAN: 2016-BAN

A FRANCIAK TOBB SPANYOL CAVAT PUKKANTOTTAK KI,

MINT CHAMPAGNE-T. MI A CAVA TERHODITASANAK A TITKA?
A SPANYOL PEZSGOGYARTAS 95 SZAZALEKAT ADO PENEDES
BORVIDEK PARANYI TELEPULESEN, SANT SADURNIBAN KOZEL

KERULTEM A VALASZOKHOZ.

proseccobdl 2014-ben 307 millié pa-
lackot fogyasztottak vilagszerte, mig
champagne-bél ebben az évben elg-
szor kevesebbet, 304 milliot. 2015-
ben a prosecco elérte a 400 milli6 li-
tert is, mig a champagne stagnalt. A franciak
nem nagyon keseregtek, mivel az olasz, tobbsé-
gében tartalyos erjesztéssel késziil§ pezsgével
szemben a champagne hagyomanyos médon,
palackos erjesztéssel késziil, ezért — na meg az
oriasi presztizsnek koszonhetGen — a kevesebb
palack is joval nagyobb bevételt hozott nekik.

A spanyol tdmadast azonban mar nehe-
zebben viselik: mig a spanyolok 2016 év elsd
felében 3.4 milli6 palack champagne-t ittak,
a francia hazafik nem atallottak nemzeti bu-
borékjaikat a baratibb arid, de ugyancsak pa-
lackos erjesztéssel késziild spanyolra cserél-
ni. Igy eshetett meg a szérnyii szégyen, hogy
ugyanabban az idészakban 5,1 millié palack
cava csuszott le a gall torkokon.

A cavagyartas kozpontja a katalan Penedés
vidék, a legtobb ismert és fontos cavahaz pe-
dig Penedésen beliil Sant Sadurni d’Anoiaban
talalhatd, egy nagyjabdl Villany méretii varos-
kaban. Villanyra abban is hasonlit a telepii-
1és, hogy mig ott az utcan sétalva ,,hopp egy

Gere, hopp egy Sauska, amott a Bock” tiran

vehetiink részt, itt ugyanazon a zsebkenddnyi
teriileten a ,,hopp egy Freixenet, ott a Codor-
nita, amott pedig a Raventos i Blanc” sétat
ejthetjiitk meg. Es hogy miért Villany az ott
és miért Sant Sadurni az itt? Mert bizony id-
ekoltoztem, ezeket a sorokat Sant Sadurniben
irom egy 100 éves, két pezsgShaz kozott allo,

tipikus katalan hazban.

HOGY KERULTEM IDE?

Lassan husz éve mar, hogy kozépiskolai an-
goltanarként GYES-re mentem a kisfiammal.
Hogy intellektualis taplalékombél ne adjak
alabb a babazas évei alatt, minden reggel gon-
dosan megnéztem az akkori egyetlen reggeli
politikai miisort, a Napkeltét. A kozvetlen
utana kezd6dé Bor és hatalom cimii szappa-
noperat mindig panikszertien kikapcsoltam,
nehogy beszippantson a sekélyes sorozat. De
persze beszippantott. Elgszor csak percekre,
aztan hagytam a szellemi taplalékot a franc-
ba, és figyeltem a pezsgGhazak tulajdonosa-
inak és szeretfiknek armanykodasat. A so-
rozat az egyetlen katalan televizids sorozat,
ami valaha valamilyen nemzetkozi hirnévre
tett szert.

Az évek teltek, a szappanoperat elfelejtet-
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%Xah\ HELYIEK TORKAN LEGURUL

Miga wlagban a hrlIt ﬂezsgo a legelterjedtebb, itt meglepddnek, ha brut
palackot keériink. ]'udja hogy abban van cukor? - kérdik. A helyiek brut nature,
azaz minden édesitést nélkiilozo cavat isznak, aminek egyik magyarazata
valésziniileg az, hogy itt jobban beérnek a sz6l6k, mint Champagne-ban vagy
masutt, ezért minimalis dozazs nélkiil is szerethetdk és élvezetesek.

Sant Sadurniban egyébként mindenki pezsgozik reggeltol estig. Teljesen
természetes latvany a teraszokon a kavé mellett a ,copa de cava”, ahogy
elengedhetetlen frissitd a jotékonysagi gyalogtiiran vagy a havi fiesztakon.
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tem, elvaltam, a kozépiskolat otthagytam,
.bormagazin fszerkeszté lettem, kertvaros-
ba kéltoztem, rendezvényszervezs lettem,
ujrahazasodtam, haromgyerekes anya let-
tem, kavézot iizemeltettem, sokat utaztam,
_ boldogan éltem. Egy spanyol utazas azonban
,belénk iiltette a bogarat”. Keseregtiink a
kavezonkban a megkeseredett és folyton fel-
jelentgets szomszédok és a folyton dolgozdé,
emiatt hozzank keveset jaré vendégek miatt,
és képzeletben djrajartuk a spanyol kis ba-
rokat, ahol még a kis falvakban is hajnalig
zajlott az élet, a levegd pedig tele volt illat-
tal és nevetéssel. Aztan egy baratunk
elvitt minket Barcelonaba, majd

e

az egyik iigyfeléehez Sant

Sadurniba. Meglattuk a pezsgdsdugot forma-
z6 utcakoveket, és onnantél kezdve nem volt
maradasunk. Magazint, kertvarost, mindent

odahagyva felpakoltuk a csaladot, és immars,

130 napja jatsszuk a nagy esaladi tarsasja-
tékot, az életiink ujra felépitését. Na
de térjiink vissza a cikk valodi
fészerepldjéhez, ami nem

én vagyok, hanem

a cava.
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IA?'B&L KESZUL A CAVA?
arom fo fehér szdlofajta a macabeu
(ez adja a finom savakat), a xarel-lo (a
cavak testét adja) és a parellada (a finom,
viragos illatokért felel). Engedélyezett még
a malvasia és a chardonnay. Kékszdlok
koziil a helyi trepat a leggyakoribb, de
engedélyezett a pinot noir, a garnacha és a
monastrell.
A cavat minimum 9 hénapmr k
cava reservat minimum 1 , mig

a cava grand rese il‘um 30 honapig.

Raventos




A NEM IS OLYAN REGI KEZDETEK

Az egyik legrégebbi boraszdinasztia a nalunk
is ismerds Codorniu, tagjai mar a XVI. szazad-
ban is boraszkodtak. Anna Codorniu 1659-ben
ment férjhez Miguel Raventéshoz, a frigyben
két nagy boraszcsalad egyesiilt. Szerelmiikbdl
tobb mint szaz évvel késGbb, 1872-ben sziile-
tett meg — Josep Raventés babaskodasaval —
az elsd palackos erjesztésii spanyol pezsgs. A
cava név elsd hivatalos emlitéséig tijabb szaz év
telt el, a szabalyozast pedig 1972-ben alakitot-
tak ki — éppen sziiletésem évében, alighanem ez
is égi jel. Ma mar az Eurdpai Uni6 védelmét él-
vezi, vagyis cava csak a spanyol engedélyezett
teriileteken késziilhet hagyomanyos eljarassal,
palackos erjesztéssel.

A Codorniu haz ma is az egyik legnagyobb
termel§, konkrétan a masodik legnagyobb
spanyol pezsgégyarté évi 45 millié palackkal.
A sors iréniaja, hogy Anna leszarmazottai, a
Raventosok egy kdhajitasnyira, de a birtokon
kiviil készitik pezsgdjiiket. A nagy uttérd, Jo-
sep Raventés unokaja a Raventés i Blanc bir-
tokon, a Codorniuval éppen szemben késziti
aranyarban mért pezsgéit. Biodinamikus, a
lényeg szamara a talaj — Pepe Raventds egy
kutatassal 44 kiilonbozé parcellat azonositott
talajosszetétel és klimatikus viszonyok szerint.
A féleg iiledékes-meszes-mészkoves talajon ter-
mett sz616bdl ontorvényid médon késziti pezs-
g6it, és mivel a DO Cava regulajat sziikosnek
talalta, borait nem hivhatja cavanak, csak
»espumosénak”. [/J'gy tiinik, Pepét nem izgatja
a dolog, és azokat a harom Michelin-csillagos
éttermeket sem, amelyek borlapjukon tartjak
tételeit.

En pedig par naponta udjraélem a cava
torténelmének hdskorat, és atérzem a biodi-
namikus sz6ldtermesztés lényegét. Ez utobbit
sz0 szerint, ugyanis egyik futétitvonalam épp a
két birtok, majd Raventés sz5l6i kozott halad,
ahol a loval szantott teriiletek szaga igencsak

meghatarozé.
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A S7ELID ORIAS £S A KOZEPSZER érkezG vonatrol leszallva azonnal a Freixenet monumentalis épii-

letét latja meg az érkezd, és a legtobb barban a Freixenet egyik

A Codorniu mellett a masik nagy és egyben a  mindségi markajat, a Segura Viudast kinaljak, mig a kés§ estig

legnagyobb spanyol cavakészits a Freixenet, nyitva tarté kis iizletekben és a szupermarketekben a Freixe-
amely egy igazi gigamarka, a vilag 20 legna- net als6bb kategoriai sorakoznak.

gyobb boraszati cége kozott tartjak szamon, Sant Sadurniban egymast érik a pezsgdhazak. Tény-
23 alvallalata van, és csak cavabél évente leg minden sarkon van egy, sét a sarkok kozott is, és a
100 millié palackot gyart. Ebbgl 80 millié leghivalkod6bb, legnagyobb portajuak némelyike bizony
export, és ha figyelembe vessziik, hogy a magas aron kinal késtolot jellegtelen portékaibol, ami-
teljes cavaexport 154 milli6 palack, amibdl vel tovabb néveli a cava kozépszerti imazsat. Hogy lehet
80 milli6 Freixenet, akkor értjiik, hogy a akkor mégis, hogy a cava eladdsa emelkedd tendenciat
vilag miért azonositja a cavat a ,,palackos mutat vilagszerte? A pezsgéfogyasztok a kozepeset ve-
erjesztésii, korrekt, jo ar-érték aranyu, szik? Nem, szerencsére nem ez a vialasz, hanem a magas
de semmi t6bb” pezsgével. A varoskaba mindségi cavak megjelenése és térnyerése.
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Augusti Torello Mata




FINOM ELEGANCIA, SIKK ES ARMANY

A mindségi vonal egyik legfontosabb képviseld-
je az Augusti Torell6 Mata — éppen az a haz,
ahol elsé barcelonai utunkkor jartunk. Emlék-
szem, az izléses villaba lépve nagy siirgés-for-
gassal talalkoztunk, aznap iinnepelték ugyanis
az alapité-tulajdonos, Agusti ar 80. sziiletés-
napjat. Az iinnepségre hivatalos volt a madridi
ujsagirok szine-java, lattuk a feldiszitett ter-
met és a valodi arannyal bevont ériasi tortat.
A haz presztizs cuvée-je, a Kripta kiilonleges
palackformajarél is ismert — extra vonalai mi-
att minden mozzanatot kézzel végeznek készi-
tésekor, és rendre a borkalau-
zok listainak élén szerepel. Az
50 eurds cava a legfényesebb
partik elengedhetetlen kellé-
ke, de a helyi fajtak irant el-
kotelezett csaladi pezsgShaz
tobbi cavaja is sikeres.
Késébb azt is megtudtam,
hogy Agusti és csaladja bi-
zony — persze nem névvel —,
de szerepelt a 20 évvel ezel§tt
latott, itt jatsz6doé szappa-
noperaban. Agusti ur négy
gyermekébdl kettd ma is a
pincészetnél dolgozik, masik

kettd viszont elhagyta a sziildi

hazat, olyannyira, hogy nem
is beszélnek a sziilGkkel és a
masik két testvérrel. A csa-
lad masik ,,partja” ugyancsak
alapitott egy mindségi pezs-
g6hazat, amely diszkréten az
AT Roca nevet viseli. Milyen
szomoru véletlen, hogy mig a
kilépett” testvéreknél béven
vannak unokak, Agusti két
orokose gyermektelen, igy a
hazat alighanem eszkimé és
orosz

fogadott gyermekeik

fogjak  6rokolni.  Nekiink

Pere Ventura

CAVA

személyesen még tobb koziink van az Agusti Torell6 Mata haz-
hoz: itt dolgozik ugyanis a kolozsvari sziiletésti Dalma, aki id-
ekoltozésiink 6ta partfogonk és segitdnk.

Dalma mérnék testvére is egy cavahaznal dolgozik, persze
egy konkurrens haznal (a Bor és hatalom sorozat folytatodik?),
az ugyancsak roppant elegans Pere Venturanal.

A viszonylag fiatal cavahaz termelésének 80 szazalékat ex-
portalja, ennek megfelelGen portféliojukban t6bb a nemzetkoszi
izlésnek inkabb megfelels, kevéshé szaraz pezsgs. A modern
épitési, patyolat tiszta boraszatban ,,lounge” hangulat fogadja
a vendéget. Puha kanapéhoz kisérik, érkezik az elsg cava, ég
a tliz a modern vonalvezetésii kandalléban, pompas élmény. A
Pere Ventura nemrég dobta piacra exkluziv vintage sorozatat,
amely nagyon komoly kihivas elé allitja a nagy champagne-okat.

A Pere Ventura érdekessége

még egy szentélyszert
helyiség a pince mélyén,

ahol karvastagsagu gyertyak
égnek, de azok is csak ritkan.
Itt pihennek a régi évjaratok,
és itt iinnepel Pere tr a bara-
tival. Képet nem lehet talalni
a szentélyrdl, ne is keressék,
ugyanis itt tilos fotézni. Aki
latni akarja, el kell mennie

személyesen.
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GOING GREEN - A ZOLD MEGOLDA

A kisebb, mindségi hazak ismertségének
novekedése mellett a masik titok az erds orga-
nikus vonal. Kifejezetten nagy a biobirtokok
aranya, a legismertebb talan a Gramona. Em-
lékszem, 2013-ban a Fenavin spanyol borkial-
litason azt a kemény feladatot tliztem magam
elé, hogy két nap alatt megkaostoljak 100 cavat.
A missziét teljesitettem, és a szazbdl magasan a
legjobbnak az akkor még szamomra ismeretlen
Gramonat talaltam. KésGbb, elsG barcelonai
utunkon, amikor spanyol borkereskedé bara-
tunkkal hajozni mentiink, én egy Gramona-pa-
lackot vittem az ttra, 6 egy Juvé & Camps cavat
hozott. A szarazfoldre lépve két cavahazzal gya-
rapodott a portfélidja, mert nem tudott valasz-
tani, mindkét palack zsenialis volt. Azéta voltam
egy pazar Gramona-partin, ahol megismerked-
tem a sarmos, hatvanas éveiben jaré Xavi Gra-
mona tulajdonossal, aki alighanem ugyancsak

felbukkant a Bor és hatalom sztorijaban.

Gramona
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Biocavak kapcsan a Recaredo kihagyhatat-
lan. Ok a csiicsokat dongetik, de leginkabb
feliilrél. A teljes egészében biodinamikus bir-
tokon csak csontszaraz, azaz brut nature ca-
vak késziilnek, ezzel is is hangsilyozva, hogy
semmit nem kell ahhoz adni, amit a természet
tokéletesre alkotott. Cavaik mar érleléskor
is parafadugot viselnek az elterjedt korona-
zar helyett, és mind a 300 ezer palack cavat

kézzel degorzsaljak. Mindent djrahasznosi-

tanak, a kilGtt élesztdseprdt és a parafakat

GUSTO

is — a felujitott barcelonai Gaudi-remek, a Sagrada Fami-
lia egyik termének padlézata Recaredo-dugokbol késziilt.
Kizaréolag minimum 30 honapig érlelt, azaz grand reserva
cavakat készitenek, de az érlelés idejét tobbnyire megfejelik
par honappal. A cikk sziiletésekor még nem kaphaté Ma-
gyarorszagon Recaredo, de remélhetdleg ez a nagyon kozeli

jovében valtozni fog.
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