PLACERES
HISTORIAS DE VINOS

Una granja en el vinedo
Ovejas, caballos y otros cultivos
ademas de la vid. Bodegas que
apuestan por la agricultura
biodinamica.

A ESENCIA DE I biodind-
mica es concebir la tierra
eomoun servivo, Esta per-
cepeinn propicia un acer-
camiento totalmente di-
ferente”, apunta Ricardo
Pefinlba, vicepresidente
de AABDE (Asociacién para la Agri-
cultura Biodindmica de Espafia) y
alma mater de Finca Torremilanos,
la propiedad con 200 hectireas de
vifia certificadas en esta préctica que
se divisa desde la A-1 a su paso por
Aranda de Duero (Burgos).

Hasta los afios noventa Torrerni-
lanos fue una finca agropecuaria con
sus gallinas, ovejas y colmenas. Cuan-
do Peiialba empezd a interesarse por
la biodindmiea a finales de la déca-
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da de 2000, gran parte de lo que des-
cubrid lo habia vivido an su infancia.
Pepe Raventds, el enfant ferrible de las
burbujas que abandond la DO Cava
en 2012, encontrd la identidad que so-
fiaba para su finca del Penedes en el
cundro La masia, de Mird, que repre-
senta las sinerglas de la granja tradi-
cional catalana. Desde entonces es un
viticultor feliz, 1abra con caballo y ela-

bora vinos naturales en la bodega que |

ha construido en el sétano de su casa.

Su vecino Jaume Gramona, con
una reputacién técnica intachable,
tuvo su conversion particular tras

un curso impartido en Borgofia por .

el matrimonio Bourguignon, exper-

tos en microbiologia de suelos, y la
' manée-Conti o Leflaive; chdteaux de

constatacién de que los suyos es-

taban mis muertos que vivos. Hoy,
Gramona no solo tiene una granja en
mitad de la vifia, sino que ha anima-
do a muchos de sus proveedores a
que adopten la biodindmica creando
la asociacién Allanzas por la Tlerra,
que suma ya mds de 400 hectdreas
trabajadas con esta filosofia.

Frente al cultivo ecoléglco centra-
do en el abandono de los productos
quimicos, la biodinimica es una filo-
soffa holistica que concibe una pro-
piedad agricola como un organismo
complejo integrado por la tierra, los
seres humanos y los animales. Sus
fundamentos fueron enunciados a
principios del siglo XX por el filéso-
fo austriaco Rudolf Steiner, impul-
sor de la antroposofia y de la educa-
cién Waldorf. Uno de los objetivos
centrales es devolver 1a vida al suelo
utilizando una mezcla de materiales
animales y vegetales a través de pre-
parados que se aplican en dosis ho-
meopéticas y en consonarncia con los
ritmos del unlverso.

Criticada a menudo por esotérica
(entre otras cosas por rellenar cuer-
nos de vaca con estiércol que se en-
tierran durante e} otoiio y cuyo con-
tenido se utiliza para revitalizar el
suelo en primavera), muchas de sus
practicas coinciden con usos agrico-
las ancestrales. Como la creacion de
abonos naturales, la realizacién de
ciertos trabajos de acuerdo con las
fases lunares o el uso de animales
para labrar o deshierbar.

Fl interés de la biodindmica en el
mundo del vino se mide por el pres-
tigio de los productores que la practi-
can. No es tan facil desdefiarla cuan-
do en sus filas militan legendarios
domaines de Borgofin como la Ro-
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Labrado en
los vifedos
de Bodegas
Bhllar.

Burdeos como Palmer, Pontet-Canet
o Climens, y champagnes como Fleury
o, mas recientemente, Louis Roederer.

En Espaiia, la lista incluye a Peter
Sisseck, el en6logo danés autor de Pin-
gus en Ribera del Duero, quien com-
parte habitualmente en su cuenta de
Instagram imédgenes de sus vacas o de
su huerto. O a Ricardo Pérez, quien
junto a su medidtico tio Alvaro Pala-
cios flrma algunos de los vinos mas
refinados del Bierzo. Pérez, que vive
rodeado de sus caballos y sus perros,
cred, pared con pared con su casa, la
granja escuela Cando como “un pun-
to de encuentro entre la sociedad y
el paisaje que habitamos”. Produc-
tores particularmente activos en sus
respectivas regiones como Mucha-
da-Léclapart en Sanlicar de Barrame-
da, Bhilar en Rioja, A Pita Cega en Ou-
rense o Lagravera en Lieida también
practican y defienden la biodindmica.

Con unas 2.200 hectdreas y 61
operadores, la vid representa alrede-
dor del 20% de todos los cultivos bio-
dindmicos en Espafa. Los datos son
de Demeter, la principal certiflcadora
que opera internacionalmente, aun-
que también existe un sello especi-
fico para el vino creado en Francia,
Biodyvin, que se estd extendlendo a
otrospaises europeos.

Quizés uno de los elementos que
mds atraen a los practicantes de esta
filosofia es la posibilidad de antepo-
ner la salud ala cura de una enferme-
dad. Y; por supuesto, conseguir plan-
tas mejor adaptadas que den uvas de
calidad en un contexto lleno de retos
y marcado por el cambio climético.

Con un consumidor cada vez mas
concienciado, todo apunta a que la
lista de granjeros del vino seguird
creciendo. —Eps
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Tres vinos con sello Demeter

Espumoso

Gramona Imperlal
2017 Brut

Espumaoso, Corpinnat
Gramona

48% xarel lo, 30% macabeo,
16% parellada, 7%
chardonnay

12% vol. 23 euros

En el mercado desde
finales del afio pasado,
2017 es la primera
cosecha de este iconico

. espumoso de Gramona

en comerciallzarse con
el sello Demeter. Lo
mas merltorio es que

la produccion alcanza
las 550.000 bhotellas y
demuestra que la biodi-
namica no es un reducto
exclusivo de proyectos
de pequena enverga-
dura. Dentro de la bote-
lla, estan las burbujas de
larga crianza de siempre
{més de 50 meses), con
la complejidad de sus
notas citrlcas, toques de
pan tostado y la cremo-
sidad como sello incon-
fundible de la casa

_ Blanco
Cicllc 2020

Blanco, Catalufia {sin DO)
Lagravera
Garnacha blanca

© 13.5% vol. 20 eurns

La recuperacion de una
antigua gravera en un
lugar conocido como El
Pla de les Vinyes en el
municipio leridano de
Algerri ha dado lugar a
un vifiedo biodinamico.
Esta garnacha blanca
de produccion muy
reducida (no alcanza
las 2.000 botellas) se
etabora con la mejor
parcela de la finca y
fermenta y se cria con
sus lias en fudre eslo-
veno. Tiene finos toques
ahumados que parecen
evolucionar hacla nétas
de hidrocarburo, Ia fruta
blanca que caracteriza
a la variedad (pera de
agua), buena estructura,
sapidez y acidez.

Tinto ;
Los Cantos 2020

Tinto, Ribera del Duero
Finca Torremilanos

95% tempranillo,

5% merlot

14% vol 13,80 euros

Un ribera canonico en
su elaboracién ya que
se ha criado durante 15
meses en barricas de
roble francés y ameri-
cano. Sobre el papel
parece uno mas en la
zona, pero es particu-
larmente fresco y facil
de beber; muy sabroso,
con la madera bien
integrada y listo para
disfrutar a diferencia
de otros estilos mas
marcados por el roble
0 por unas maduracio-
nes mas elevadas Se
seleccionan terrenos
de aluvion con canto
rodado. La edad media
de las vinas supera log
40 anos 60000 bote-
llas disponibles.
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