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J. FERNANDEZ-CUESTA

Grandes Cavas espanolas

Una seleccion de diez espumosos naczonales de gran calidad, tomando como punto de

referencia los vinos de las bodegas a‘e Gramona

AGUSTI TORELLO
RESERVA BARRICA
Puntos: 92. Bodega: Agusti 1
Torell6. En boca es secoy
glicérico, con espuma

densa. Destaca la frescura |
dela frutay las notas
== balsamicas sobre
;3 un fondo de
& tostadosy
?" vainilla.
t % Variedad:
: macabeo.

Precio: 15-20 euros
www.agustitorello
mata.com

CELLER BATLLE
Puntos: 95. Bodega:
Gramona; Afiada: 2001.
Madurezy frescor que’
recuerda ennariz ala fruta
blanca, destellos de hierbas
aromaticas; crema inglesa,
frutOS $ecos.
Vanedades de
uva: xarel-lo (70%)
Y macabeo
' i’recxo : 455 50eums
www gramona.com

JAUME DE CODORNIU JUVE&CAMPS MILESIME
Puntos: 91. Bodega: Puntos: 91. Bodega:
Codorniu.Su sabor se ‘Juve&Camps. Afiada: 2007.
prolonga y perdura en el Su efervescencia impregna
paladar. Muy el paladar de una magnifica

afrutado, delicado,

palido y brillante. untuosidad remarcable, su
Espuma finay paso de boca es
persistente, potentey fresco a
Variedades: lavez.

chardonnay (50%), Variedad:

macabeo (30%) y chardonnay.

parellada.

Precio: 20-25 euros.

www.codorniu.es

Precio: 180 euros

cremosidad. Provisto de una

www.dropshot.com

RESERVA REAL
Puntos: 91. Bodega:

elegante, vivoycon .

en boca que lo hace
ligeramente fresco.
Variedades: macabeo,
parellada y xarel-lo.

Precio: 15-20 euros
www.freixenet.es

KRIPTA

Puntos: 93.Bodega: Agusti
Torello. Afiada: 2005.
Marcados rasgos de fruta
madura y suaves matices
tostados. Agradable en

Variedades de uva:
macabeo (45%), xarel-loy
parellada.

Precio: 40-45 euros
wwa.gustitorellomata.com

MANUEL RAVENTOS
Puntos: 92. ‘Bodega: Raventos
J I Blanc. Afiada: 2003. Fruta
| blanca, suavidad, frescura
; Suficiente dens:dad
! presenciade frutos secos,‘
boca, agil en su evolucién. ‘I amplitud. Para todos los
| publicos. Variedades:
I xarel-lo (80%)yparellada.
1
|
|

| Precio: 25- 30 euros
www.raventos.com

RECAREDO

Puntos: 92. Bodega:
Recaredo. Afiada: 2006.
Tostados y minerales

b definen su personalidad.

' aVellanas e
Variedades: xarel-lo
(44%), macabeo

(44%)y
chardonnay.

Precio: 20-25 euros
www.recaredo.es

VINO

JUAN

FERNANDFZ CUESTA

LA NECESIDAD DE UNA SONRISA

lange es un pueblo de Bada-

Jjoz.Y un vino. A unos 80
kilémetros al este de la
pital de la provincia, alli

donde hace unos veinte afios la cons-
- truccién de un embalse sobre el rio
Matachel dejé a sus habitantes sin las

’aerras més fértlles al sur de Alange, en

una fincallamada Palacio Quemado, la
familia Alvear. nantiene mas de cien
hectareas de vifiedo. Y unos vinos. Esta

vez toca cata de Sefiorio de Alange, sin

m4as pretensmnes que hacer felizala

parroquia por un precio irrisorio. Una

SUBTIL

| LEOPARDI

Precio: 20-25 euros
www.llopart.es

Puntos: 91. Bodega:
Liopart. Burbuja muy fina,
aroma complejo con notas
especiadas. Gusto sabroso,
equilibrado, secoy suave.
Variedades: macabeo
(40%), xarel-lo (40%),
parellada y chardonay.

HILUSTROS
Puntos: 94. Bodega:
Gramona. Afiada: 2004.
Suave tacto,
entrada {
muy fina de g i
la burbuja, .
notas de
gran
madurez.
Carbénico
muy bien
modulado.
Variedades:
xarel-lo
(70%)y
macabeo.
Precio: 25-30
euros.

www.gramona.co
m

elaboracion de tempranillo,
con todas mis bendiciones a
2,50 euros la botella. Por
tanto, un vino de diario
muy bien hecho, equilibra-
do, calmado, con adecua-
da presencia frutal,
Jjuvenil. Quiza sea un
complemento perfecto
para zambullirse en esta
pronunciada cuesta de
septiembre que nos
espera con una sonrisa en
la boca. Y salir a flote con
Sefiorio. Con un Sefiorio de .
Alange. Frutaroja, cierta -
dulzura, suavidad... No se

necesita mas que esa sonrisa que este

tempranillo nos proporcionari. Se
avecina septiembre. Una copa de
Alange, ya.

Freixenet. Aromas finos
y frutales. Paso de-boca

buena estructura. Buena
presencia de carbdnico

ALANGE % & % %

Afada: 2010

Origen: D.O. Ribera del Guadiana
Variedad: Tempranillo

Grado de alcohol: 13,5%

Bodega: Alvear

Direccién: Alange (Badajoz)

Teléfono: 92 412 00 82 / 95 765 01 00

www.alvear.es
Precio: 2,5 euros.




