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“ N M E J 0 R y mas detallado

estudio de las variedades, los suelos,

el entornoy la climatologfa permite a
algunos elaboradores de espumosos
desarrollar y elaborar este tipo de vinos
con una mayor capacidad de guarda 'y
elegancia. En muchos casos, su viveza
deja aténitos a profesionales y consu-
midores.

Zonas de efaboracion

La mayoria del publico identifica la
elaboracién de los vinos espumosos con
Catalufia, aunque de unos afios a esta
parte su produccién se ha diversificado
a casi todos los rincones de la geografia
espafiola. Dado el interés por parte de
endlogos y bodegueros, asi como la
demanda de los diferentes mercados, la
gran mayoria de los Consejos Regula-
dores han adaptado su normativa para
permitir su elaboracién bajo el ampa-

Lamentamos la
reciente pérdida
de Antoni Mata
Casanovas —
Recaredo-, uno
de los viticultores
mas influyentes
en los espumosos
de calidad a nivel
nacional.

ESPUMOSOS

ro de diferentes denominaciones de
origen. Ademads de la reconocida DO
Cava, se pueden encontrar este tipo
de vinos bajo el sello de algunas de las
siguientes denominaciones de origen:
Penedés, Alicante, Alella, Navarra,
Binissalem, Rueda, Sierras de Malaga,
Vinos de Madrid, Rioja, Rias Baixas,
Montilla-Moriles, Bierzo, entre otras.
A éstas se suman otras zonas, bajo el
sello de IGP —Indicacién Geografica
Protegida— como: Cadiz, Castilla-La
Mancha, Castilla y Leén e Ibiza.

Movimiento Corpinnat

Hace casiun lustro, a finales de enero
de 2019, un grupo de bodegas se dio
de baja como elaboradores bajo el sello
de la DO Cava. En concreto fueron:
Gramona, Recaredo, Llopart, Nadal,
Sabaté i Coca, Torell6, Can Feixes, Julia
Bernet y Mas Candi. Hoy ya son 11 los
integrantes tras las incorporaciones

de Can Descregut y Pardas. Desde
aquel momento empezaron a etiquetar
elaboraciones bajo la nueva mencién
Corpinnat cuyo significado es Cor —
corazén— y Pinnat —Penedeés—, zona
que abarca las siguientes comarcas:

Alt Penedes, Alt Camp, Baix Penedes,
Tarragones, Garraf, Baix Llobregat i
Anoia. Esta asociacion no es una de-
nominacion de origen al uso, aunque si
han desarrollado una setie de estatutos
y parametros que deben seguir todos
sus integrantes para poder emplear
dicho sello en sus elaboraciones como,
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por ejemplo: vendimia 100% manual,
uva con certificacién ecolégica, empleo
de variedades autdctonas, vinificacién
exclusivamente en la propiedad y ser
de larga crianza —superior a 18 meses—.
Asimismo, como proteccion de la zona
y de sus viticultores, han integrado una
serie de normas para realizar una viti-
cultura sostenible conservando el paisa-
je, empleando cosechas de sus propios
vifiedos o llevando a cabo acuerdos de
larga duracién con viticultores donde
se marca un precio minimo de compra
deuva.

Burbujas sostenibles

Un relevante nimero de elaborado-

res estan volcados en la produccion
ecolégica e incluso, algunos pocos, se
atreven a realizar técnicas biodinamicas
tal y como se puede ver en casas como
tas bodegas familiares de Gramona, Re-
caredo y Raventés i Blanc, entre otras.
Dar a conocer la expresién mas pura de
las variedades empleadas y marcar las
particularidades del terreno de donde
proceden las uvas seleccionadas son
pautas que siguen los actuales bode-
gueros y endlogos que van tomando el
relevo en las diferentes bodegas, sobre
todo, en las de cardcter familiar.

Uvas protagonistas

Destacan, sobre todo en Cataluria,
las tradicionales: macabeo, xarel-lo




y parellada, a las que se suele unir la
francesa chardonnay. También es fre-
Y.

cuente encontrar algunas referencias de

monovarietales en los que, por ejemplo,
la catalana xarel-lo cobra protagonismo
pues se obtienen excelentes resultados
gracias a su capacidad de envejecimien-
to. Extrapolando esta tendencia a otras
zonas espafiolas, aparecen resefiables
espumosos elaborados a partir de la ga-
llega albarifio, malvasia volcdnica en las
islas Canarias, hondarrabi zuri y honda-
rrabi beltza en el Pais Vasco, las riojanas
viura y maturana blanca, moscatel de
Alejandria en Mélaga, palomino fino en
Cadiz, verdejo en Rueda o Jaén blanco
de la Sierra Sur de Jaén.

Imperio de calidad

El Comité de Cata de la Guia Vinos
Gourmets 2024 ha catado a ciegas

para la 392 edicién, 308 referencias

de vinos espumosos espafioles desde
finales de 2022 hasta septiembre de
2023, de los que 172 fueron calificados
con un puntuacion igual o superior a
80 puntos sobre 100, lo que supone, en
comparacion a la edicién anterior, un
incremento cercano al 7%. Entre ellos,
los sobresalientes son las 22 marcas que
han obtenido una puntuacién minima
de 96 sobre 100 puntos en la 39 Guia
Vinos Gourmets 2024. A continuacion,
se relacionan por calificacion de mayor
a menor —en caso de haber obtenido

la misma puntuacion, se resefian por
orden alfabético-.

Enoteca

Gramona

2009

Gramona —Corpinnat -
Método Tradicional
Brut nature —mas 140
meses en rima—

63% xarel-lo, 35%
macabeo.

12% vol.

150 €

Amarillo dorado.
Complejo, e]egantc‘
finos apuntes a man-
zana, pina, flores secas,
mantequilla, minera-
les, avellanas, nueces,
hierbaluisa, mentoles,
chocolate, limon escar-
chado, pan tostado...
Estructurado, burbuja
fina, con tension, seco,
mineral, balsamico,
amplio y envolvente.
Duradera retronasal.

Plena juventud.

Con mas de 150 afios de
historia, esta familia de
viticultores lleva vinculada
asus tierras desde el s.
XIX. Sus espumosos de
larga crianza, elaborados
por Jaume Gramona, estan
fundamentados en la
variedad xarel-lo como eje
vertebrador.
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Enoteca Personal
Manuel Raventos
150 Anys 1986
Raventos i Blanc
Metodo Tradicional
Brut nature —4.20
meses en rima—

70% xarel-lo, 20% pare-
llada, 10% macabeo.
11,8% vol.

300€

Oro. Aromatica e
intensa via nasal,
recuerdos a orejones,
flores secas, fruta escar-
chada, manzana asada,
cereales, arpillera,
nueces, hojaldre, caca-
huetes, cera de panal...
Iutenso, complejo, sutil
burbuja, gran frescura y
perseverante retrona-
sal. Resenable elegancia

y viveza.

La familia Raventds ha con-
vertido esta finca en una
unidad agricola integrada,
sostenible y autosuficiente,
donde ademas emplean
técnicas vitivinicolas
ancestrales.

Agusti Torello
Mata Kripta Gran
Anada 2013

Agusti Torello Mata
DO Cava

Brut nature gran
reserva

43% macabeo, 35% pa-
rellada, 20% xarel-lo.
11,5% vol.

1€

Amarillo pajizo. Ele-
gante, apuntes de man-
zana asada, hojaldre,
cidra, mantequilla, pan
grillé, nueces, almen-
dras, chocolate, cedro,
tabaco, nuez moscada...
Complejo, envolvente,
elegante, burbuja fina,
acidez vibrante; evoca-
dora retronasal. Goza

de juventud.

La segunda generacién,
con Gemma Torello como
administradora y Alex To-
relld en el area enologica y
viticola, dirige esta bodega
familiar que cuenta con
150 parcelas cultivadas de
manera ecoldgica. Este sin-
gular Kripta ha reposado
108 meses en rima.




Gramona Celler
Batlle 2013
Gramona - Corpinnat—
Método Tradicional
Brut —mas de 110 meses
en rima—

65% xarel-lo, 35%
macabeo.

12% vol.

62€

Brillante amarillo paja.
Intenso, finos aromas
de ciruela, manzana,
cabello de angel, pan,
ahumados, balsamicos,
hinojos, almendra,
limon, florales... Jugoso,
grata frescura, carbo-
nico bien integrado,
envolvente, estructura-
do, mineral y pertinaz
retronasal que denota
juventud. De larga vida.

La quintay sexta gene-
racion, con Jaume, Roc
y Leonard a la cabeza,
desarrollan la tradicion
vitivinicola y mantienen
esa filosofia heredada de
cuidar su entorno.

Turé

d'en Mota

2009

Recaredo

Método Tradicional

~Corpinnat-

Brut nature —156 meses
en rima—

100% xarel-lo

12% vol.

135€

Paja dorado. Complejo,
apuntes de manzana
asada, pina, aguja de
pino, notas calcareas,
tierra hiimeda, citricos,
hojaldre, cidra, flores
secas, fruta escarcha-
da... Potente, envolven-
te, carbonico muy bien
integrado, dotado de
tension, sedoso; largui-
sima retronasal citrica y

balsamica.

Con la entrada del nuevo
afio, celebran su centena-
rio. La familia Mata trabaja
el vifiedo de manera eco-
légica y son pioneros en la
zona en el empleo de téc-
nicas biodinamicas, desde
hace casi dos décadas, con
excelentes resultados.

Agusti Torellé
Mata CS Magnum
2015

Agusti Torelio Mata
DO Cava

Brut nature gran
reserva

45% macabeo, 35% pa-
rellada, 20% xarel-lo.
11,5% vol.

55€

Paja brillante. Aroma-
tico, recuerdos a cituela
amarilla, memburillo,
manzana verde, balsa-
micos, pedernal, jara,
mantequilla, florales,
limoén escarchado, al-
mendruco, etc. Cremo-
so, muy bien armado,
gran viveza, balsamico,
cardcter mineral; sapido
final que incita a beber.
Perseverante retrona-

sal.

Con 84 meses de crianza
en rima, en este delicioso
espumoso, asi como en el
resto de vinos de la casa,
el endlogo Alex Torelld solo
emplea variedades autdc-
tonas y levaduras propias
en sus vinificaciones con
una marcada personalidad

que es sello de la casa.

Ars Collecta
Codorniu Josep
Raventés 2015
Codorniu

DO Cava

Brut gran reserva
Chardonnay, macabeo,
parellada, pinot noir,
xarel-lo.

11,5% vol.

35€

Paja dorado. Complejo,
aromas de piia, fruta
de hueso, minerales,
panaderia, frutos secos,
cidra, limon escar-
chado, hojaldre, notas
cremosas, laurel, té y
anisados. Muy sabroso,
fresco, burbuja fina,
envolvente y larguisima
retronasal con un am-
plio abanico de matices.

Bruno Colomer, director
técnico de la bodega,
mantiene viva la herencia
de las 18 generaciones
de la familia. Desde hace
un lustro la empresa The
Carlyle Group cuenta con
el 68% del accionariado.

'Q.f"i"_bﬁ

Giro Ribot
Excelsus 100
Magnum 2012
Giré6 Ribot

DO Cava

Brut nature gran
reserva

60% xarel-lo, 30% ma-
cabeo, 10% parellada.
12% vol.

100€

Paja dorado. Intenso,
aromas de nispero,
albaricoque, manzana,
laurel, hierbaluisa, pan
tostado, almendras,
minerales, finos hidro-
carburos... Sipido, seco,
amplio, gran frescura y
equilibrio; larguisima
retronasal aromatica.
Espléndida juventud.

Dirigida en la actualidad
por Eduardo Santfeliu Giro,
y con el apoyo enoldgico de
Joan Rovira, elaboran vinos
y cavas desde 1976, en

los que emplean técnicas
ecolégicas.
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Mas del Serral
2012

Vins Pepe Raventos
Método Tradicional
Brut nature -100
meses en rima—
Bastardo negro,
xarel-lo.

12,5% vol.

167 €

Oro viejo. Elegante,
finos aromas a manzana
asada, orejones, bolleria
horneada, amielados,
fruta escarchada,
avellanas, chocolate,
pedernal, laurel, etc.
Complejo, estructura-
do, dotado de tension,
equilibrado, envolvente
recorrido mineral,
amplio; larguisima
retronasal plena de

matices.

Hace casi una década Pepe
Raventos se aventurd en
este proyecto personal
para elaborar vinos sin el
empleo de sulfitos y ex-
perimenta con diferentes
tipos de depésitos en sus
fermentaciones: anforas de
barroy cemento.

Mestres Mas Via
2006

Cavas Mestres

DO Cava

Brut granreserva

Macabeo, parellada,
xarello.

12% vol.

68 €

Buillante paja dorado.
Intenso, complejo, finos
apuntes a manzana asa-
da, cidra, orejones, bo-
lleria recién horneada,
nueces, heno, citricos
escarchados, mante-
quilla, crema pastelera,
minerales, mentoles,
piiones... Sabroso,
elegante carbonico muy
bien integrado, vivo,
cremoso recorrido y
pertinaz retronasal con
un amplio abanico de

aromas.

Moisés Virgili dirige el area
enoldgica de esta casa cen-
tenaria fundada en 1312.
En este singular Mas Via
apuestan por elaboracio-
nes largas y complejas
pues han practicado una
crianza de 12 meses en ba-
rricay mas de 192 meses
enrima.

CLUB DE GOURMETS

Torelld Collection
2012

Torellé Viticultors
Método Tradicional
—Corpinnat—

Brut nature —~120 meses
en rima-—

40% xarel-lo, 31% maca-
beo, 29% parellada.

12% vol.

103 €

Oro viejo. Intenso,
aromatico, apuntes

de manzana asada,
orcjones, amielados,
frutos secos tostados,
pan grillé, hojaldre,
mantequilla, vaini-

lla, tabaco, cereales,
chocolate blanco, etc.
Potente, complejo, am-
plio, marcada crianza,
burbuja fina y duradera

via retronasal.

Esta familia de viticultores,
cuya historia se remonta

a 1395, con Ernestina
Torelld y sus hijos Pacoy
Tonide la Rosa Torelld ala
cabeza, emplea sistemas
ecolégicos en el vifiedo y
se abastecen Unicamente
de uva propia.
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Agusti Torelld
Mata Kripta 2016
Agusti Torell6 Mata
DO Cava

Brut nature gran
reserva

45% macabeo, 35% pa-
rellada, 20% xarel-lo.
11,5% vol.

61€

Paja dorado. Intensa

y profunda via na-

sal, finos apuntes de
manzana asada, fruta
escarchada, frutos secos
(avellanas, nueces), pan
grillé, bolleria, vainilla,
piedra fluvial y laurel.
Complejo, sabroso, do-
tado de tension, equili-
brado, amplio, mineral

y muy persistente.

Agusti Torelld Mata, hijo de
sastres y musicos, desde
su adolescencia muestra
un gran interés por el
sector del vino y funda
esta bodega en 1959, con
el apoyo de su esposa
Carmen Sibill Cardus.




Gran Torelld
Grandes Afiadas
2013

Torell6 Viticultors
Método Tradicional
—Corpinnat-

Brut nature ~108 meses
en rima—

41% xarel-lo, 31% maca-
beo, 28% parellada.
11,5% vol.

61€

Amarillo dorado. In-
tenso, aromas de man-
zana asada, orejones,
hojaldre, mantequilla,
pifiones garrapifiados,
balsamicos, crema
pastelera, minerales,
chocolate... Vibrante,
cremoso, dotado de
misculo, amplio, es-
tructurado y persisten-
te final aromatico.

Familia vinculada a estas
tierras desde hace siglos,
seglin recoge un documen-
to escrito fechado el 17

de junio de 1395, en 1959
deciden fundar su propia
bodega en la que elaboran
tanto espumosos como
vinos tranquilos de ta DO
Penedés.

Llopart

Ex-Vite 2013
Llopart

Método Tradicional
—Corpinnat—

Brut —mas de 96 meses
en rima-

60% xarel-lo, 40%
macabeo.

11,5% vol.

57¢€

Amarillo oro. Com-
plejo, sutil, recuerdos a
manzana asada, orejo-
nes, naranja escarchada,
piedra, pan tostado,
mantequilla, avellanas,
infusiones, flores secas,
nuez de macadamia y
balsamicos. Goloso,
acidez vibrante, seco,
estructurado, mineral
y envolvente recorrido;
perseverante retrona-
sal sapida que incitaa

beber.

Centenaria casa, dirigida

a partir de 2020 por Jordi
Bort Ferrando, cuya finca
esta dedicada a la produc-
cién vitivinicola desde el

s. XIV, segin el archivo de
La Heredad de Can Liopart.

ESPUMOSOS

Manuel Raventds
Negra

Raventds i Blanc
Método Tradicional
Brut nature ~minimo
70 meses en rima—
75% xarel-lo, 25% ma-
cabeo.

12,5% vol.

84€

Paja dorado. Intenso,
armonico, apuntes

de manzana asada,
hojaldre, brioche, frutos
secos, cabello de dngel,
camomila, cereales, pie-
dra de rio, pastelerfa...
Complejo, envolvente,
amplio, mineral, direc-
to, cremoso y duradera

via retronasal.

Particular y personal espu-
moso de Manuel Raventds
que solo se elabora en afia-
das excepcionales. Como
reza su filosofia, no hacen
vinos perfectos, pero si
auténticos, y ésta es una
muestra destacable.
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Mas del Serral
2007

Vins Pepe Raventos
Método Tradicional
Brut nature —100 me-
ses en rima sobre lfas—
Bastardo negro,
xarel-lo.

12,2% vol.

170 €

Oro viejo brillante.
Intenso, aromatico,
apuntes a manzana
asada, pera escarchada,
granito, cercales, pan
grillé, frutos secos,
naranja escarchada, bo-
ileria recién horneada,
hoja de tabaco, caja de
puros, etc. Complejo,
vivo, cremoso, carac-
ter mineral, amplio y
equilibrado. Persistente
final con recuerdos de
su crianza (especiados,

avellanas, almendras).

En 2014, Pepe Raventos se
establece en un pequefio
garaje, sin desvincularse
de fa bodega familiar Ra-
ventds i Blanc, para crear
estos vinos tnicos en los
que destaca la mineralidad
del terrufio.

Mas del Serral
Magnum 2011

Vins Pepe Raventos
Método Tradicional
Brut nature

95% xarel-lo, 5% baboso
negro.

12,5% vol.

290 €

Oro viejo. Aromtico,
recuerdos a manza-

na asada, orejones,
membrillo, cidra, limon
escarchado, cereales,
mantequilla, ahumados,
almendras, anacardos,
minerales... Complejo,
sabroso, equilibrado,
marcado caracter
mineral, carbénico bien
integrado, cremoso;
perseverante final seco
que incita a beber.

Criado durante 100 meses
en rima, Pepe Raventds

ha elaborado 2.185 botellas
en formato magnum

-15 - de este singular

y equilibrado espumoso
lleno de vida por delante.




Mestres Clos
Damiana 2009
Cavas Mestres

DO Cava

Brut nature gran
reserva

Macabeo, parellada,
xarel-lo.

12% vol.

63€

Paja dorado. Intenso,
finos aromas a manzana
asada, carne de mem-
brillo, cidra, hojaldre,
brioche, crema paste-
lera, almendra tostada,
agua de azahar, hinojo,
anisados, minerales...
Complejo, vivo, jugoso,
burbuja bien integrada,
cremoso y envolvente
recorrido. Duradera
retronasal donde reapa-
recen los recuerdos de
la nariz.

Joan Aura Llargues dirige
esta tradicional casa que
ha sido precursora en la
fermentacidn en barricas,
asi como en las largas
crianza en rima. En este
caso; 12 meses en barricay
mas de 156 meses en rima.

Recaredo

Serral del Vell
2017

Recaredo

Método Tradicional
—Corpinnat-

Brut nature

87% xarel-lo, 13% ma-
cabeo.

12,5% vol.

38€

Paja dorado. Aro-
matico, intenso,
apuntes de manzana
asada, albaticoque,
pina, orejones, notas
de confiteria, limon
escarchado, mentoles,
notas calcareas, miga
de pan, monte bajo...
Jugoso, carbonico bien
integrado, esqueleto
bien formado, gran
viveza, amplio recorti-
do mineral y dotado
de volumen; duradera
retronasal sapida que
incita a beber.

Tom Mata y Ndria Arteaga
elaboran este espumoso a
partir de las uvas xarel:lo
y macabeo que proceden
de vifas sitas en la finca
Serral del Vell, cercanaala

montafia de Montserrat.

Rimarts Uvae
2012

Rimarts

DO Cava

Brut nature gran

reserva
70% xarel-lo, 30% char-
donnay.

11,5% vol.

35€

Oro viejo. Aromatico,
apuntes a manzana
asada, pifia desecada,
amielados, cabello de
angel, almendras, hino-
jo, bolleria horneada,
florales y cereales. Am-
plio, vibrante, cremoso,
recorrido con sensa-
ciones a frutos secos y
perseverante final.

Ricard y Ernest, hijos del
fundador Ricard Martinez
de Simén, trabajan en
perfecta armonia con fa
naturaleza, sin emplear
técnicas agresivas en el
vifiedo. Emplean largas
crianzas en rima -130 me-
ses en Uvae- y prescinden
de metodologia moderna.

Titiana de Can
Matons
Chardonnay-Pinot
Noir 2013

Can Matons

DO Alella

Brut nature

64% chardonnay, 36%
pinot noir.

12% vol.

26€

Amarillo oro. Intenso,
aromas a fruta de hueso
y tropical desecada, bo-
lleria recién horneada,
hierbaluisa, piedra de
pedernal, cidra, limon
escarchado, nueces,
avellanas, monte bajo...
Complejo, gran viveza,
burbuja refinada, cardc-
ter mineral y balsamico;
larguisimo final citrico
que incita a beber.

Joven proyecto del grupo
Raventés Codorniu situado
en la antigua bodega
Raventos d'Alella.

Titiana de Can
Matons Pansa
Blanca 2016
Can Matons

DO Alelia

Brut nature

100% pansa blanca.
12,5% vol.

21€

Paja dorado. Elegante,
apuntes de manzana
verde, nispero, ciruela
amarilla, papaya, hino-
jo, eneldo, piedra, cabe-
llo de angel, hojaldre,
almendra... Complejo,
carnoso, equilibrado,
burbuja muy fina,
dotado de juventud;
perseverante retronasal
balsamica.

Fundada en 2021, toma
sut nombre de la masia

histérica en que se asienta.

Todos sus vinos blancos
tienen el denominador
comun del empleo de la
variedad aut6ctona pansa
blanca, mas conocida en
otras zonas como xarel-lo.
Ricard Rofes es el respon-
sable enoldgico.
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