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“La sequera ens mostra el cami
d’un nou Penedes viticola molt

meés qualitatiu”

Pepe Raventos

Director general del Celler Raventés i Blanc

Pepe Raventds, membre de la 21a ge-
neracié de la familia Raventos de Sant
Sadurni d'Anoia, és Ricenciat i master
en direccié i administracio d'empreses
per ESADE, master en direccid interna-
cional graduat a I'American School of
International Management d'Arizona
(EUA), va fer el curs bianual de somme-
lier aI'Escola d'Hostaleria de Barcelonai
també té un masteren viticutturaieno-
logia a la Universitat Complutense de
Madrid. Des del maig del 2001 dirigeix
el Celler Ravent6s i Blanc. Apassionat
de la vinya, on passa la major part del
temps, per fer aquesta entrevista ens
asseiem literalment al peu d'un cep,
aquest dilluns passat, en el moment
que la majoria de la quarantena de tre-
balladors de I'empresa sadurninenca
veremen la finca Clos del Serral, em-
blematica de 'empresa. Es una tradicié
anual d'un mati i que tothom gaudeix
amb unes impressionants vistes de vi-
nyes i Montserrat al fons.

Tinc entés que a Raventds i Blanc
treballen per mitigar els efectes de
sequeres com les d'aquest any a la
vinya...

El primer que cal llangar és un missatge
d’esperanca al territari, perd rémarcar
que la sequera ens mostra el cami d'un
Penedés viticola molt més qualitativ: Al
final, la vinya és mediterrania, com I'oli-
vera, pero fins i tot en anys com aquest
mira el xarello d’aquest cep... Esta molt
bé i aixd que hem tingut una pluviome-
tria molt escassa. Per tant, hern de pensar

que ploura; perd també que encara que
no tinguem anys de 5501/m2, en tenim
de 350, 400 i de tant en tant un de 250
V/m2, perd les vinyes seguiran adaptades
al territori.

Perd aquest any estem en cent i pocs
litres per metre quadrat...

Si, estem a menys d’aquelles quantitats,
perd totes les generalitzacions s0n do-
lentes. Aqui hem arrencat la verema a la
conca del riu Anoia, cada vall té la seva
especificitat i ha de trobar-1a, i hem d’ex-
pressar aquest origen als vins, Aixo és el
que fara gran el Penedeés. No a tot arreu
han caigut 150 1/m2 perque, per exem-
ple, aqui, creues el riu i a Sant Lloreng
d’Hortons els han caigut 74 I/m2 més
que a'Espiells. I pujant per ]a vall del Bit-
lles, aCan Ferrer hi ha uns xarellosiuns
macabeus preciosos; i creues el riu, a Sant
Jaume Sesoliveres, i veus uns macabeus
que estan patint moltissim.

Tanmateix, em pot explicar qué fan
per adaptarse als canvis climatics?
Per exemplé, hem agafat les parcelles
que més patien, les hem dividit en 3
parts i en una hem tirat raim a terra, en
una altra tercera part hem fet rec de su-
port amb cubes a nivell de prova perqué
1o és sostenible i en Valtrano hi hem fet
cap intervencio.

Amb quin objectiu?

Per vinificar-les per separat i veure'n
els resultats i prendre decisions. Fa una
setmana vam collir una parcella de

macabeu, ara en collirem una altra de
xarelloi després encara una ajtra de xarel-
lo. Passa una cosa que €s que en aguest
moén del vi també hi ha molt de misteris
iles simplificacions o generalitzacions no
sén bones. Per exemple, és una simplifi-
cacié molt gran dir que collirem la mei-
tat de la collita com també ho és que el
x¥arello és millor que el macabeu. Vull dir
que fins que no has vinificat i tastat un
vi, moltes vegades un any rere l'altre, no
pots treure conclusions.

Veig que traginen caixes de raim amb
un cavall de tir...

Si, des del 2005 vam recuperar la trac-
ci6 animal i aquest any hem collaborat a
cTear la primera escola de traccié animal
a Catalunya, a Moia, Teniem 15 places i
hi ha hagut 25 demandes per entrar-hi.

Quin valor aporta aquest métode
més tradicional per traginar?

Es parla que hi ha el de menor compacta-
ci6 dels sdlsi el de la no emissié de carbo-
ni; perad per mi, el mes important s que
mreballes la vinya al ritme de la natuta, Si
tu llaures a cavall, per exemple, evites la
destrossa d’algun brag de cep que no veus
des de la cabina d’'un tractor amb aire con-
dicionat i 1a radio posada. Amb el cavall
pots aturar-te, desplacar I'aixada i conti-
nuar llaurant respectant la planta. Amb
la tracci6 animal estem entusiasmats i
cada any hem anat recuperant superficie
de vinya.

De quina superficie pariem?

Aquest any treballem 8 hectarees del
que s6n els vins Pepe Raventds: el Mas
del Serral, el Xarello del Noguer, la Mal-
vasia de la Plana i el Bastard Negre de les
Terrasses de 'Oest. Totes aquestes parcel-
les estan treballades amb tracci6 animal.

En qué es nota aquest treball animal?
La traccié animal frena l'elevada mor-
talitat de ceps vells i amb ella som molt
meés respectuosos quan treballem la ter-
ra. També, la menor compactacid dels ca-
valls comparada amb el pes del tractor ens
ajuda a tenir uns sols mes estructurats,
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Tot i no ser un any
facil, empresarialment
parlant, el nostre
compromis de

pagar el raima

1,10 €/ kg és ferm”
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queval dir més esponjosos, i amb una su-
perior quantitat de materia organica. Tot
aixd dons més forga a la planta. Aqui hia
plogut aquest any 180 1/m2 i mia quins
xareldos que £ aguesta planta gairebé
centenaria...

Tenir el sél poc compactat també
filtra la poca aigua que cau, penso...
Sempre dic que el que fem és posar punt
i finalalsanys de la confusio de ls vinya,
els 701 80, quan s'abusava de la producti-
vitat al camp, amb tot tipus de materials
quimics per tractar, fungicides, insectici-
des, adobs... Tot aixd ha anat cansant el
soli aquest retorn a treballar amb la na-
tura fa que tinguem una firica més viva,
amb un ecosistema més resistent. A més,
amb biodinamica, la quantitat de coure
i de sofre que pots aplicar a la vinya és

Quant de terreny té Raventos i
Blanc?

Lanostra finca historica son 100 hectare-
es, de les quals n’hi ha 60 de plantades; i
des del 2017 tenim una finca de 400 hec
tarees a la Joncosa del Montmell on fem
el ptojecte de recuperacio de vinyaa Can
Sumoi gite ara ens I'han reconegut [ve-
geu informacié a la pagina 741, Hi ha 20
heéctarees de vinya vella i terrasses aban-

-donades que estem recuperant; aixo vol

dir netejar, desbrossar, tallar arbres que es
mengen el ralm, tancar-ho per protegir la
vinya de 1a pressié de senglarsi cabirols...

Pariem dels preus del raim, com ges-
tionen aquest tema?

Aquest any pagarem a 1,10 €/kg el xarel-
lo, Ia parellada i el macabeu de vinya ve-
11a eco, collit a ma, amb remolcs de 2.000
quilosique ens duen viticultors que s’es-
timen la terra que treballen. L'any passat
ja vam trencar barreres i vam pagar el
1aim a 1 €/kg. Va ser un tema bastant co-
mentat. Tot i no ser un any facil, empre-
sarialment parlant, el nostre compromis
de tirar endavant amb aquest model de
preus és ferm. També pagarem a aquests
preus el sumollila garnatia, perd m'agra-
daria molt parlarde la trilogia historica de
varietats que €5 la que ha patit mes vicis
del cava

Acabo. Quina és la produccié de Ra-
ventés i Blanc?

L'any 2022 el vam tancar les vendes amb
un 70% d’exportadio internacional, sent
els cellers penedesencs amb el preu mig
exportat més alt. Per aquest motiu po-
dem pagar els preus que creiem que me-
reixen els viticultors amb qui colfaborem
i contribuir a canviar aquesta inércia de
volum que destrueix el territori. Cal in-
sistir en el fet que el bon agricultor és
Parquitecte del paisatge de vinya, i si no
cuidem aquesta realitat, acabarem com
el Baix Llobregat o com els Vallesos. Em
sembla que és un assumpte que el Pene-
dés ho ha de tenir clarissim i penso que
encara avui hi ha una oportunitat de fer
les coses ben fetes.
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