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DET BOBLER MED
GODE CAVAER

Den korte konklusion pd MAD&venners test af 18 spanske cavaer er, at
disse mousserende vine nu til dags er lig med et hejt niveau til smi penge. I
alt fald sammenlignet med franske champagner, der er og nok altid vil vaere
referencen for vine med bobler. Og som ogsa koster derefter.

AF QOle Hay Hansen FOTO Karn & Co.

De tider er ovre, hvor en cava ofte var en lidt
klodset mousserendea vin med store, dovne
bobler, for meget sedme og et oxideret
praeg. Vi fandt i alt fald ikke nogen af slagsen
i MAD&venners store cava-test. Tvaertimod
stod de gode keb i ke, og i det hele taget var

Smagningen#f do 18 civant biey genned:
fort=om en blindsmagning 1 gt stame
selaknh #l emagere med bide lranode

oy vinintéessareds farbiugers, Teston

emisttode udalukknnde de tarre varianter,
pon 5om | chompagne findas derogsa
mare vller mindre soda ndgaver, der kam
ware fine Gl desseniengkages sl kare aom
pperitil phierasson. .
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der ingen decideret darlige vine blandt de 18
i feltet (heraf fire roseer).

Cava er jo den spanske udgave af cham-
pagne, ligesom spumante er ltaliens. Der er
skrappe regler for cava-produktion, og fx skal
de som champagner fremstilles pa den harde
méde - den s&kaldte méthode champénoise,
hvor boblerne i vinen udvikles med en efter-
geering i den lukkede flaske, derefter lagrer
med bundfaldet.

Det giver vinen et naturligt indhold af
kuldioxid, som frigives som skanne bobler,
nar den engang heeldes i glasset. Men det
er ogsa en mejsommelig og langsommelig
proces, der setter et naturligt minimum
for, hvad s&dan en flaske kan szlges til, og
det er ret utroligt, at cavaer kan s&liges helt
ned til amkring en halvtredser hos en dansk
vinhandier.

De anvendte druesorter er for det meste
traditionelle spanske cava-druer i stedet for
champagnernes chardonnay og pinot noir. Det
er forst og fremmest arsagen til, at cava har
sin egen stil og ikke smager og dufter som
champagne, men ogsa lsengere lagrings-
tider i champagne og anderledes jordbunds-
forhold og klima spiller en rolle.

Cava-fremstillingen kan kun foregd 1 otte
regioner i Catalonien, og langt starstedelen
kommer fra omriderne Barcelona, Tarragona
og Girona.

En cava skal veere lagret § mindst ni
maneder, og betegnelserne Reserva og Gran
Reserva fortzelier, at vinene har ligget ekstra
laenge pé flaske.

Her er de 18 cavaer og den bedammelse,
som MAD&venners smagspanel har givet. Vi
praesenterer dem i prisraekkefolge.




IGRAN BaEnn

GODTK@B

1. Arlig og redelig

Castillo Perelada Brut Reserva, Penedés.
Dansk Supermarked. Fotex. Pris: 58,95 kr.
Cava uden svinkegerinder - slank, god syre,
spreellevende med fin mousse og en god
eftersmag. Produceret pa de tre traditionelle
cava-druer og flaskelagret 1 15 méneder. Til
knap 60 kr. et fint keb.

BEDST TIL PRISEN

2. Kup hos Coop

Gran Barén Brut, Masia Vsllformosa.
Coop. Pris: 63,95 kr.

Detie gode keb har to &rs flaskelagring og

er fremsillet p4 de traditionelle spanske
druetyper parellada, macabeo og xarel-lo.
Den har masser af smé og dynamiske bobler,
en fin friskhed i smagen sammen med en lille
sedme og melon, &ble og lidt toastet praeg i
duften. Brug den sorm aperitif eller til retier,
der ikke kraaver en knaster vin. En charme-
trald og en lille perle til blot 64 k.

3. Cava-klassiker

Freixenet Cordon Negro Brut. Amka
{mange supermarkeder). Vejl. pris: 69,95 kr.
Freixenet i den sorte, matte flaske har de fleste
prevet. Det var Cordon Negra'en, man kebte,
nér det skulle veere festligt, men alligevel ikke
SA festligt. S& der haenger méske lidt “nadlas-
ning” ved den, men det er nu ikke fortjent, for
Freixenet viste sig som en vellavet, velsmagen-
de cava uden fejl og fint sine 70 kr. vaerd.

4. Freixenets rosé

Freixenet Cordon Rosado Brut. Amka
{mange supermarkeder). Vejl. pris: 69,95 kr.
Baseret pa garnacha-druer, eller grenache pa
fransk. Rade baer i duften og en frisk og fyldig
madvin, der lever op til sine beskedne 70

kr., men ingen tvivl om, at der findes bedre
rosé-cavaer.

5. No-nonsense
Vilarnau Brut Nature Reserva, 2008.
ViniPortugal. Pris: 75 kr.

Dejlig frisk citrus-naese og masser af sma
bobler. Pazn uden at prange, ingen fejl, en no-
nonsense cava i den tarre ende og et o.k. kab.

GODT K@B
6. Frisk og letdrukket

Segura Viudas Brut Reserva, 15 mdr.
flaskelagring, Torrelavit i Penedés.
Vinens Verden. Pris: 79 kr. {6 stk.)

En frisk og elegant cava med dybde i bade
duft og smag og en lakker eftersmag. Dejlig
letdrukket, og den vil gere sig glimrende
som aperitif. Alle smagere var glade, og til
knapt 80 kr. kan den kun betegnes som et
godt kab.

1. Til den tarre side

Parés Balta, Penedés. Erik Serensen Vin.
Pris: 79,95 kr.

Citrus, god syre, lidt kort finish. Klart en cava
i den terre ende, og ifelge nogle smagere
snerpede den lige rigeligt, men andre var
glade, og det er under alle omstzendigheder
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7 Vinpanelet

» nok mere en vin tll esters end til aperitiffen.
Cavaen er ekologisk produceret.

8. Nul fejl

Parxet Brut. Laudrup Vin. Pris: 90 kr. v, 12
stk. {119 kr./stk.)

Parxet er produceret pa traditionelle cava-dru-
er og er en glimrende vin med god fylde, fnsk
syre, ren frugt og fin mousse. Kort sagt uden
fejl, men ogsa uden den store personlighed,
og den blev vurderet i den gode halvdel uden
at nd helt til tops.

GODT KAB
9. Klar til sommer-retterne

Codomiu Brut Pinot Noir. Kjzr & Sommer-
feildt. Pris: 119 kr.

Denne rosé-cava er baseret pd udelukkende
pinot noir og har flaskelagret i ni méneder. Den
har en sken duft af rede bzer og en solid {fylde,
som gor den velegnet il de lette reiter i som-
merens buffeter, lfelge et enigt smagspanel en
cava, der rigeligt er alle sine 119 kr. veerd.

54 MAD&venner

10. Luksus-Codorniu

Codomiu Seleccién Raventds Brut.

Kjaer & Sommerfeldt. Pris: 119 kr.

Ren duft og smag, citrus, uden kanter, god
mousse, men ender lidt bledt. Alle placerede
Seleccion Raventos i feltets sidste halvdel,
og i lyset af de 119 kr. blev den vurderet som
for dyr.

11. Skaev eller bare anonym?
Raventés i Blanc Reserva Brut, 2008.
Pstjysk Vinforsyning. Pris: 125 kr.

Denne cava var ikke blandt de mest liviige.
Fiere smagere hasftede sig ved lidt for svage
bobler, og mange billigere udgaver blev
vurderet bedre. Méske var der tale om en
skaev flaske, for cavaerne fra Raventds i Blanc
sattes hejt af bl.a. Robert Parker

12. God eller for meget?

Gramona Gran Reserva Brut ("Criadores de
Cava”), 2007.Victoria Vins. Pris; 136 kr. v. 6 fl.
En cava, der skilte vandene, for mens nogle

_J

FILY

smagere fandt den komplekse naese speen-
dende og den lette sodme charmerende, var de
anderledes aromaer 0g en aggressiv mousse
for meget for andre. Maske bedst for kendere.

GODT KBB

13. Chardonnay-charme
Raimat Chardonnay Brut, Costers del
Segre. Kjar & Sommerfeldt. Pris: 149 kr.
Dette er sammen med Laudrup-cavaen
Privat Laietd denne tests hejest scorende
cava, og det kunne se ud til, at ndr cava-
producenterne bruger champagnedruen
chardonnay, ger det noget ekstra godt for
deres vine {her er det dog med tiltejelsen af
fem procent af den anden champagnedrue
pinot noir). Raimat har en frisk citrus-naese
og masser af fine vedvarende bobler. Den
tarre cava er velafbalanceret, laeskende cg
charmerende, og 58 preesenteres det hele 1 en
smuk butiet flaske, der leder tankerne hen pd
fornemme La Grande Dame-champagnen fra
Veuve Clicquot.




14. Personlighed

Juvé y Camps Brut Nature Gran Reserva,
2006. H.J. Hansen Vin. Pris: 149,95 kr.
Igen en gran reserva, hvor alderen definitivt
giver karakter til duft og smag og bidrager

il en spandende personlighed. Hvad angar
mousse og intensitet, er den stadig i fuld
viger, og tilsammen er det et fint glas, som
de fleste smagere satte hejt. En cava, der er
alle sine 150 kr. vaerd.

15. Lyserad og laekker

Agusti Torellé Mata, Rosat Brut Reserva,
Theis Vine. Pris: 149,95 kr.

Agust Torelld er en af de mest velanskrevne
cava-producenter, og alle husets vine er
haseret pa druer fra gamle vinstokke. Det
gzelder ogsd denne charmerende rosé,

der er baseret pa den klassisk nordspan-
ske drue, trepat. Cavaen har forfriskende
jordbzer og hindbaer i neesen, en gad krop og
fylde, men er samtidig lezskende p4 samme
méde sorn dens hvide pendant med masser
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af fine, smé og vedholdende bobler. En
glirmrende rosé til en god pris.

16. Ren pinot noir

Juvé y Camps Brut Rosé Pinot Noir. H..).
Hansen Vin. Pris: 159,95 kr.

En delikat vin med en fin mousse og en god
fylde baseret pa 100 procent pinot noirdruer.
Smagerne syntes om den, men flere vurderade,
at de 160 kr. var i overkanten sammenlignet
med roseerne fra AgustiTorelld og Codorniu.

DEN BEDSTE VIN
17. Charme pa et hejt niveau

Privat Laieta Reserva Brut Nature, gkolo-
gisk, chardonnay. Laudrup Vin. Pris: 195
kr. v, 12 stk. (259 kr./stk.}

Privat fra Aita Alella lige ved Middelhavskys-
ten er produceret pa 100 procent chardonnay-
druer, helt i stil med de mere beremte blanc-
de-blanc-fzetre fra Champagne i Frankrig. Den
har en god balance af citrus-friskhed og en
leekker mineralsk undertone i bide dufi og

GODE CAVAER

smag. Den er flaskelagret | mindst to:ar. oo alt
i alt er det en yderst charmerende og letdruk-
ketflseskende cava. Hos elle smagere i testen
1& den helt i top, og den tog prisen som tler
bedste af samitlige 18 cavaer,

18. Stor vin

AgustiTorello Mata, Brut Reserva Barica,
Penedés (Barcelona), 2006. Theis Vine,

Pris: 239,95 kr.

Fremstillet pA macabeo-druer fra gamle
vinstokke, gaeret pd smé, nye frenske egefade
og lagret l=enge pa flaske. Man kan mena, at
240 kr. er mange penge for en cava, men for
en god champagne er det rerende billigt, og

i dette tilfselde er det en rimelig sammenlig-
ning. Agusti-cavaen har masser af fine, smé
bobler og en smuk mousse. Den er klart mare
nuanceret end de fleste andre | smagningen.
Intens, fyidig og med champagnenasse - det
karakteristiske praeg af geerfrugbrad. Stor cava,
hvis man kan lide stilen og personligheden - og
det skal med, at det kunne ikke alle smageme.
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