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RESTAURANTE PABLO

El espectaculo gastrondmico

Leén.. Gastronomia, musica, imagenes y colores se unen en 5.2 Senza_Zone, del Restaurante Pablo. Una gran exhibicion gastronémica del mas alto
nivel. Cocina innovadora en medio de un gran espectaculo visual y musical. . ??. . POR marcelino cuevas. Restaurante PabloAvda. de Portugal, 6. Ledn
987 21 65 62www.restaurantepablo.es
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Yolanda, Juanjo y Santi repiten en
el Restaurante Pablo la accién
gastronémica 5.2 Senza_Zone con
la que tanto éxito lograran hace dos
anos. Se trata de un espectaculo
gastronémico que llega al plblico a
través de los cinco sentidos, que
combina colores, mudsica, imagen,
vino y una gran seleccion culinaria.

Explica Juanjo: «Este afio todo ira
mucho mejor. Tenemos la
experiencia de la anterior edicion y
hemos conseguido importantes Noticias relacionadas
mejoras técnicas, tanto en la

Juanjo, Yolanda y Santi, en el comedor del Restaurante Pablo.
m.e.

iluminacién como en las imagenes Unpadazo de:historla de'la cludad Las noticias mas...
y el sonido. Es una experiencia Pescados azules, vieira y caldo dashi
Unica que mantendremos todos los Tapas loonesas y embutido de Gordén

jueves de los meses de febrero y

marzo. Hay que destacar que

solamente se realizara a |a hora de la cena y que hay que reservar mesa con tiempe ya que para que todo
salga a la perfeccion no admitiremos mas de dieciséis o dieciochc comensales por noche».

El espectaculo, a cuyas pruebas hemos asistide, es realmente original y potente. Las imagenes y la
musica estan perfectamente adaptadas v la iluminacién, recién instalada, es sencillamente sorprendente.
Pero no nos dejemos llevar por el espectaculo en si, sino que conozcamos Ic que de gastrondmico tendran
estas jornadas.

«Hemos tratado --dice Yolanda— de presentar unos platos muy elaborados y que siguen las tendencias
de la nueva cocina. Para un espectaculo como este hemos intentade encontrar propuestas muy originales,
pero sin dejar de lado las caracteristicas de nuestra carta, que estan ya perfectamente consclidadas».

Y vamos ya a desgranar los entresijos de este original espectaculo que comienza con el color amarillo. En
las imagenes el sol ilumina el inicio de la jornada, el comienzo de un camino a través de la mitica Ruta 66.
El primer vino de este amanecer gastrondmico es una manzanilla fina de la Denominacién de Origen
Sanlicar de Barrameda. En el plato salmorejo con mascarpone, albahaca y jamon ibérice. De fondo la
mausica: el flamenco frente al blues.

La siguiente propuesta esté basada en el verde. Después del luminosc comienzo llega la naturaleza en
todo su esplendor: el verde. Sidra de manzana Valle Ballina Fernandez y con ella dos acompanamientos:
primero crema de estragdn y morro frito, sequndo, anguila, foie y manzana, recordando a Martin
Berasategui. En la musica el grupo islandés Sigur Ros.

Una delicada luz azul iluminaré el proximo plato, que es una representacion del cielo, dei mar  del
planeta azul en el que vivimos. Lo disfrutamos con un vino de cardcter mediterraneo, La Rosa de Raventos
i Blanc, un delicado Pinot Noir para acompafiar dos platos: oricios y ofro que consta de un tartar de
pescados azules y vieira con caldo dashi y huevas de pez volador. Completa este capitulo una melodia de
Leuis Armstrong en la que se describe un Mundo Maravilloso.

Propuesta para el rojo: la sangre, la pasion, la sensualidad, el poder del fuego. Como apasionado es el
Liberalia Cero, un vino con aroma a frutos rojos silvestres. En la gastronomia también dos platos: sangre
de remolacha y queso de cabra. Y carrillera ibérica con elementos afrodisiacos como el chacolate y el
jengibre. De fondo la espectacular voz de Madonna.

¥ a punto de concluir el espectaculo nos encontramos con la elegancia del negro en representacion de la
oscuridad, el fin de un dia y comono  la Luna. ¥ con el negro la brillante dulzura de un Oporte anejo. Y
de postre luna llena rellena de espuma de cereza y bizcocho de chacolate.

Asi es y serd a lo largo de este mes y del gue viene |a original propuesta del Restaurante Pablo, una ferma
sorprendente de disfrutar de la mejor gastronomia.

?

Cocina Sobresaliente
Servicio Netable
Decoracion Sobresaliente
Bodega Muy bien
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