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REVISTA DE VINOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE CALIDAD
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SERE ,
RAVENTO

LA PARADOJA estd instalada en su
trayectoria profesional tanto como el
cultivo de la vid y la elaboracién de
vinos espurmosos forman parte de sus
genes. Se sustenta en el que
probablemente sea el vino que requiere
mayor manipulacién, el espumoso,

un vino que necesita un mosto

muy preparado, unas levaduras
seleccionadas v unas condiciones

muy particulares. Eso no es obstaculo
para gue se MuestTe como un
defensor radical del territorio,

de la ecologfa-biodindmica y de la
sostenibilidad; incluso elabora vinos
naturales en los bajos de su casa. Es
continuador, por via del hereu, de la
trayectoria de la familia que inventd el
cava pero protagonizo la primera salida
sonada de una bodega de la DO Cava.
Pepe Raventoés Vidal (Barcelona, 1974)
pertenece a la vigésima primera
generacion de una familia que esta

al frente de la finca, que se tenga
constancia, desde 1497. Nacid en la
capital catalana pero crecié corriendo
ertre las vifias o entrometido en
cualquier rincén de la bodega. Tiene
una amplia formacién: Direccign y
Administracién de Empresas por Esade,
master en Direccién de Empresas
Internacional en American School of
International Management (Arizona),
sommelier en la Escuela de Hosteler{a
de Barcelona, Ingenierfa Agricola y
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master en Viticultura y Enclogfa en la
Universidad Complutense de Madrid.
Ademas, completd su formacién en
distintas bodegas antes de incorporarse
a la empresa familiar, en 2001. Entre
2011 y 2016 se trasladé con su familia
a Nueva York para conacer a fondo
ese emergente mercado del vino.

En todo ese trayecto parece que lo que
le impresioné a fondo fue la vendimia
en la que trabajé en Domaine Didier
Dagueneau, en Pouilly Fumé, asi como
su relacién con Pierre Overnay, uno

de los apdstoles mundiales del vino
natural. Por influencia del primero,
encargo un estudio geoldgico de los
suelos de la finca a Lluis Cabrera,
catedrético de la UPC, y edafolégico

a Olivier Tregoat, consultor de
propiedades miticas como Petrus

o Pibarnon. El segundo le inoculd

la pasién por los vinos naturales,
Cuando se hizo cargo de Raventds

i Blanc lo cambié practicamente toda,
Dedico la bodega en exclusiva a vinos
espumosos y en 2012 abandond la

DO Cava para iniciar la construccion

de una nueva referencia geografica:
Conca de Riu Anoia: “una pequefia
zona geografica, para ayudarnos a
comprender mejor y transmitir nuestras
tradiciones vitivinicolas, la fuerza de
nuestra tierra, nuestras variedades

de uva tmicas y las caracteristicas de
nuestros suelos: en resumen, la forma

en que hacemos los vinos espurmnoses”.
Al mismo tiempo, en 2017 puso en
marcha la recuperacién de una amplia
finca situada al sur del Penedés,

a 600 metros sobre el nivel del mar.
Es Can Sumoi, “una tierra abandonada
durante afios, recuperada para elaborar
vinos naturales de altitud con la
minima intervencion; haciendo
también la gestién de la flora vy la
fauna dentro de la granja para
recuperar la biodiversidad”,

Ambas bodegas muestran la filosoffa
que Pepe define como terroirista:
“Nuestra obsesidn por el origen
continua con el trabajo en viticultura
de maximo respeto, orgénicos desde
2009 y biodindamicos Demeter desde
20173, Pero, mas alla de todo se centra
en la recuperacién del pasado, el
organismo granja que ha existido en
esta finca familiar desde 1400, donde
animal, hombre y planta cooperan en
un organismo cerrado y autosuficiente,
potenciando la méxima biodiversidad
y equilibrio natural, minima
ntervencion, maxima autenticidad”.

Es el camino de futuro para Pepe
Raventos: "Atn necesitamos un cambio
para que se valore de veras la
autenticidad y la virtuosidad del trabajo
bien hecho. Estamos encantados con
este camino, hacia el gue nos empujan
los mercados mundiales y compradores
nacionales sensibles”.
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