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Clise a festive loas? al
Ctorevstmecez WITH AN ELEGANT
SPARKLING WINE

Why not elevate your celebrations this festive season by imbuing
them with the bubbly sophistication of some sparkling wines? These
effervescent delights are the essence of elegance and joy, turning any
get-together into an unforgettable sensory experience.

Known for their freshness and vibrant acidity, sparkling wines are
perfect for celebrating all those special moments over the year-end
holidays. Hailing from prestigious wine regions, such as Champagne in
France, or from some of the constantly emerging New World wine regions,
these wines offer a diversity of styles and flavours that will appeal to
connoisseurs and novice wine drinkers alike.

So, this holiday season, why not enjoy the unique experience of raising
a toast with a glass of sparkling wine in the company of family and
friends? The sparkling exuberance of these wine gems will brighten up
your celebrations, adding a touch of luxury to your festive drinking
occasions. Discover the art of celebrating in style as you raise your
glass, capturing the essence of Christmas in every bubble.

Clicers and %/77 %W/

BRINDIS FESTIVO CON ESPUMOSOS:
g&zgzmwﬁ bierbutfearle [l
celebrar la ¢ flavidad

En esta temporada de festividades, elevemos nuestras celebraciones
navidefias con la sofisticacion burbujeante de los vinos espumosos. Estas
joyas efervescentes encarnan la esencia de la elegancia y la alegria,
convirtiendo cualquier reunién en una experiencia sensorial Unica.

Los vinos espumosos, conocidos por su frescura y vibrante acidez, son la
eleccion perfecta para celebrar momentos especiales durante la Navidad.
Provenientes de regiones vitivinicolas prestigiosas, como Champagne en
Francia, o las crecientes regiones vinicolas del Nuevo Mundo, estos vinos
expresan-la diversidad de estilos y sabores que capturan la atencién de
los conocedores y novatos por igual.

En esta temporada festiva, regdlese a usted y a sus seres queridos la
experiencia de brindar con vinos espumosos. La efervescencia de estas
joyas vinicolas iluminard sus celebraciones, anadiendo un toque de lujo
y celebracidn a cada momento compartido. Descubra el arte de celebrar
con estilo mientras eleva su copa, que captura la esencia de la Navidad
en cada burbuja.
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CHANDON GARDEN SPRITZ - CHANDON

Mendoza - Argentina / Agrelo - Mendoza - Argentina / www.chandon.com.ar

P.V.P.: 19,90€ / Chardonnay, Pinot Noir, Semillon, Licor amargo / 11,50%

LVMH / www.lvmh.com

This is a deliclous cocktail crafted from a base of sparkling white wine made in Argentina to which
some bitter orange liqueur has been added and then flavoured with various arematic herbs and
spices. Its attractive colour is striking. These varicus flavours all come through on the nose
creating an intense and interesting bouquet. The palate is both luscious and refreshing. Chandon
Garden Spritz debunks the idea that champagne is a luxury item and only reserved for a few
privileged drinkers. This distinctive and light-hearted beverage is also a great way to liven up an
aperitif with friends.

Coctel elaborado con una base de su espumoso blanco elaborado en Argentina al que se le
afiade un licor de naranja amorga y se aromatiza con distintas hierbas arométicas y especias.
Su color es atractivo y llamative. En nariz aparecen todos estos ingredientes de forma intensa
e interesante. En boca, goloso y refrescante. Se trata de una buena opcidn para desmitificar
el Champagne como articulo de lujo y solo al alcance de unos pocos y, de paso, amenizar un
aperitivo entre amigos con una bebida diferente y desenfadada.

SERRAL DEL VELL BRUT NATURE 2017 - RECAREDO

Corpinnat / Sant Sadurni d'Anoia - Barcelona - Spain / www.recaredo.com

P.V.P.: 38€ / 87% Xarel-lo, 13% Macabeo / 12,50%

This wine is crafted from Xarel-lo (87%) and Macabeo (13%) with almost five years of bottle ageing.
The nose is intense and elegantly perfumed with hints of fruit, citrus, wild white flowers, and
fresh brioche. The palate shows tension throughout with a lingering finish that leaves us with the
impression of a wine of great personality. Its long ageing remains discreet at all times and does
not detract from the wine’s well-crafted varietal overtones, respecting the grape as much as
possible and exalted by its environment.

Xarello (87%) y Macabeo (13%) con casi cinco afios de crianza en botella, Buena intensidad vy
elegante perfume en nariz, recuerdos afrutados, citricos, flores blancas, silvestres y de fresco
brioche. En el paladar muestra tensién en todo su recorrido, de final muy persistente y dejando
testimonio de un vino con una gran personalidad. En todo momento su larga crianza es discreta
y no le arrebata sus toques varietales tan bien trabajados, respetando la uva al maximo y
enaltecida por su entorno.

MANUEL RAVENTOS 2016 - RAVENTOS | BLANC

Conca del Riu Anoia / Sant Sadurni d’Anoia - Barcelona - Spain / www.raventos.com

P.V.P.: 83,50€ / 75% Xarel.lo, 25% Macabeo / 12,50%

This offering from Manuel Raventés is a perfect example of what a long-aged sparkling wine
should be. It displays an evolved yet very elegant colour. On the nose, it offers us a complex
bouguet, loaded with aromas dominated by very ripe white fruit with some notes of pastry, the
result of its long contact with its lees. On the palate, the bubbles are very smooth and the
mouthfeel is pleasantly creamy. Candied overtones then start to come through along with toasted
and light smoky notes. All this, while preserving an enviable freshness for a wine of its age.
The drying and slightly bitter finish lends the wine extra length on the palate and leaves us with
a very agreeable sensation.

Este Manuel Raventds es un ejemplo perfecto de lo que tiene que ser un espumoso de larga
crianza. En vista presenta un color evolucionado pero muy elegante. En nariz, un aroma complejo,
cargado de matices entre los que domina la frute blanca muy madura con ciertas notas de
bolleria, resultado de su largo contacto con las Ifas. En boca, la burbuja se muestra muy bien
integrada y con una textura cremosa y agradable. Aparecen estos matices confitados, con notas
de tostado y ahumado ligero. Todo esto manteniendo una frescura envidiable en un vino de su
edad. Ademds, el final secante y ligeramente amargo alarga su paso por boca y nos deja una
sensacidbn muy agradable.

CUVEE ESPLENDOR 2015 - VARDON KENNETT

Sant Joan de Mediona - Barcelona - Spain / www.torres.es/vinos/vardon-kennett

P.V.P.: 37,50€ / 12,50%

This Pinot Noir, Chardonnay and Xarel-lo blend is fairly unigue. It combines the vinosity of the
Chardonnay, the power and depth of the Pinot and the structure and Mediterranean overtones of
the Xarel-lo. The nose is intense and creamy with notes of stewed fruit and aromas derived from
the wine's ageing that lend it elegance. The palate is pleasant, intense and well-balanced. This is
a refreshing, full-bodied wine with a long, luscious finish.

El coupage, pinot noir, chardonnay y xarel-lo, es bastante singular. Combina la vinosidad de
la chardonnay, la potencia y profundidad de la pinot y la estructura y matices mediterrdneos
de la xarello. Intensidad y cremosidad en nariz, con notas de fruta compotada y aromas de
envejecimiento que le aportan elegancia. Tiene un buen paso por boca, intenso pero equilibrado.
Refrescante pero con volumen, presenta un final largo y goloso.
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ANCESTRAL LD XARELLO VERMELL 2021

VILADELLOPS :
D.0.P. Penedés - Massis del Garraf / Olérdola - Barcelona - Spain

www.viladellops.com / PV.P.: 19€ / 100% Xarel.lo Vermell / 11,50% o

This is an ancestral method sparkling wine: the alcoholic fermentation takes pluce inside the bottle, sealed
with the cork. In this way, the COZ2 created does not escope and this is how th_e bubbles are formed.
LD Ancestral is made from the traditional xarel-lo vermell varietal, which gives it its light colour in t_he glu:ss.
On the nose, it presents fresh aromas with hints of white fruit and herbpceous overtones compmed with
some light pastry notes, the result of the ogeing on the lees. The very ncr_ttg:euble_. ﬁzzy_ hubb_les give way _to
a sensation on the palote that tells us a lot about the typical terroir of this region: minerality and salinity
are the halimarks of its identity.

Se trata de un ancestral: termina la fermentacion alconblica dentro de la hotella, tapada con el corcho. De
esto forma, el carbénjco generado no se escopay es el que creo su burbuja. EILD mu‘:ﬁstrol se glubt\r‘c; con
la histérice variedad xar ello vermell, que en la copa le confiere esto ligera coloracion. En nariz presenjm
aromas frescos, con recuerdos o fruta blancay matices herbaceos, combinados con ciertos toques a bolleria,
-on el resuttodo de su envejecimiento con las lias. Burbujo muy presente, con una texturo gaseosa, que
ue nos habla mucho y muy bien del terreno tan caracteristico de esta

que
da paso a una sensacion en boca q
reaibn: mineralidad y salinidad son sus senas de ldentidad.

BRUT 21 2019 - ALBET | NOYA

D.0. Classic Penedés / Sant Pau d’Ordal - Barcelona - Spain
www.albetinoya.cat / P.V.P.: 23,65€ /

509% Chardonnay, 50% Parellada / 12,50% o
This winery with a lang history in the Penedés region was one of the ﬁrs.t in
Spain to produce organic wines, way back in 1978. Since then, It has remained
committed to this approach as a mark of its deepest respect for the land and the
local area. This symbiosis has given rise to the Chardonnay and Parellada grapes
used to craft this sparkling wine. The result of this unigue and we||—blend§d
coupage is an elegant, well-balanced and smooth wine with ripe floral and fruity
aromas and hints of quince and jams. The bubbles are smooth and creamy on
the palate. This is o powerful yet pleasant wine possessing a lovely aromatic
complexity (fruit, citrus, brioche) and a well-balanced, voluminous finish.

Esta bodega historica del Penedés fué de las primeras a nivel nacional en apostar
por los vines procedentes de la agricultura ecolbgica, ya por el afio 1978. Desde
ese momento, siguen apostando por estavio como muestra de su maximo respetoa
ja tierray al territorlo. Fruto de esta simbiosis, nacen |os raclmos de t‘hr:rq:mnw
y parelloda con los gue se elaboro este espumoso. El resultado de este singular
coupage, muy bien compenetrado, es un vino elegante, equilibrado y redondo.
Aromas florales y frutales, maduros, con recuerdos a membrilio y mermeladas.
En boca, una burbuja bien integrada y de textura cremosa. Se muestra potente
pero amable, con buena complejidad de aromas (frutas, citricos, brioix). Redondo
y con un final equilibrado y voluminoso.

RESERVA UNICA 2013 - AYMAR

D.O. Classic Penedés / Castellvi de la Marca - Barcelona - Spain / www.aymar.cat

P.V.P.: 40,08€ / 100% Xarello / 11,50%

This is o venture rooted in the Penedés region named after Lluisa Aymar, the wife of its founder. The wine is
crafted entirely from Xarello gropes and rests i the cellar for over 50 months. This long ageing results in
some distinctive notes on the nose. The overtones derived from the long autolysis, such as toast and dried
fruit and nuts, predominate and give way to notes of candied, almost jammy, white fruit. The bubbles are
jovely and smooth with o frothy texture. The wine is refreshing on entry to the palate and then gives way to
the notes associated with its long ageing process, This is a wine with good structure and a slightly bitter
finish, very typical of the Xarello.

Proyecto arraigado en el Penedés, recibe el nombre de la mujer de su fundador, Liuisa Aymar. Se elabora
axcluslvomerite con uvas xarello y reposa en la cava duronte més de 50 meses. De aqui le vienen las notas
de evolucibn que aparecen en noriz. Matices de la larga autblisis como los tostados y los aromas de frutos
secos predominon y don paso a notas de fruta blanca confitada, casi mermelada. En boca, la b‘urbujﬂ estd
muy bien integrada, con una texturo espumosa. Aporto una entrada refrescante que enseguida do paso
a las notas relocionadas con este largo apejamiento. Un vino con buena estructura y el final ligeramente
amargo, tan tipico de la xarel-lo.

1]

RESERVA FAMILIA 2018 - JUVE & CAMPS

D.0. Cava / Sant Sadurni d'Anoia - Barcelona - Spain / www.juveycamps.com
P.V.P.: 20€ / Xarello, Macabeo, Parellada / 12%
The same family hos been running this winery
fur Tfour generations, in the birthplace of cava,
the Penedeés region. For years they hove been
emphasising the importance of caring for the
vineyards and the lond to achieve the quality
of the sparkling wine they craft. And they are
doing it very well. You only have to look at their
portfolio, which includes several premium cavas
with distinctive characteristics but two common
denominators: quality and elegance.

And this portfolio of premium cavas would not be
complete without the Reserva de la Familia, the
world’s best-selling Brut Nature Gran Reserva
cava. This cava was initially intended for the Juvé
family’s private consumption, hence its name. It is
perhaps the winery's most cherished cava, due to
its origin and the fact that it has become an icon
within the sparkling wine world.

It is crafted from the three classic Penedés
varieties, Macabeu, Xarel-lo and Parellada, from
three estates that the family manages in the
Penedeés region. It displays a bright, pale yellow hue
with golden tints. The attractive and noticeable
bubbles form fine, elegant beads. The nose is
dominated by aromas of ripe white fruit, such as
apples and pears, which combine with refreshing
citrus overtones and other warmer and deeper
notes resulting from the wine's ageing on the lees.
On the palate, the bubbles are again noticeable yet
elegant, neither aggressive nor excessive. The wine
is broad but also retains a refreshing sensation
in which ripe white fruit and citrus overtones
predominate. The finish is long and complex with
aromas of pastries and fresh yeast. This is an
elegant and well-balanced sparkling wine, perfect
for serving with a meal from start to finish.

La misma familia dirige la bodega desde hace
cuatro generaciones, en la cuna del cava: el
Penedés. Desde hace muchos anos, siguen
defendiendo la importancia del cuidado al vifiedo,
el cuidado a la tierra como eje central y principal
de la calidad del vino espumoso que elaboran.
Y les va muy bien. So6lo hace falta ver su cartera
de productos, en la que destacan los cavas
premium, de caracteristicas muy distintas entre
ellos pero con un denominador comin; la calidad
y la elegancia.

Y, entre estos cavas premium, no podia faitar
el Reserva de la Familia, el cava Brut Nature
Gran Reserva mdas vendido del mundo. Producto

RESERY
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inicialmente destinado al consumo exclusivo de la familia Juvé, de ahi le viene su nombre. Es quizds el cava al que mas carifio le tiene
la bodega, por este origen y por el hecho de haberse convertido en un icono del mundo de f0s espumosos.

Elaborado con las tres v_oriedades clésicas del Penedeés, macabeu, xarelio y parellada, procedentes de tres fincas que la familia
regenta en el Penedés. Visudimente, muestro un aspecto brillante, de color amarillo pélido con matices dorados, Burbuja presente
bonita y formando rosarios finos y elegantes. En noriz, predominan los aromas de frutas blancas maduras, como la manzana
y la pera, que se combindn con matices citricos refrescantes y otros procedentes del envejecimiento con los lias, mas calidos

y profundos. En boca, la burbuja es pres

=rite pero elegante, para nada agresiva ni excesiva, Es amplio pero al mismo tiempo

mantiene una sensacidn refrescante. Predominan los matices a fruta blanca madura y citricos, pero-con un final largo y complejo
apareciendo los aromas de bolleria y levadura fresca. Un espumoso elegante y equilibrado, ideal para acompafiar una comida de

principio a fin.
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FREIXENET CUVEE DS 2017 - FREIXENET
D.0. Cava / Sant Sadurni d'Anoia - Barcelona - Spain / www.freixenet.es

P.V.P.: 14,99€ / 60% Xarel-lo, 30% Macabeu, 10% Parellada / 12%

This wine is a masterpiece from this winery, especially in terms of its value for money. It is made
from the Cava D.O!s classic trio of grape varieties: Macabeu, Xarel-lo and Parellada. The Xarello
adds body and structure; the Macabeu, elegance and an attractive fragrance; and the Parellada,
freshness. It is an aromatic combination of ripe fruit and citrus notes, wrapped in overtones
created by its ageing in the bottle. This smooth, well-balanced wine presents us with elegant
bubbles, which are noticeable but create a lovely creamy mouthfeel, similar to that of a mousse.
This wine is long and full-bodied on the palate with a touch of bitterness that adds complexity and
depth to the finish.

Obra maestra de esta bodega, sobre todo por su relacibén calidad-precio. Elaborado con el trio de
variedades clasicas de la D.0. Cava: macabeu, xarel-lo y parellada. La xarello le aporta cuerpo
y estructura; la macabeu, elegancia y fragancia atractiva; y la parellada, frescura. Combinacién
aromdtica de fruta madura y notas citricas, envueltas con ciertos matices procedentes del
envejecimiento en botella. Equilibrio y redondez. Burbuja elegante, presente pero con una textura
cremosa, parecida a la de un mousse. En boca, largo y con volumen. Al final del paladar, un toque
amargo que le aporta complejidad y profundidad.

GRAN CLAUSTRO BRUT NATURE GRAN RESERVA 2017
VINS | CAVES PERELADA

D.0. Cava / Perelada - Girona - Spain / www.pereladachivite.com

P.V.P.: 16,95€ / Chardonnay, Pinot Noir / 11,50%

This wine is crafted from a biend that includes French Pinot Noir (50%) and Chardonnay (25%). The
latter is aged in barrels before the second fermentation. In the glass, it presents an intense yellow
hue with noticeable yet elegant bubbles. On the nose, it perfectly combines the more refreshing
notes of white fruit and herbs with the toasty notes derived from the ageing of the Chardonnay,
both in the bottle and in the barrel. The notes of controlled oxidation tell us something about the
time this wine has spent ageing and evolving. On the palate, the bubbles are noticeable yet very
elegant and fine. The finish is dry and marked by some bitter overtones, which lengthen the palate.
Se elabora a partir del coupage de las variedades francesas pinot noir (50%) y chardonnay (25%).
Esta (Itima se envejece en barrica previamente a la segunda fermentacion. Se presenta en copa
con color amarillo intenso y burbuja presente pero elegante. En nariz combina perfectamente las
notas mas refrescantes, de fruta blanca y herbdceas, con las procedentes del envejecimiento,
tanto en botella como en barrica, de la chardonnay, como el pan tostado. Ciertas notas de
oxidacién controlada nos hablan del tiempo y la evolucién de este vino. En boca, burbuja presente
pero muy elegante y fina. Su final es secante y marcado por ciertos matices amargos, que alargan
su paso por boca.

GRAN RESERVA 2016 - SEGURA VIUDAS

D.0. Cava / Torrelavit - Barcelona - Spain / www.seguraviudas.com

P.V.P.: 17,99€ / 75% Macabeo, 25% Chardonnay / 12,00%

This farmhouse in the Penedés region has been making wine since the 12th century. This elegant
wine is a blend of Macabeo and Chardonnay grapes. It reveals floral overtones with hints of ripe
white fruit, which combine with notes of pastries and dried fruit and nuts derived from its over 24
months of ageing with the yeasts after fermentation. On the palate, the bubbles are noticeable
with a fizzy texture. This wine reveals a nice volume and a refreshing palate.

En esta masia del Penedés se elabora vino desde el siglo XIl. Fruto del coupage entre la variedad
macabeo y la chardonnay, se trata de un producto elegante. Matices florales con recuerdo a
frutas blancas maduras, que se combinan con las notas a frutos secos y bolleria, procedentes
de su larga crianza, de mds de 24 meses con las levaduras una vez estas han terminado la
fermentacidn. En boca, la burbuja es presente y de textura gaseosa. Vino con buen volumen y
paso por boca refrescante.

REYES DE ARAGON GRAN RESERVA 2018 - BODEGAS LANGA

D.0. Cava / Calatayud - Zaragoza - Spain / www.bodegas-langa.com

P.V.P.: 18€ / 80% Chardonnay, 20% Macabeo / 11,50%

Bodegas Langa, located in Calatayud, Aragén, has more than 150 years of history to its name.
The blend for this wine is made up of 80% Chardonnay and the remaining 20% is Macabeo.
On the nose, it presents aromas of candied fruit, combined with citrus notes and the overtones
derived from the wine’s over 40 months of ageing in the bottle. The bubbles are noticeable and
frothy, creating a crisp and refreshing sensation.

Bodegas Langa, situadas en Calatayud, Aragén, cuenta con una historia de més de 150 afios
a sus espaldas. El coupage estd compuesto por un 80% de chardonnay y el 20% restante,
de macabeo. En nariz presenta aromas de fruta confitada, combinados con notas de citricos
y de matices procedentes de!l envejecimiento en botella, de mas de 40 meses. La burbuja es
presente y espumosa, aportdndole sensacién crujiente y refrescante.

Cava, sindénimo
de excelencia
y versatilidad

Visita la tierra que, bafiada
por el sol mediterraneo y la

tradicion, sigue mimando las /
uvas destinadas a convertirse
€n un espumoso de gran
calidad y explora la nueva
zonificacion de los vifiedos )
que regala identidad ¥
y autenticidad al Cava. \'x i 2% |
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CARTOIXA BRUT NATURE GRAN RESERVA 2014 - BOLET

D.O. Cava / Castellvi de la Marca - Barcelona - Spain / www.cavasbolet.com

P.V.P.: 24€ / 100% Xarel-lo / 11,50%

Made entirely from the Xarello grape variety, this wine owes its name to the way they refer to this white
variety in certain regions of Catalonia. This is a sparkling wine with an intense yellow hue flecked with golden
tints, which already tells us something about its long ageing. The nose is dominated by aromas resulting
from the long autolysis of this wine with its yeasts after fermentation, more than 100 months! On the paiate,
its toasted overtones, dried fruit and nuts and very ripe, almost stewed fruit, combine with some very
noticeable and lively bubbles.

Elaborado 100% con la variedad xarello, debe su nombre a la forma como se denomina a esta variedad
blanca en ciertas regiones de Catalunya. Nos ofrece un espumoso con un intenso color amarillo con matices
dorados, que ya nos hablan de su larga crianza. En nariz predominan los aromas que nacen de la larga
autdlisis de este vino con sus levaduras una vez finalizada la fermentacién: mas de 100 meses! En boca, sus
matices tostados, de frutos secos y frutas muy maduras, casi en compota, se combinan con una burbuja

muy presente y viva.

COL.LECCIO PRIVADA GRAN RESERVA BRUT VINTAGE
2017 - CAVAS HILL

D.0. Cava / Moja - Barcelona - Spain / www.cavashill.es

P.V.P.: 25€ / Xarello y Parellada / 11,50%

This wine is only made in vintages considered to be excellent and has a limited
production of 3,000 bottles. It is crafted from a blend of Xarello and Parellada
grapes that spend more than 40 months in contact with the lees. As a result
of this long maturation and this contact with the yeasts, the nose reveals a
predominance of ageing aromas. These are softly toasted and reminiscent of
wood. The bouquet also includes some notes of apple compote. On the palate,
the bubbles are very noticeable with a frothy mouthfeel. This wine reveals weight,
maturity and oaky aromas with a slightly drying finish.

Este vino sbélo se elabora en afadas calificadas como excelentes, y tiene una
produccion limitada de 3000 botellas. Nace del coupage de xarel-lo y parellada
que pasan mds de 40 meses en contacto con las lias. Fruto de este largo
envejecimiento muestra en nariz un predominio de los aromas procedentes de
este contacto con las levaduras, que recuerdan a maderas y tostados suaves.
Aparecen también notas de manzana en compota. En boca, la burbuja aparece
muy presente, con una textura espumosa. Peso, madurez y aromas de madera,
su final de boca es ligeramente secante.

TANTUM ERGO EXCLUSIVE MAGNUM 2012 - BODEGAS HISPANOSUIZAS

D.O. Cava / El Pontén - Valencia - Spain / www.bodegashispanosuizas.com

P.V.P.: 155€ / Chardonnay y Pinot Noir / 12,00%

We now have in our glass one of the classic wines from Bodegas Hispano-Suizas. This Exclusive Cuvée is
brought to us by the Valencian winery, located in Utiel-Requena, but whose sparkling wines are produced
under the Cava D.O. This is a wine made from the legendary Chardonnay-Pinot Noir coupage, which has
brought us so much joy throughout history. The bubbles are noticeable yet smooth and the nose offers up
overtones ranging from crystallised fruit to dried fruit and nuts. It reveals a good acidity on the palate
despite its age and shows a hint of oxidation, which is also evident in its deep golden colour. This is a
sparkling wine that, in spite of its age, continues to offer a certain freshness and complexity.

Tenemos en la copa uno de los productos clasicos de Bodegas Hispano-Suizas. Esta empresa valenciana,
situada en Utiel-Requena pero bajo el paraguas de la DO. Cava, en cuanto a vinos espumosos se refiere,
nos ofrece este Exclusive Cuvée. Un vino elaborado a partir del mitico coupage chardonnay-pinot noir,
que tantas alegrias nos ha traido a lo largo de la historia. Burbuja presente pero bien integrada, en nariz
muestra una gama de matices que van desde las frutas escarchadas hasta los frutos secos. En boca
presenta una buena acidez a pesar de su edad. Notas de cierta oxidacién, también presentes en su color
dorado profundo. Un espumoso que, pese a su edad, sigue aportando cierta frescura y complejidad.
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ALFRED GRATIEN BRUT - ALFRED GRATIEN
A.0.C, Chumpugne./ Epernay - Champagne - France / www.alfredgratien.com

P.V.P.: 36,99€ / Pinot Meunier, Chardonnay, Pinot Noir / 12,50%

Freixenet / www.freixenet.es
This Champagne House is located in £

ey : : 5 tpernay, one of the Champagne region's two capi
E?Eilffs“fﬁ?ﬂgg wme?hsmce thf mid-19th century. Its hallmark signature is fhg T;ing;tso;sér?;c:j;?zcsogfer;
: nose. They are the result of a blend of the three clossi ' i .
Pinots and the Chardennay. All the usual descripti e e vt e e
\ lescriptive aromas of these famous sparkling wine

[tths smooth pubb_'es only add to the champagne’s elegarice. On the palote, it is very gefres;'me g
_ ans toa persistent acidity that lengthens the palate, "o e,
Esta casa situoda en Epernay, una de las capitales de |a Champagne

mediodos del siglo Siis sefigs de | b y Z » elabora vinos espumosos desde
nariz I\T{) - ;‘-'Q“J XIX. Sus sefios de identidad serion Ja finura y delicadeza que presentan cL|<: vir "
z. Naceh ¢ - A - i -H0e20 que pres s vinos e
Sipia € un coupoge de las tres variedades clasicas de la regibn: las dos pinot v la char !
En é[ aporecen todos los aromas descriptivos de estos afomados ving ] > # pinot y la chardonnay,
. il 5 - P et = US Eal uos VInas cnispeantes. St b 1
integr ] : " s . - S. ou burbuja tan b
grada no hace mds que sumar elegancia a este producto. En boca, pase muy refre: mn{lx o
» POS efrescante v oéreog,

gracias a una acidez persistente que alarga su paso por boca

ABELE 1757 BRUT - HENRI ABELE

A.0.C. Champagne / Reims - Champagne - France / www.abele1757.com

P.V.P.: 44€ / 40% Chardonnay, 35% Pinot Noir, 25% Meunier

Ferrer Wines / www.ferrerwines.com

This chqmpogn_e is named after the year in which this magnificent Champagne
House located in the city of Reims, in the heart of the Champagne region, was
founded. It_reveols lively bubbles with aromas derived from long agein irjw the
b(_)ttle, resting with the yeasts. In addition to notes of pastries and butgter the
wine possesses an intense fruitiness, reminiscent of crystollised fruit Lclnctir
notes r:omsj‘ through on the finish to ddd even more complexity. On the pcli:te the:
mnut_hfeel is fizzy with a nice presence of CO2. Showing a nice balance betv:reen
candied fruit ond lactic notes, this wine is powerful and intense vet possesses o
ffeshness and smoothness characteristic of a well-crafted champagne

Situada en s-:'l corazon de la Champagne, en Reims. Su nombre se debe (rl.r!r_m en el
que se fundo esta magnifica bodega, Con una burbuja viva y }'}I‘E‘;':‘el"]f l:'- sus ua-'o‘mus
nos hablon de un largo envejecimiento en botella, reposando con fa:; |L?;KIUUI"H"

Junto a Esto§ matices de bolleria y mantequillo aparece una frutosidad ian—-ﬂs;'
rs?cor"d’rnmu il'llt.t:JF- escarchaduas. Notas ldcticas aparecen al ﬁrml.purq up:n'{'r;r‘
atn mns’cqn\plauuum En boca la textura es efervescente, con buena presencia
del carbonjco. Buen equilibrio entre o fruta confitada v las ﬂD-tU"; IE:rLir“u;; L
muestra potente e intenso pero con una frescura vy redondez f:(:rc;c-i' *I".’-T-. a J‘c
los Champagne bien elaborados. - e

MOET & CHAN_DON IMPERIAL BRUT - MOET & CHANDON
:3: i:u;ng;g/ne / Epernay - Champagne - France / www.moet.com

.V.P.: 44, 30-40% Pinot Noir, 30-40% Pi i -309 7
VR ot oo ) % Pinot Meunier, 20-30% Chardonnay / 12,00%
IQIL?{ feffcii?; tshgtbeb'lst—fselnng ghampagnes in all history. it is technically perfect, absolutely flawless and
o bbT % suitable for serving at a cock'tqnl party, on the patio with friends or at the start of a meal.

ubbles are very_ lively and cheerful, and its nosa is remarkably soft. Primary aromas of ripe, slightly

sweetened white fruit predominate while, in the background, we find some notes derived from the wine’s
ageing. Ths_ﬁ;eshness of the nose is confirmed on the palate with o fizzy and crisp mouthfeel. Its well-
batanced acidity emphasises the youthful and versatile character of this excellent champagne.
Tgnemos delante uno de los Champagnes més vendidos de Ia historia. Un producto técnicamente perfecto, sin
ningan r.lgfeuto y muy versatil: apte para tomar en un cdctel, en una terraza con los amigos o para empezar
una comida. Burbuja muy viva y alegre, en nariz destaca su suavidad. Predominan los aromas primarios, a
frute blanca madura ligeramente endulzada. De fondo aparecen ciertas notas de envejecimiento. Sensacién
fresca, que se confirma en boca. Textura gaseosa y chispeante, predominan los matices citricos. Equilibrada
acldez que enfatiza el cardcter juvenil v versatil de este excelente producto.
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VEUVE CLIQUOT YELLOW LABEL - VEUVE CLIQUOT .

A.0.C. Champagne / Reims - Champagne - France / www.veuveclicquot.com ‘

P.V.P.: 52,95€ / 50-55% Pinot Noir, 28-33% Chardonnay, 15-20% Meunier / 12%

LVMH / www.lvmh.com

This champagne displays elegant and lively bubbles. Aromatically, the notes acquired by the wine
during its ageing predominate and are complemented by pronounced aromas of confectionery,
brioche and cake mix as well as some sweet, candied fruit. The palate is crisp and frothy. Our first
impression is one of freshness with good acidity. Fruity notes then gradually come through on the
palate, giving us weight and structure.

Burbuja elegante y alegre. Predominan aroméaticamente las notas que va adquiriendo el vino a
lo largo de su afiejomiento. Marcados aromas de confiteria, de brioix, de masa de pasteleria.
También frutas confitadas, dulces. En boca su textura es crujiente, espumosa. Sensacion fresca
inicialmente, con buena acidez y un paso por boca durante el cual van apareciendo las notas

afrutadas y que nos deja peso y estructura.

COLLECTION 244 -LOUIS ROEDERER

A.0.C. Champagne / Reims - Champagne - France / www.louis-roederer.com

P.V.P.: 69€ / 41% Chardonnay, 33% Pinot Noir, 26% Pinot Meunier / 12,50%

Diprimsa / www.diprimsa.es

Two words perfectly describe this wine: finesse and elegance. It has everything and it is all very
well-balanced. The wine discloses nice ripe fruity notes and light candied and lactic overtones; as
well as aromas of fresh cake mix and butter croissants derived from the ageing process. On the
palate, the bubbles are very fine, smooth and crisp. Subtle and rounded, this wine’s aromas are
neither too intense nor too discordant. Persistent and voluminous, it has everything you would
expect from a quality champagne, all in the right measure.

Para definir este vino a la perfeccién, dos palabras: finura y elegancia. Tiene de todo y todo muy
equilibrado. Aparecen notas afrutadas, con buena madurez y un ligero toque confitado; matices
lacticos; y unos aromas de masa fresca de pasteleria, de croissant de mantequilla, que proceden
de su envejecimiento. En boca, la burbuja es muy fina, integrada y de textura crujiente. Sutileza
y redondez, no se presenta ni excesivamente intenso ni estridente en sus aromas. Persistente y
voluminoso, tiene todo lo que se espera de un Champagne de calidad, pero en su justa medida.

R DE RUINART « RUINART

A.0.C. Champagne / Reims - Champagne - France / www.ruinart.com

P.V.P.: 69,95€ / 45% Pinot Noir, 40% Chardonnay, 15% Meunier / 12,50%

LVMH / www.lvmh.com

Crafted from a blend of Chardonnay, Pinot Meunier and Pinot Noir, this wine reveals fast-moving,
agile and very lively bubbles. On the nose, the three varietals are perfectly balanced: the freshness
and elegance of the Chardonnay, the delicate structure of the Pinot Noir and the fruitiness of
the Pinot Meunier. You can tell they are masters of their craft! On the voluminous and pleasant
palate, we find very smooth and elegant bubbles along with notes of candied and sweet ripe fruit
followed by a long, round finish.

Elaborado con un coupage de chardonnay, pinot meunier y pinot noir, presenta una burbuja
rapida, &gil y muy viva. En nariz presenta un perfecto equilibrio de sus tres variedades: la
frescura y elegancia de la chardonnay, la estructura delicada de la pinot noir y la frutosidad
de la pinot meunier. Se nota que dominan el oficio! En boca, la burbuja se muestra elegante y
muy integrada. Predominan las notas de fruta confitada, madura y dulce, con un paso por boca

voluminoso y agradable. El final es largo y redondo.

PRELUDE GRANDS CRUS - TAITTINGER

A.0.C. Champagne / Reims - Champagne - France / www.taittinger.com

P.V.P.: 75,80€ / 50% Chardonnay, 50% Pinot Noir / 12,50%

Perelada Comercial / www.pereladachivite.com

The result of more than 5 years of ageing in the cellar is a long, elegant and complex sparkling
wine. The bubbles are fine and elegant, forming beautiful beads. The nose is fine and refreshing
with a pronounced minerality and floral, fruity and slightly spicy overtones. The palate is lively
and crisp, dominated by a citrus entry, and evolving towards aromas of peaches in syrup.
The finish is long, delicious and explosive.

Con un envejecimiento de mds de 5 afios en bodega, el resultado es un espumoso largo,
elegante y complejo. Las burbujas se muestran finas, elegantes y formando rosarios
preciosos. La nariz es fina y refrescante, con una marcada mineralidad y matices florales,
afrutados y ligeramente especicdos. En boca su textura es viva y crujiente, dominada por una
entrada citrica y que evoluciona hacia aromas de melocotén en almibar. El final es largo, rico

y explosivo.

TAITTINGER
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CUVEE ROSE - LAURENT PERRIER
A.0.C. Champagne / Tours-Sur-Marne - France / www.laurent-perrier.com A

P.V.P.: % Pi i 4 :
This wi:ezgfoétluﬁ?'ﬁ FQZZEQ“H /b:nmques de Riscal / www.marquesderiscal.com

skiris, The'hoss T deeIp = owgrl' es _c_md on intense pink hue, the result of maceration on t
background, we find mates of gr] & ul »_wi.h an Gbgndnn;e of fresh red fruit aromas, Waiting in t;:e
This wine is extremely pleasa toc etand Ratisserie, typical of long ageing on the lees (over 5 ye ee
between acidity, S';veetness. Depsisignczeuatg?nﬁi E:ggriutir:tsfgr;umy o et bﬁ?r:ggé
Presentc intens e ! - ot Ditterness on the finis : :
elegonl’r?. |l_—11r: &E:;!i’, g;’?::]f'ur:;“"-“'.‘-" fl L.r_tt_w de su nm-:qrc"miim con las pieles, 'y {JI?IJQT;U?TI'I:JSIEFEG’GQJ
fteatos, Do fei c?f}m‘et‘en ]f?,-e intenso, con predominio de aromas que recterdan a frutos r_r;l'.’ Y
con las lias (més de 5 afios) egnr.itcnsn«_ie brioix, de pasteleria, tan tipicas de las largas c'.rhiun--lff
textura cremosa como por sy DLL:iréSL;J mr’l'tt):;:’_',:Cf es extremadomente agradable, tanto r".'r-:'-al[;
ligero toque amargo al final. Brutal. equilibrio-entre la acidez, el dulzor, la persistencia y un

Egéléfgnzign?/?; 'LEL BLANCF DE [;.LANCS 2016 - CHAMPAGNE AYALA
.0.C. - mpagne - France / www.champagne-ayala.fi :

- y . ce /v yala.fr / PV.P.: 128¢€
Thizéciﬂggggﬁni\%,ég {éh)e\r%bunte-ﬁ'et!t Meslier-Pinot Blanc / 12% / Varma / www.varma.com
loFe e 7 o Blgur h liquid release to come out of this research and innovntion' project
POl ot .l incs made from a blend of the Chardonnay, Arbanne, Petit Meslierju rJ
e ok mttribuE 9 Oicg only 7.0Q0 bottles have been produced. Finesse, elegance and subtl r11
ot Bl L ;&.. brj he nose, it shows a well-balanced blend of jammy notes with hinJ't'fe 3’;
Rl e aroing Thg;e:;, wh{ch add freshness to the whole, On the palate, it shows remerkt?b(rje
e GV co% i aj?_ng r:ren tr!e pu!crt(? and lead to an Inviting final bitterness that lends tf
e e ghee N"'ig SKI %; 1h_ls isan interesting, distinctive and excellent champagne 18
ool Tame “ru bjr-ﬂ-ll:l L].!-.‘ .Iﬂ cuarta entrega liquida de este proyecto de in\;eariqur-lé' a
arbere. Lot I;1;‘"iiﬂrl I:“‘:‘L Lé;r L.siu:m:s compuesto por lo mezcla de las variedades crl;f.n-'{fr\-ran[:
Finira, é[egnncin ‘;qt:ltl'?l{dﬂ”:-‘;- (:EHC, Y _del que snrn_mente se han elaborado unas 7000 h;n"c-ll-'i‘
e oiagan wm_ﬁ con;; v’uq :,:.Js senas de identidad principales. En nariz muestra una mezc Ir1
frescura al Champagne. E g”’f’ con toques de mantequilla y hierbas arométicas que "JF‘f:‘ an
o e i -Ff|-|é| S;;Jg:rprr:?: destaca su Tmlumer? y _v'lno:sidad. que alarga en sy imf,a. phm;- !'Jl:l‘(-tl'
0 g :rente y que le aportan todavia méas complejidad. Un producto uiferen_i':'f.

PN AYC 18 201_8 * CHAMPAGNE BOLLINGER
A.0.C. Champagne / Ay - Champagne - France / www.chumpugne-bollinger.com

?h\rspch;ri;fg{u; ?Sozf];lfnotgojr/ 12,50% / Varma / www.varma.com
i o e F’ﬁ:g‘t Néhrthe Bolnnge!— PN series, which seeks to highlight the personality
ine, Sth s e Rin o'H’njr grape, Its v:suq_l appearance is both elegant and inuii‘.ing, with q
Ll un.cromutic . ec‘tus |up ?otes of poltasaerle, pastries, red fruit, tocoa, citrus, toffee
MUt B SieaiomaL crepmn cle of o complexity that only continues to grow on the palate, The
B Enclies o Mt Cre t}y, _smooth_bub_ble; and a broad, voluminous sensation. The texture
bl enlr‘eqc; o sprigsslﬁ!pf ce_rt’um soils in this region, are very noticeable. A liquid marvel,
olnot Rorr B u:ippc;én vi-cimr‘ ;r]gfgl FN que buscy ensalzar la personalidad y singularidad de la
nariz, notas de Du’stemr:‘é : ?Ib ‘_{EQUH‘L_E ¥ sugerente, con un corbénico fino y bien integrado. En
espectaculo Ui‘.nnhi_ll'l'(‘g : dé :(0' Hfl*cl',_ frutos rojos, cacao, citricos, notas de toffee y caramelo.., |_|1'|
de burbujd m'en'ms'u. y bi}en inﬁt m!? eydnq q.ue no lloce mas que aumentar en boca. Textura elegante
yel "@Cu(—l‘r'rin de | I “e_g_r ﬂd.cr,_‘bu‘s-ensuc[on es larga y voluminosa, Bien presente la I-.%‘x;i.ll:'u;
*rdode la craie, tan caracteristica de ciertos suelos de esta region. Uno maravilla liquida.

ERAND SIECLE ITERACION N° 26 - LAURENT PERRIER
p\?}f Cléumpugna / Tours-Sur-Marne - France / www.laurent-perrier.com
\V.P.: 260€ / 58% Chardonnay, 42% Pinot Noir. Ensamblaje de afiadas 2012 (65%), 2008

o, # "

%fsfég,hgrgg; (r?eo?i) / Marqués de Riscal / www.marquesderiscal.com

otar b pe?fect Uh?t[\.]v;gKTgfdhqmd goldsmithing that seeks to recreate what nature cannot
Jairlas Complemortor et o 5?0- the Champagne House chose three outstanding years with
belarice: PONE whichy b es: 2012, which gave rise to wines of great finesse, elegance and
richness:: 2007, Wiz Dro[ir'gcgd complex, well-structured wines of great quality and aromatic
18 loks fae g mi;wirnurn é)f 10[ ed wines of great freshness and long ageing potential, It s aged on
oF steved Tt o ?/ecr's. TIhIS 1S a complex and well-balanced champagne with a bouquet
O i Pt T ise\r;‘gr onciimtrus notes combined with slightly aniseedy aromatic herbs.
Thisis o wine 'thrJt i g;c;{;gffgg{e providing structure, complexity and even greater quality.
IEbel;rr“:gd%m :.lhrc‘ife ntr fel;ref'm hquldp, que pr_etencie recrear lo que la naturaleza no nos puede ofrecer:
t:ﬂracterisq?ca?-: ’?61 ara ello eligen 3 afos excepcionales pero con distintas y complementarias
i 12 ‘-!U? dia _“J(lf‘l‘ @ vinos de gran finura, elegancia y equilibrio; 2008 que dib
1901 a vinos complejos, estructurados y de gran calidad y riqueza aromatica; 2007 que nos aporta
\;r.mtnls de gran Ifrescurﬂ y largo potencial de guarda. Envejece sobre sus lias durante un minimo
de 10 afios. Es un producto complejo y equilibrade. Aromas que mezclan la fruta en compota con
rmtc_:s minerales, citricos y hierbas aromaticas ligeramente anisadas. En boca, muy presente la
¢rate, aportande estructura, complejidad y aun més calidad. Un vino que roza I,a perfeccion.
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