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El director general de Raventds i Blanc, Pepe Raventos, concluye su aventura americana

El dltimo indiano

RAMON FRANCAS
Sant Sadurni d'Anoia

El director general y jefe de
enologia de Raventos i Blanc,
Pepe Raventds, ha concluido
con éxito su aventura america-
na. Se trasladé a Manhattan ha-
ce cinco anos para fijar su resi-
dencia, desde donde ha dirigido
la bodega de Sant Sadurni
d’Anoia, y conquistar el merca-
do americano. Ha conseguido
que la facturacion pasara en el
ultimo lustro de los 4,8 millones
de euros a los 7 millones con los
que espera cerrar este ano.

En este periodo han incre-
mentado un 17% el precio me-
dio de sus productos en expor-
tacion. En el ultimo ejercicio si-
tuaron sus ventas en 6,6
millones de euros y este aiio han
invertido 480.000 ecuros en
nuevas plantaciones y en mejo-
ras viticolas, en prensas neuma-
ticas y en la recepcion de las
uvas. En cierto modo, Raventos
haemulado mas de un siglo des-
pués la experiencia de los india-
nos catalanes, los emigrantes
que retornaron a su casa enri-
quecidos tras su aventura ame-
ricana.

Actualmente el 50% de las
ventas de la firma se dirige a los
mercados internacionales y Es-
tados Unidos es su principal
bastion, donde se concentra la
mitad de sus exportaciones. En
2001 Raventos i Blanc facturaba
2,4 millones de euros y solo
exportaba el 10% de la produc-
cion.

Raventds afirma: “Queria vol-
ver ami tierra, a tocar lo verda-
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La mitad de las ventas exteriores de la empresa se dirigen a Estados Unidos

Raventos i Blane
factura siete millones
de euros, la mitad
procedentes

de la exportacion

deroyatrabajarenlavina”. Em-
prende ahoranuevos proyectos,
como el de unanuevabodega en
el Penedés junto con Francesc
Escala, en la que concentraran
todos sus vinos tranquilos ex-
cepto el Silencis. La inversion
rondara el millon de euros.

Para el proximo mes de octu-
bre también prepara el lanza-
miento en Nueva York, Chica-
go, San Francisco, Londres y en
el mercado local de los primeros
vinos naturales (sin sulfitos
anadidos) de la bodega bajo la
marca Naturals de Pepe Raven-
tos. Seran dos vinos tranquilos
(monovarietales de bastard ne-
grey xarel-lo) y un espumoso de
xarello elaborado siguiendo el
método ancestral.

Mientras tanto, sueiia con un
nuevo Penedes vitivinicola que
sea capaz de valorizar susuvasy
llegar a pagar a los productores
un euro de precio medio por el

kilo de uva de calidad. En Ra-
ventos i Blanc pagan ahora por
encima de los 60 céntimos por
kilo, cuando el precio medio es-
ta vendimia para las variedades
blancas autéctonas mayorita-
rias se ha situado en 45 cénti-
mos. Le ilusiona conseguir una
nueva denominacion de vinos
espumosos de calidad situada
en el entorno del valle del rio
Anoia. Opina que ello no es po-
sible enlaDO Cava, dadaslas di-
ficultades que tienen las gran-
des empresas del sector. “Bas-
tantes problemas tienen yay no
pueden llegar a pagar un euro
por kilo de uva”.e



