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L.a rareza de lo auténtico

Por: Hugo Sabogal | Elespectador.com

Como ocurre con muchas actividades productivas, la enologia
también puede cercenar raices en su carrera hacia la
masificacion. Ha sucedido, por ejemplo, con el Cava espaiol,
espumoso cuya elaboracion ha pasado de ser artesanal a
altamente industrializada, sacrificando muchos de sus rasgos
de identidad. El Prosecco, tradicional burbujeante italiano, ha
corrido la misma suerte. Y en el rubro de los vinos tranquilos
hemos asistido a experiencias similares, como la del Pinot
Grigio, blanco suave y fresco del norte de Italia, que cada vez
se parece menos a su version original.

En los afios ochenta, California también vivié el fendmeno del Zinfandel blanco, que no era
otra cosa que un rosado suave logrado con la extraccion de color del mas reconocido tinto
estadounidense. El blush Zinfandel, desestimado por la critica, fue un ejemplo de éxito
comercial que llend muchos bolsillos .Lo curioso es que mientras los causantes de la pérdida
de identidad la pasan bien, quienes se resisten a abandonar la autenticidad no la viven tan
facil. Ahi esta el caso de la familia Raventds i Blanc, productora de cavas de alta calidad.
Padres e hijos han sido blanco de agresivas criticas por apartarse de la denominacion de

origen y adoptar la suya propia: Conca do Rio Anoia, donde esta ubicada la propiedad.

Igual de loable es el caso de los pequerios bodegueros de la zona de Valdobbiadene, en la
nortefa region italiana de Veneto, quienes defienden el concepto original del Col Fondo
Prosecco, método manual que desafia la tremenda industrializacién de la bebida. En fechas
recientes, el ojo del huracan esta puesto sobre el Verdejo, vino blanco espafiol elaborado con
la variedad del mismo nombre en la region de Rueda, histérico municipio de Valladolid y
Castilla y Ledn. En dicha localidad han descendido poderosas companias productoras,

resueltas a masificar el buen momento del Verdejo.

Igual que los Raventos i Blanc de Catalufia y los defensores del método Col Fondo en

Valdobbiadene, tres hermanos de Rueda libran una dura batalla para mantener la pureza de



la Verdejo y convertirla en vino de manera totalmente natural y en una escala manejable.

A riesgo de mermar la produccién y de perder importantes partidas de vino, Marco, Richard y
Alejandra Sanz cosechan su uva sin afectar el ecosistema lugarefio, al que protegen
mediante la eliminacion de herbicidas y pesticidas en sus cultivos. Otra de sus practicas
naturales es excluir del proceso de elaboracion el sulfito, preservante quimico utilizado desde

comienzos de la vinicultura para extender la vida util de la bebida.

Los vinos de Menade, casi todos hechos con la variedad Verdejo, devuelven la naturalidad
perdida y demuestran que es posible hacer vinos longevos sin necesidad de reforzarlos con
ingredientes exdgenos. Su postura, como es de suponer, tampoco ha sido bien recibida por
sus colegas, ni por el consejo regulador de Rueda, lo que ha hecho que hayan resuelto
renunciar a la denominacion Rueda, igual que lo hicieron los Raventés i Blanc en Catalufia. Es
una pena que no sean muchos mas los vinos naturales que andan por ahi. Pero un hecho es
cierto: ante los no muy agradables efectos de la industrializacién, la tendencia de volver a los
vinos naturales esta tomando fuerza. Bienvenida esta nueva ola, porque lo auténtico y natural

no debe ser una rareza.
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