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O ENRICO POTZA
E ROSSELLA GARGIULD
Trentaduemila ettan di viti, perlopit in terra | -
catalana, duecentosessantasel bodegas, che tra E A N T
ricea delle cantine dove le both-

tradizione € avanguardia rappresentano la nuova S
sfida enologica spagnola sensazione di disturhare, di intemrom-

pera un sogro, Sembra di toccara
L'anima profonda e antica del vino e
viene spontanen chiedersi come possa
sgorgare tanta esplosiva allegria da
queila sotterranea sensazione di pace
Eppure & proprio in quelia armonia si-
lenziosa che si compie Cesaltante ia-
sformazions che riempira il calice di lu-
e effervescente, di guell’'om frizzants
e profumato che caatierzza il Cava, il
; famoso spumanta spagnolo. Ma quan-

B i possono affermare di conoscerio? O
meglio, quanti diversi Cava avete be-
vuto? Forse pochi, perche dei cento-
quaranta milioni di bottiglie esporta-
ti mel 2000, solo 442,325 sono amiva-

, tein Italia. La maggior parte @ andzta

in Germania (35 miliond), nel Regno

4 Unito (33), in Belgio {156}, negli Stati

W Uniti (15), in Giappone (%), n Svizze-

ra (4) in Francia (3,6), in Sveria(Z), in ¢
| Austria (1,3} e cost via. In effetti, noi s
abbiamo ottimi spumanti, alcuni pre- ¢
stigiosi, che hanno dato filo da torce- ¥
re al nobile, sacolare Champagne, Ma &
qualcosa sta cambiando, C'@ una nua-; . .-.-,

g va curiosita che spinge a carcare le £ ERCH
vivaci e flere espressioni ded ving espu-
8 moso spagnolo, cosl simile alla sua:-
tama e alla sua gente, Un popolo co- %
EAR municativo, socievols, che trova sem- £ RS
8 pre il tempo per scambiare due parole ,_
@ sappiamo bene guanto si somigling
term e cuore, ving e vomind, e il Cava, ji ,_!ﬁ
di cui gli spagnoli vanno estremamen- # o T
te fier, & gualcosa che arrfva dalla i-"_ -
e term al cuore in modo direttoe alpas- 4, 2
B o con i tempi. £ uno spumante che ?F
o Pud accompagnare nelle sue diverse ol
e daclinazioni ogni momento della gior- g
; nata, qualsiasi evento, dal pid intimo 5
al pid formale, un vino che sa essere 3
semplice ma anche importante.

=, W



ViNI E TERRE

In aperiura vignetl Raventds 1 Blanc;
n basso, paracam a forma d1 appo

lunga [= strade di Sant Sadumi dAnos
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Tutto comincid da una

copa de Cava

Un giorno non troppo tempo f2 un ami-
Co che vive tra Roma e Barcellona d ha
fatto assaggiare qualche copa de Cova
di gualle che si trovano U, nel Penedés.
5i & aperto un mondo fatto di profumi,
finezza, personalitd, allegria, anio che
dall’assanggio di quelle convincent bolli-
cine 2 decidere di andare a visitara fe
cantine catalana sono passate solo po-
cha are. Un viaggio intaressante perché
il territorio del Cava & in gran parfe
concentrato in Catalogna, nella Spagna
mordorientale, e il ceore vero della pro-
duzione & tra Barcellona e Tarragona,
nel Penedés, intormo alle cittadine di
Sant Sadurmi d"Anoia, Vilafranca del
Penedés, & poco pio 2 nord werso Giro-
ma. In gueste zona, dove si concentra ol-
tre il 00%: della produzione nazionals, si
passa nel raggio di pochi chilomatri dal-
2 makropoli pulsante, alle spiagge affac-
ciate sul Mediterraneo, attraversando
plocoli centri accoglisnti e fiestosi circon-
dati da campi e vigneti che si inolirano
coraggiosi sulle aliure, Bastano pochi
giorni per avvicinarsi al Cava, assag-
giandolo dagli stessi produtiorn, nelie
enoteche, mei bar o nei ristorantd, ac-
Canko a piatt che parlano di tradizione e
di futuro. Proprio U in Catalogna dove e
stelle piovono sugli chef.

Le prime tremila bottiglie

di quel buon vino tenuto

in cava

Per glispagnoli il Cava rappresenta (2 mo-
dernitd e [3 tradizione, l3 sublimazicne
dell’arte vitivinicola, ed & per questo che
I3 Spagna, il pit grande vignato del mon-
do, punta motto sul suo spumoso amba-
sciatore, figlio di una tema varia e vocata,
che dal mare 5i spinge fino aile montagne,
esaltando per ricchezza di microciimi la
qualita dei vini, dai rossi potent allo spu-
manie. Ma non 5i ¢ sempre chiamato Cava.
Intorno alla metd del diciannovesimo se-
cofo, il wino spumante prodotto con meto-
do classico veniva chiamato champdn,
Cosa pocs gradita 2i Francesi che per mo-
tivi di denominazions pretesero un diver-
5o appeliativo. La gente allora comindid a
chiedenz ..."guel buon vino che fermanta
in grotta...” {cova, in catalano) e nel tem-
po diventd of Cova. IL1E72 ne seqna sto-
ricamente L3 nascita della produzione nel
Ponedes, nella gloriosa cantina Codomiu,
per mano di Josep Raventos i Fatjs, che
ored le prime tremila bottigliz di metodo
classico, saguito 3 breve da i § viticol-
tori della zona di Sant Sadurnd d'Anoia,
ritenuta capitale mondiale del Cava, dove
futto ruotz attorno al vino e dove anche i
paracarr in farro battuto che segnano ke
strade sono 3 forma di tappe di spuman-
te. Ma tra i primi produttori di Cava va ri-
condate anche Agustd Vilaret, nato in Costa
Brava, che acquistd nel 1865 un'azienda
vimicola, I3 Mas Ferant di Blanes, comin-
ciando pio f2rdi 2 produrra il Cava Mont-
Ferrant, tutiora tra 7 migliori.

Dalla tradizione una nuova
shida alla qualita

Terra, ciima, uve, da guesto alchemico
incontro coordinato dalla mano dell
mo:nasce il vino, ogni vino, e'il Cava
non fa eccezione. Un vino mediterra-
nao, che cresce su terreni argillosi e ab-
bastanza permeakili, favorito da un G-
ma temperato, mai estremo, con quaiche
rischio di gelate primaverili, tempera-
ture medie attorno af 14 L e precipita-



Zioni annuee intorno ai cinguecantodin-
guanta millimetri. In Spagna andando
indietro nel tempo 3 qualita dei vini
non era proprio al primo posto, prevale-
va in genere |2 fedelta 21 vitigni che ga-
rantivano abbondanza di rccolto, con-
trolle dei costi e certezza di guadagno,
con fl risultato di vini di largo consumao,
facile beva, piuttosto rustici, prodotti
in gran guantita. La svolta, una vera ri-
voluzione della qualita, é avwenuta nel
sacolo scorso con Pawento delle mo-
darne tecniche di viticoltura a vinifica-
fione, con Listituzione di cooperative,
con Uintroduzione di vitigni internazio-
nali da affiancane ai tradizionali e con
lemergere di nuove generazioni di im-
prenditori che hanno dato il viz-a una
sfida in nome delia qualita. E una delle
risposte pid valide al richiamo della mo-
dernita & stato proprio il Cava, prodotto
fin dal lontano 1872 con uve bianche
di xarel.lo, macabeo e pareflada, anche
dopo la catastrofe della filossera, quan-
do vannero utilizzate le stesse varietd,
reimpiantate a protezione dellidentita
ampelografica nazionale, limitando al-
lessenziale, anche atirverso (3 speri-
mantarione, Mintroduzione delle varista
intarnazionali, come lo chardonnay. Can-
to anni dopo, nel 1972, venne istitwito il
Consejo Reguindor-de [os Vinos Espumosos
e quando L2 Spagna entrd nella Ces, nel

1986, e venne creata a3 Denomincidn de
orgen (L., gli spumanti cominciarono
a3 utilizzare in efichetta il rfconoscimen-
to Vecprd (Vino espumoso de calidad
producido en una region determinada);
nel 1993 infine, & stato costituito il
Conseio Requiador del Cava, che control-
12 con un praciso regolamento conforme
alle disposizioni europee ogni produtio-
e, dalla vigna alla bottiglia, verificando
Lutilizzo di vitigni autoctond,  non, co-
me i classici macabeo, parellada, xa-
rel.lo, gli internazionzli chardonnay e
pinot noir e altr ancora. La D.o. Cava
comprende oggi centosessanta mumici-
pi, principatments localizzati nella zona
del Penedés g in Catalogna, allargando-
si anche in altre piccole aree nai territo-
ri di La Rioja, Aragona, Navamra, Paesi
Baschi, Valencia ed Estrema Dura. In-
siome costituiscono i paesi del Cava, gli
unici legalmente autorizzati 3 produme e
commercializzare vini sotio guesta deno-
minaziome. Oggi le cantine che fanno
quesio vino sono duscentosessantasei
Con una produzione annua di cica due-
centoventi miliond di bottiglie. I Cava
vengono prodotti solo con il metodo fro-
dicional delia rifermentazione in bottiglia
(il nostro metodo classico) e ogni pro-
duttore crea le sue speciall cuvés Con
uve consentite dal regolamento secondo
le diverse zone, La trilogia autoctona di

VINI E TERRE

Deeerst cru Raventos @ Blanc

Antiche cantine Freenet
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Sopra, reswdenza pnvata dalla famgha
Codemfu-Raventds vickno alla
spettacolare Bodaga;

a destra, vigneti Raventis 1 Blanc
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base comprende: Lo xared.lo, un vitigno
del Penedés, dai grappoli robassti, resi-
stenti alle malatitie, che regala al vino
caratters e sostanza, acidita, struttura
ed equifibric aromatico; il macabeo, det-
to anche viura, tra 1 pid diffusi, specie al
nord, perché tardive e quindi resistente
alle gefate primaverili, ha grrppoli com-
patti, acini giallo omo e buccia sottile e
confarisce al vino morbidezza, Lievi sen-
tor floreali e fruttati, moderata acidita
2 basso tenore alcolico; il parellada,

Lultmo dal punto di vista quantitativo,
in grado di apportare aromaticita e finez-
za, mediando le caatteristiche degli al-
iri due. I Cava vengono classificati in
base al residuo zucchering e allfinvec-
chiamento. Per quel che concerne gli
Zuccheri possono assere Brut Nature, da
zere a tre grammi,litro (senza aggiunta
i zuccheny); Extra Brut, fino a sef; Brut,
fino a gquindici; Extra Seco, frz dodici e
venti; Seco, fra diciassette e trentacin-
que; Semi Seco, fra trentatre & cinguan-
ta e Dulca, pin di cinguanta grammi.
Quanto allinvecchizmento sui Lievit in
bottigkia, il Cava giovane ha un minimao
di nove mesi di cignza (invecchiamen-
to}, il Cava Reserva parte da quindic, il
Gran Reserva da trenta.

| cavalieri del Cava

Le bodegas sono perlopit familiari; picco-
le. medie & grandi famiglie che fanno Ca-
va, spessa da molto tempo, ma non man-
cano colossi industriali di fama mondia-
le, che producono la maggior parte del
Cava in circolazione. Per tuthi valgono
entusiasmo 2 capacita di rinnovameanto,
umiti all'orgoglio nazionale nei confron-
ti di questo convincente prodotto., Dol la-
voro nelle vigne al segreto delle cantine,
I'obiettivo & creare bottiglie che mppre-

senting i diversi linguaggi di un vino in
grado di accompagnare ogni sapore del-
la wita, diascuna azienda con la sua filo-
safia. E stato grazie all'aiuto del presiden-
te Joan Amat | Sol® e delia coordinatrice
Rosd Gabarrd Liombart dellTstituto del
Cava, lassociazione che raggruppa oltre
il 958 delle aziende produttrici, con se-
de in Vilafranca, che abbiamo potubo vi-
sitare diverse realta, rendendoci conto
detlz variatd dell'umiverso Cava.

Codorniu _

Un gigante planetario

Ha sede a Sant Sadurni dAnoda [a moder-
na catiedrale del Cava, dichiarta, nel
1976, monumento storico e artistico.
Trenta chilometri di cantine su cingque



piani; con una capienza di cento miliond
di bottiglie. Finita di costruire nel 1915
datlarchitetto modemista, aliovo di Gaw-
di, Maria Puig i Cadafalch, & ka3 genfala
espressione di un"architetiur spettaco-
lare, dove & raccoffz |3 storia del vino
spumante e della amiglia. La casa vinioo-
[3 & nata nel 1551, fondata da Jaume
Codorniu e nel 1659 un matrimonio uni l2
due famiglie Codomiu e Raventds. Oui
nel 1872 sono nate le prime bottiglie di
Cava. Oggi & una delle pid importanti

compagnie vinicole Europa, un gruppo
che possiede tremila ettari di vigneto.

Raventos 1 Blanc

| cru pitl preziosi

T 1986 segna l'anno della separazione di
Josap Maria Raventos dai Codorniu. Dedi-
se di staccarsi dalla famiglia e dalle coo-
perative della zona alla ricerca di um Ca-
va diverso, lontano dai grandi numer,
per ritrovare in ottica evolutiva ks tipic-
ta dei cru, dei vigneti appartenuti da
sempre alla sua famiglia, perlopit for-
mati dalle varietd tradizionali. Poco dopo
mor, lasciando al figlic Manuel responsa-
bilit3 e ideali. Le moderme cantine somgo-
no attormo a una guercia & cinguecento
anni, testimone dedla storia del Cava e lo-

go dellzzienda. Recentemante una tem-
pesta Uha quasi abbativta, ma le radic
Vivono ancora, segno che & in atto un
cambiamento, ko stesso che guida ia filo-
sofia imprenditoriale i Manuel e del fi-
glic Pepa, enologi appassionati. Le viti
vengono allevate in modo naturale, con
[aiuto di uno staff competente ed ento-
siasta, tra cui lenologa che ¢ ha accom-
pagnato attraversa e vigne. I loro Cava,
considerati tra i migliori, figumano nella
carte di importanti ristoranti del mondo.

Freixenet

Leleganza del numero uno
Un'altra celebre casa del Cava, con te
secoli di storia alle spalle, nata dallunio-
ne di due famiglie, Ferrar e 5ala, en-
trambe nel mondo del vino, con un par-
ticolare dinamismo nel Dna. Dal matri-

monio tra Dolor 5ala & Pere Farrer Bosch,
alla fime dell'Dttocento, nacque Fazienda
spumantistica Freixenet, guidata da Do-
fores, donna dalle sorprendenti doti di
enologa, mentra il marito s5i occupava
dell'esportazione. Megli anni Venti, il
Cava Freixenet era gia famoso in Spa-
gna e all'estero e, scomparso prematuna-
mente Padro, furono Dolores e poi il fi-
glio José Farrer, esperto di marketing, a
far svettare il marchio. Gia nel 1960 pro-

| VINIE TERRE

Soprz, a simstra, bodego Fremenet:
a destra, le vigne attoma alla bodege
Sequra Yisdas
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Degustanione da Jané Ventura; da dests
l'enologo Carles Mitjans, al centro
Benjamin Jamé Ventura, 3 simsta un
amco @ famigha; sotto, hodega Juvé y
{amps. In basso: bodega Mont-Margal
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ducevano un milione di bottighe. Oggiil
gruppo, leader del mercato, con una pro-
duzione di ottanta milloni di botiiglie
Fanno, continua 3 espandersi in tutto
il pianeta, sotto [a guida della gquarta
generazione Ferrer, con enologi e tec-

mici di spessore, splendide cantine dove
5 respira un'armonia cost perfettz da
sambrare musica, e una politica impren-
ditoriale vincente,

Segura Viudas

La perfezione comincia
nella vigna

E Sebastia Raventds Pascual, manager
dallequipe di enologi del gruppo Fremaoe-
net (che comprende anche Seguma Viu-
das) ad accoglierci nel vigneto, con il re-

sponsabile marketing, Jordi Guilera. Co-
nosciuto come Fuomo che parla alle vitd,
Sebastid O spiega che il Cava @ un vino
che nasce da tre vitigni principali, che
amano le tre diverse altitedini del Pe-
nedés. Lo xarello cresce sulla costa a G-
vello del mare, dove il clima & caldo e il
suolo calcareo e argilloso. Sulle colling,
entro i trecanio metri, dove al calcare si
aggiunge creta pid sottile, si trova bane
il macabeo, mentre il parellada preferisce
rone alte fino a settecento metr, Acche
i gesso. Dgnuno & prezioso per 13 Hpic-
3 del Cava. “E noi cerchiamo di mante-
name le cartteristiche con sistemi at-
tentd, non aggressivi, figli di una nuova
enologia™. Antica torre di avwvistamento
{da cui il nome), l'azienda che esiste dal
1800, ha conquistato il mercato nagli
anni Sessanta e dagli anni OHanta & en-
traiz mel gruppo Freixenet.

Jane Ventura

il vino & musica

E questo il messaggio di una cantina
che si trova a El Vendrell nei pressi di
Tarmgona. Un'azienda tamandata di pa-
dre i figlio, di piccole dimensioni {solo
sadici ettan di vigneto), molto apprezza-
ta per 3 qualitd dei vini che rispecchia-
no L2 tradizfione catalana con un soffio di
modernita che fa wolare il vino sul penta-
gramma delle nuove etichette. Come di-
re il Cava & musica, & una danza di boli-
cime. Mei primi anni del Novecento Josep
vendava vino nei mercati locali, guindi il
fighio avwid la prima canting, ma & stato
Benjamin Jané Ventura, atfuale titolare,
a dare 3 vera spinia produtiiva nel 1985,
cominciando a fare anche fl Cava, Al suo
fianco il figlio Gerard Jané e da oitre
tranta anni Uenclogo Carles Mitjans.

Juve y Camps _
Eleganza e modernitd

Una cantinz architetionicaments allavan-
quardia, esirosa, tecnologica, dove A virso-
sizmo stifistico si fonde con L2 funzionalita
g con 13 bellezza del paesagnio, includendo
anche un'antica torme restaurata. Sugge-



stiva 13 sala degustazions, tutis velrd, che
5i affaccia sui vigneti. Qui tutho & perfetto
par degustans i vini. Mata alla fine el 1700,
& un'azienda familiare che nel tompo ha
conguistato solida fama intemazionale con
una produzione odierna di Cava di cima
tre milioni di bottigiie. T due enologi Anfo-
nio Orte, figlio darte, & Toni Cantos, wine-
maker con studi in chimica, sono un anallo
prezioso di una produzicns elegante, otti-
ma esprassione della tema catalzna.

Mont Marcal

Il vino del futuro

Dalla musica al vino, questo il percorso
del fondatore della cantina, Manuel 3an-
cho, che nef 1975, ha deciso di cam-
biare vitz. L2 cantina si trova a Castelyi
de la Marca, 2 sud di Barcellona vicino 2
Tarragona. Una bella costruzione che
rizale al 1304, immersa nel varde. Fa
parie delle aziende projetiate verso il
futuro, e oggi & [ figlia Bianca 5ancho
a dirigere {a produziona con un maoderna
staff di professionisti che si impegnano
attorno 2 una produzicns di tre mitioni
& mezzo di bottiglie, pluripremiate,

Parés Balta

[utti insierne gppassionati e
biologici

Una famiglia entusiasta, che da pid di
due secoli produce vino e dal 2004 con

certificazione biologica. Una bella te-
nuta, con sede a Pacs del Penedés, 7 cui
wvitigni dalla costa 5§ armmpicano su
splendide terrazze natuali, fino a rag-
giungere settecentocinguanta metri di
altitudine, dove diinwerno C'2 3 neve.
Ouella neve che be viti sanno affrontars,
temprandosi e trasferendone lasperienza
nei calici. Circa centosettantacingue et-
tari che godono di micreciimi diversi e
che accolgono oftre quindici vaneta di
uve, Lazienda ha le sue pecore per ferti-
fizzare, e api per afutare [impollinaziona
e tutto seque ntmi naturali. Le winema-
kzrs sono due donne delia famiglia, due
giovani enologhe, Elena Jimenes & Maria
[asas.

Mont-Ferrant

Silenzio. E solo il calice
spumeggfante a Pﬂrfﬂr 2
Questo & quanto ha deciso di comuni-
care Mont-Ferrant, un’azienda, spesso
premiata, che ha scelto la politica det
silenzio, affidando al vino il compito
di raccontarsi. £ tra le pig antiche
imprese cavistiche spagnole, con se-
de a nord di Barcellena nelia cittadi-
na &1 Blanes, vicino alla bellz Girona.
Fu fondata nel 1865 da Agusti Vilaret
che inizid 2 produzione del vino
espumoso, quasi contemporaneamean-
te a Codorniu,

VINI E TERRE

Sebasha Raventis Pascusl, enclogo del
gruppo Framxanet

Uve macabea
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CLASICO BRUT

Codormiu

Lve: macabeo, paretlada, xarello
11,5% vol

Lin dassico dell'anenda storeca del Cava, che
paria 1l linguaggie dells tradimone. La linea
compeende dal Brut Nature al Semi Seco,
passando per Brut & Seco. 1l
" Brut, che nel cabice =1 presen-
R ta gullo paghenno palhde
con perlage fine, al naso &
fresco, mediamente intense
su note vegetah e Roreah di
mancospine sfumate da man-
derlz. T frutko armva sugh
aroem del mone 2 dellzan-
i, prosequando su tom
di frutta bianca, mela e
pera. Una heve nocoola
amcchisce 1l bowguet m-
| sieme con le tipiche
sensaziont minerals di
argilla. Bocca fresca,
CIBMOSE, CON Un COMpO
che s manbene m equi-
bibrio dinamico mspet-
to allewndante stuttus
acida-sapida. Il retrol-
fatto seque [3 wia diret-
ta, focalizzandos: su fre-
scht spuntl agrumah e

leogements amancant,

SELECCION RAVENTOS BRUT
Codorniu

Ive: chardonnay 50%,

macabeo e xarel lo G0%

11,5% vol

Per anni dedicato esclusivamente al consu-
mo private dells famigha Raventds, & stato
mEss0 N COMMercho in oocasione del 125°
anmiversano dalla nasaita delle prime both-
ghe di spumante metodo tradizonals mel
lertang 1872, Un fine gioce
alla pan tra witigm avtocta-
m & temazanal n gue-
sto calice giallo paghenne
che presenta un vivace e fine
parlaga. Tl maso fresco e n-
tenso qioca su noke flomeals
amicchite da toni fruttat i
amnca, pompelmo, ananas,

mela e pera con bew nuzn-

ce di rocciola e mandar-
la. Sequono spunts d:
mielz milefion, pastic-
cena da forno e frotta
secca. La booca & mor-
bz, cremosa, & gu-
sto corpo con una tes-
situra acida-sapidz in
equibibraa. Il retrolfat-
to riporta le note dal
nasa Con unaggionts
dh minesale di seloe e
argifla.

RESERVA REAL

Freixenet

Uve; zarello, macabeo & parellada B0%.,
annate d Reserva 20%

11.5% wol

Hato nel 1937 1n occasione della wista dey
real di Spagna & un Cava generso e afh-
nato. Gallo paghenno chiam nel calice 2
tempestato di fini & tenac bolhcine, che

regalano al neso senton 4 tosta-
tura & pasticcena ben fus
a un fruttate matur ed ele-
ganta. 51 NConosCons nac-
ciola, mandorla insieme con
frutta secca, albicocca 2 me-
[z essiceate, su note 4 pera,
melene g amanas freschi e
una beve percezions di ba-
nana. Seguona note goloss
di liscotte da foma e pan-
dolcs. La bocca & morbi-
da, cremasa, appagan-
ta, con una spalla ac-
da integrata che raw-
wiva [assagmo. I n-
torm arematicy nper-
cormrono la via diretta
con sentorn minerzl
e di cacao che arnc-
chiscono la gamma
sensonale g ncono-
scauks.

MALVASIA GRAN RESERVA 2001 DULCE
Freixenet

Uye: malvasia

11.5% wol

Ottima esempeo di Cava dolce, prodotto

con uve malvasa, & una parbicolarta nel-

la tradizione del Penedas.

we  0allo pagbering canco

'l'- con perlage fine e spu-

« ©  meggiante. Ha naso in-

| kenso, soave, immediato

nel santon dolo & toskah,

specie nocciola, con

spunt: 1 Frutta secca @

candita e poi anche fre-

sca, placevolmente ma-

turz, comz mela, pera,

50sIN3 & ananas, anche

in composta, La boc-

ca, gustamente dol-

ce, 51 mostra equili-

brata & ben struttu-

rata, con una com-

ponente acida pla-

cevolments integra-

tz, che invika a un

NUGYD assaggio,

mentre e note fina-

b sviluppano gh

stessl toni della via

diretta con una pic-

colz aggiunta 41 ca-
ramello.

RESERVA DE L& MUSICA 2007 BRUT
Jané Ventura

Uhve: xarello 38%, macabeo 37%;
parzilada 309,

12% wal

E #l primo Brut a portare letichetta Reserva
gz la Musica {in questo cass di colore bu a
indicare la prevalenza delle
uve det vignetl xarello, 1po
vicim al mame). A kpiree la
muova binea, camttenzzata
da una piccoda nota anche sul
sughers, & stata la musicalia
ntmata del perlags, cosi sot-
tila & abbondants nel zlice
gialls paghenne luminoso
+ con naso intenso e persi-
stente su toni di pane &
tostature di nocciola e
mandaria, ancha 1n can-
feth, segquiti da senton
oh felce, spunts aromats-
o d1 amice, con un fut-
tate di limone, mala,
pera, ime e amnca. La
bocca é cremosa di cor-
po media, & boona fre-
schezza con sensamom
sapide, menkre 1l retral-
fatto fruttato s1 foca-
bizza =u tom agrumaty
e minerali.

GRAM RESERVA 2005 BRUT MATURE
Jané Ventura

Ihve: marelle 515, macaben 20%.,
parelizda 20%

12%. val

Rappresenta l'amma anbica del Cava nel-
lespressione elegants & fresca det tre vib-
gm classict con n pio la
complessita apportata
dall'invecchiamento. Ii
calice 51 colora di un gial-
lo paghenne brllante rav-
vivato ancor pid da un
periape d1 buona fnezza.
Haso interessante, ben fu-
+0 g inkenso sl ton frut-
tats di mela, pera e ana-
nas con ncord) di vani-
gha su sottafondo di
tostature dv nocciola
e mandorla. La bocea
& morbida, cremo-
sa, di buona acdi-

ta = sapidita, giu-

sto corpo ed equi-
bbra fino a1 ntor-

ni aromatici che
pracedong 1n binea
con le sensazon
del nazo per foca-
lizzarsi su tom
agrumatl & mine-
ral di selce.
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GRAN JUVE Y CAMPS

GRAN RESERVA 2007 BRUT
Juvé y Camps

Lve: macabeo 30%, parellada 309,
chardonnay 25%, xarel.lo 15%
12%: vol

Ha conseguito puntegq esalznt 1n tutte le
ginde nanonali e mbemanonah. Galls pa-
gberino, ammato da vivad e brillant bollicne,
amwva al naso con note vegetzh di macchia &
dolc +n buona fustone. Nococls, mandorla,
mippa maless & un bel frutto
maturo, di mela, pera, pesca,
arancia, barana anche n con-
fettura, & ananas i scroppo,
poi bimo, dragoncello & bpiche
sansaziom minerah di seloe e
calcare. Un equibbno perfetio
tra pescenon di freschema e
affinamento. Lz bocca & bilan-
cata, morbda, cremosa, fre-
sca, i bel corpo con una tes-
situra ackdo-sapida puntua-
k. I retrolfatts hngo 2 -
terza, pogma sun sentan
della via diretts, esaltan-
do un chiaro fruttate
dolce @ mature a.cn @
agqiungono notz di pa-
paia mentre la vena mi-

nerls sopragounge a
raffnare linsieme.

RESERVA DE LA FAMILIA
GRAN RESERVA BRUT NATURE
Juvé y Camps

Uve: macabeo 40%, parellada 403,
sarello 20%

12% vol

E tra le espressioni di punta della famosa bo-
dega di Sant Sadumi d'Anma, un vine
dmpronta dassis, che prende sostanza nal-
tre trentasel mesi di affinamen-
to in botbigle, Gsllo paghenno
oo, con mless oo & perlage
fene, ha nasc intenso, affnato,
che apre su note tostate & noc-
cola e mandosls con pesceziom
di frutta dolce matura. Mels,
perd, pesca, ananas € Mmuance
agumate di arancia, manda-
rancio, pompelme, bemamot-
to, precedona tom i miele
millehon e senton & pa-
sticcena da fomo con ooc-
colato bznco e leggere
tabacoa. La booca & mos-
tida, rotonda, grassa,
equilibsata, whrantz, con
un'‘acidita presente e nin-
M frescantz, Elegant e
'\ diretia anche al mirifat-
ta, con un mena & fine
tone minerale di calcare
che accompagna il fnale,

BERTA BOUZY GRAN RESERVA
EXTRA BRUT

Mont-Ferrant

Uwe: xarel.lo 34%, macabeo 20%,
parellada 22%., chardonnay 15%
12% vol

Dedyato 2 una donra abile e genensa, moghe
it Rodalphe Bourlon, enologo della casa, Bar-
ta ha partecipato afla dienone dell'azenda
dumante Lz querra cvile e alfse. T
calice qullo paghesing con n-
flesst oo, ammato da perdags
sothile & continuo, al naso @
presenta fresco @ intenso con
una buora fusione di note erba-
cee & fruttate, 1 noonascong
pera, mela, agnim, aEnca & b-
mane. Escono n sottofonda
senton fragrant di tostaty-
re th nocoicla e una beviss-

ma vamghia, accompagnah

da una sothile vena minera-

le. La bocca & cemosa fre-
3 COM R K acdo-sap-
da spiccato ma ben mke-
grato che accompagna 1l
giusto cofpo 0 una-sen-
sazione totale di equil-
brio. Il retrelfatta nporta
lagrume, con leggen tom
tostati e minersl di selce
che chiudeno in eleganza.

TRADICIO RESERVA BRUT
Mont-Ferrant

Uwe: xarello 40%:, macabeo 32%,
parellada 23%, chardonnay 5%
129 vol

Un omaggio alla tradizione il classica del
Cava che 5t nnnova nells soumegqiants ca-
lice giglle paghenino con -
Aess1 verdobsi £ perlage sot-
tile che annuncia un naso
intenso, freasca, inizialmen-
te giocato su tonalita vege-
tak dh erbe d montagna e
una sothile E.ITIDE,. pail nate i
mela, pera, susina, agrumi;
specialments cedro, con
leggen senton di tostatu-
re di pane e spunti di va-
mighiz. La bocca & mor-
bida, fresca, cremosa,
equibibrata, di buona
strutturm e interessan-
te progressione, soste-
nuta da una vivace
spalla acida ben inte-
grata. I senton reimol-
fatina dal vepstals al
frutto deflz via diretta
51 amphano per am-
vare @ eleganh note
minerzly di calcare n
un finale suggesivo
cha niporta al termor.

GRAN CUVEE BRUT

Mont Margal

[fwe: xarello 0%, macabeo 25%,
parellzda 15%, chardonnay 20%
12% val

Iin'etichetta che ha vinto divers concors:
internazional 3 conferma della passione,
del lavoro e dells tecnologie tnnovative n
vigna e in canting, dove & appesa una I'FIE'I-I}-
lica che dice: “Per fare un bucn vino 2 bi-
sogno di wn pazzo che cn le
with, un saggio che le sapma
amminstrane, un poeta lodo
cha lo sappa fare & un Innamo-
I rato per berlo...”. Gioose balb-
oine attraversano il calice gal-
lo pagliering chiam, postando al
naso immediati tom di fion e
frutta fresca. Pompelmo, Bme-
ne & a@Encia con mela, pera e
pesca. Leggen santon di mie-
l2 millefion 51 alternano al
frutto bianco, su un sotho-
fonda di pasticcena da for-
na con tostature di noc-
ciola. La bocca & morbi-
da, fresca, equitbratz &
giusto corpo & d buona
g vivace progressione fi-
no al retrolfatto che sh-
ma su bevi note minera-
I dh argella.

EXTREMARIUM RESERVA BRUT
Mont Marcal

live: xarello 35%, macabeo 25%,
parelizda 207, chardonnay 20°%:
12% val

Lin altro ving che ha mooolto medaghe & con-
sen= dalle guide, camttenzzato dallz fermen-
tanone m bamgue dello chardonnay, Regala
sensanom complesss & matu-
gy e Umite 3 una manata miners-
1 L bita. Cabice giallo paghering,
1| bnllante, con naso fresoo e
chare su tam db futts matu-
ra & dolca, dalla pasca al pom-
pelmo, con spunt floreah &
acaca € mmosa, che st evol-
wano i sensano fostate 4

nocoiola, mandarla e caffe,
ik con una leggen vamigh,
: 1' nuance 41 Cpna, suum go-
boso appena sottofondo &b
pasticcena da fome. La
bocca cremasa, equibra-
ta, maostra buon como,
croccante, sostemrto da
una spalls acido-sapida
integrata. Toemano |-
fine 1 seaton del naso
sulle note fretste con
ricordi di mandorlz e
nocoola che stamodn-
scona di finml ma ben
presants toni mnemsh.
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BLANCA CUSINE BRUT

Parés Balta

[fve: chardonnay §3%, pinot mero 32%
11,5% vol

U Cava diverso, dove non compaiono le
t7e uve classiche, che ha comvinto le gude
e stramiere, Giallo cro nel ca-
lice, bel perlage che anbicipa
un mase intenso, inkermssan-
be con chiare note dh noccio-
|z 2 mandara tostata in prmo
pm@no, seguita da percenont
di mele. Ma subnto 51 mvela 1l
frutto negli aromi di melz &
peta mature con ananas, ber-
gamotto, cedm e fico. Lievi
note & pasticcena al burro
51 mascolano a1 sentor di
oioccalate banco del -
nale. La bocca & mori-
da, cremosa, ratonda,
fine ed elegante, con
una spalla acida pre-
sentte ma ben integra-
tz che nnfresca il tut-
to. Fino a1 nborm an-
matil che ndiscub-
bilmente in linea con
la wia diretia 51 mo-
strano pil 1ntensi &
persistents.

CUVEE DE CAROL BRUT
Parés Balta

lfve: chardonnay

11,5%: vol

Ancosa un ving che st distacca dalls tradi-
zione ed espnme la mano sicura & Innova-
trice delle due giovant enologhe di fz-
miglia. Anche guesta Cava, |3 cut produ-
none & bmitata, ha raccolto consensi
dalle guide inkernazionali. Oro giallo in-
tenso nel calice con sottili e fluttuants
catene di bollicine. Al naso
arrvano subito le note di
frutta secca, manderla &
nocciola insteme con fruth
essiccaty, quah allicocea,
mela, pera e ananas. Tutta-
wia non manca il frutto fre-
sco che 51 percepisce n
sottofondo ner ricordi dh
mela, pera, arancia, pom-
pelma e bergamotto. Go-
lositd & pasticcersa al
miele si uniscano al
minerale del finale. La
bocca & fresca, morhi-
da & cremasa, soskenu-
ta da una buona spalla
acida ntegrata wn un
buon corpo. Il retrol-
fatto & lungo & persi-
stents su nobe appena
pii fresche di quelle
del naso.
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GRAN RESERVA DE LA FINCA 2006
BRUT NATURE

Raventds i Blanc

Uwe: xarello 40%:; parellada 25%., maca-
beo 20%, chardonnay 10%, pinot noir 5%
11,5% vol

E il Cava mppresentativo dells raffinatz e
preshiqeosa canting, 1l cul cou-
poge fu weato da Josep Raven-
tds. Guallo paghenno nel calce,
conun bel perlage sottilz & di-
namice, porta al naso Imme-
dhat senton dh pamihcazone &
pan brische, sccompagnat da
note floreal di acaciz e mi-
mosa, 31 agEungono. perce-
nion fruttzte & cedro, pom-
pelmo, Lime, bergamotto,
ananas e pera 2 pol man-
dorla fresca e nocoiola.
Mantre un sottofondo mi-
nerale di scisto aggiungs
elegarya al bouguet. Boc-
a morbada, polposa, fre-
sca, cremosa, lnga con
ura pracevols e parbicols-
re sapeditd finale. Al -
trolfatto tormana le per-
cariom del naso per chiu-
ders1 su note agumatz @
finamente minarl.

MANUEL RAVENTOS GRAN RESERVA
2003 BRUT NATURE

Raventos 1 Blanc

Uwe: xarel.lo 30%, parellzda 209:

129 wol

Porta 1l nome dellastehce, Manuel, cofonds-

tara d1 Baventds 1 Blanc, che con suo figha

Pepe 51 occupa del vigneti, Tlving color

catice d1 paghenna dasato ravvivato da un

perlage fine & vivace. Naso

fruttato, d1 buona com-

plessita, che gioca sui tom

matun di ananas, mela,

bengamatto & mele, sequ-

t da una companente ve-

getale che 51 esprime con

una nota aromatica di sal-

via 2 hevemente balzami-

@ e nnfrescante di bimo

e manta su un sotbofon-

do mineralz. Bocca

marbida, elegante. &1

buon equibibrio, con

ura strattura acodo-

sapida mportante e

ban integrata wn un

corpo decisaments

all’altezza. T senton

finab confesmana ke

note frttate e mi-

nerali della via di-

retta ma in manmera

pill ampla & com-
pleta,

GRAM RESERVA VINTAGE 2007
ERUT NATURE

Segura Viudas

Live: macabeo 67%, parellada 33%:
12%. val

"I bucn vino comanca n vigra - soshbene 1 4
rettore tecmico Gabnel Suberviola Mpa - e
lenologo pud fare molts anche interpretando

i czmbiamant del gusto. Dom stanno
tramantando © vir forzal, foppo
amimati, a favore di una nscoper-
ta dalls tipcits 1n chisve moder-
na, perché bisogna lasoar paslare
1 grappeli”. Masce solo quando
V'anmatz lo consante questo Vinte-
e che llurmina f chce di un bel
qabs paghenno con nfless om
e un fine & persistente parla-
ge. Basointenso che apse con
note fresche di melz, amn-
o, bmane, suun vegetale &
fondo. Escono fragranze di
pane & toni di mandoda e
nocciola, La bocca, fresca,
'&;_ cremos3, di buon corpo con
e | una bella spalla acda, pid
%_--I che fuss, ch nel finale con-

et | duce i tom retrolfatti su
‘ae | note futtate & arada, me

l-, con un raffmato mmerale d

argillz 2 salee.

RESERVA HEREDAD BRUT
BERUT NATURE

Segura Viudas

Uve: macabea 67%, parellada 33%
125 vol

Tanti mconosciments hanno reso famoso
guesto Cava impreziosito fin dagh anm Set-
tantz dalla bottighia 1n vetm soffsto con lo
stemma della casa in paltro. Giallo paghen-
no luminoso nel calica reso ancor pri brl-
, lante da una danza 47 bolk-
cine vivac e sotbill. Imme-
H  digte sensaziom &1 tostatu-
re con note di biscotto,
mandoda & nocowla, awvwol-

d1 nuance di miele mitlefo-
n, frutta matura & ncordi
foreali. 51 nconoscone,
mels, pera, arancia, pam-
pelma, con impressicni
\ d1 anice & menta, Boc-
ca mortida, cremosa, di
buon corpo, caratte-
rzza un assaggea lun-
go, ben sostenuto
dalle nota acide e
sapide, In armoma.
Il retrotfatto & i b-
nea con 1l nasa sui
senton frottats con
! un agrume i pre-
B sente e un Tine mi-
b nerale.



