Grandes espumosos para
brindar en Aiio Nuevo

CAVAS Y‘CHAMPAGNES’ Diez recbmendaciones imprescindibles.

Enrique Calduch. Madrid
Poco a poco va abriéndose,

paso la idea de consumir es- «

pumosos en verano, pero su
gran momento es Navidad.
Las grandes casas espafiolas
estan amparadas por la deno-
minacion de origen cava, pe-
1o en los tiltimos afos ha ha-
bido mucho movimiento en
ella. Algunos cavistas se han
sentido incomodos bajo ese
paraguas, demasiado amplio
a su juicio. Alguno se ha ido
directamente; otros se han
agrupado bajo la denomina-
cion de origen Penedés, que
ha puesto en marcha para

ellos Classic Penedés. LaD.O.

Cava ha reaccionado bien y
ya estd en marcha una dife-
renciacién por zonas.
EXPANSION ha hecho
una seleccion de espumosos
donde entra alguno de los
que se han movido por su
cuenta, un par de champag-
nes de potente distribucion
en Espafia, y un grupo de ca-
vas de alto nivel. Los presen-
taremos por orden alfabético.

@ AT Roca 2013. Brut Reser-
va (Classic Penedés). Los
Agusti Torello, cavistas de
larga trayectoria, han sido al-
gunos de los que abandona-
ron la D.O. Cava hace unos
afios para potenciar la perso-
nalidad de sus elaboraciones.
El vino aparece en nariz fru-
tal, con un ligero tono tosta-
do; mientras que en boca es
fresco, vivaz, de paso agrada-
ble. Su precio es de 12 euros.

@® Gramona III Lustros
2007. Brut Nature Gran Re-
serva (D.O. Cava). Uno de los
grandes espumosos de este
pais y del mundo, atina tradi-
cién y vanguardia. Bodega fa-
miliar de tamafio medio, su
vino es elegante, intenso, ma-
duro en nariz con recuerdos
de crianza sobre lias; y tiene
unaboca potente, equilibrada
y fresca. Cuesta 25 euros.

® Juvéy Camps Reservade
- la Familia 2011 Brut Nature
Gran Reserva (D.O. Cava).
Una maravilla de la casa diri-
gida por Joan Juvé, apoyado
ahora por su hija. Hacen mu-
chos tipos de cavas, pero el
mejor sigue siendo el clasico:

La Navidad es la época del afio estrella para brindar con vinos espumosos.

Reserva de la Familia. Ampu-
loso, expresivo, amplio en na-
riz; y con una boca sabrosa,
grasa, ampliay fresca. Su pre-
cioesde 16 euros.

@® Llopart Leopardi. Brut
Nature Gran Reserva (D.O.
Cava). La casa Llopart es una
firma histérica que comenz6
en 1887, y sigue en manos de
la familia desde entonces. Es-
te Leopardi presenta aromas
complejos con manzana, ci-
tricos, especias... En boca es
sabroso, equilibrado, con una
fina y agradable acidez. Su
precioesde 22 euros.

@ Mestres Visol 2010. Gran
Reserva Brut Nature (D.O.
Cava). Mestres en una firma
de larga trayectoria y perso-
nalidad. Su estilo consiste en
que fermenta en barrica el vi-
no base y da a sus elaboracio-
nes largas crianzas. Eso se no-
taen este Visol con aromas de
fruta ligados a tonos ahuma-
dos y tostados. En boca es ro-
tundo y reproduce tonos fru-
tales. Su precio es de 17 euros.

@ Nicolas Feuillatte 2006
(Champagne). Es una firma
de menos de 40 afios que en
poco tiempo tiene una gran
popularidad en Francia y
proyeccion internacional.
Aparece ligero en nariz, con
aromas frutales donde domi-
na la manzana. En boca tiene
cuerpo, equilibrio y una afi-
nada acidez. Cuesta 35 euros.

® Raventos i Blanc Textu-
res de Pedra 2011 Brut Na-
ture (Conca de Riu Anoia).
Pertenecen ala familia inven-
tora del cava, pero abandona-
ron ladenominacién para po-
tenciar su personalidad. El vi-
no es una maravilla, fino, con
tonos frutales, ahumados y
tostados. En boca es robusto,
frescoy sabroso. 28 euros.

@ Recaredo Finca Serral del
Vell 2006. Brut Nature Gran
Reserva (D.0. Cava). La fami-
lia Mata esta entre los gran-
des con diferencia. En este
caso, al vino base se le dio
crianza. El resultado es muy
expresivo, elegante en nariz,
con recuerdos tostados, in-
cluso avainillados, y un fondo
frutal. En boca es amplio, se-
coy fresco. Cuesta 28 euros.

@® Taittinguer Brut Reserve
(Champagne). Una de las
grandes casas del champagne.
Esta etiqueta estd muy bien,
con una nariz con fruta fresca
y tonos florales, intensos y ex-
presivos. En boca es amplio,

- equilibrado y tiene una fina

acidez. 38 euros.

@ Tantum Ergo Vintage
2010. Brut Nature (D.O. Ca-
va). Excelente cava valencia-
no, elaborado en Requena
por la firma Hispano Suizas.
Tiene unanariz intensa, com-
pleja, con mucha fruta. En
boca aparece solido, serio y
muy fresco. 39 euros.



