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Raventos -
i Blanc

W Ha estat tot un honor aquesta
setmana estar convidadaaun cu-
riés tast completament a cegues
decavesixampanysde totelmén.
Va estar conduit per un gran ca-
vista, Manuel Raventds, el gran
hereu, que ésdeles persones que
més saben de caves i és un plaer
poder aprendre d’ell. Raventds és
ungraninnovadorquejaenelseu
dia, juntament amb el seu pare,
Josep Maria, va fundar el seu pro-
pi celler per intentar donar més
qualitat als seus caves. En els
temps actuals lluiten per una de-
nominaci6 d’origen que defensi
els seus productes, ja que la DO
Cava esta desprestigiada amb un
preumitja perampollaquenoar-
riba als 4 euros. Conca del Riu
Anoia és la comarca que els em-
paraon es defensa un criteri tinic
de «Terrer», on inclou una finca
unica, el sol; el clima i les varietat
autoctones. En el tast dins un
marcidoni, ala Garriga de Caste-
lladral, amb una panoramica es-
pectacular, es van puntuar els ca-
ves de més qualitat a menys. Ra-
ventos ens va demostrar que els
caves poden competir amb els
millor espumosos del mén: el de
La Finca 10 va quedar segon mi-
llor. Procedeix d'una finca histo-
ricaiés un cupatge de les tres va-
rietats amb un gran domini de la
xarel-lo amb una crianca de 36
mesos en rima. Es un
cavaquesorprenperla
seva frescor, floral, ci-
tric, aromes de brioixe-
ria, poma verda, man-
tega. En boca és cre-
mos, fresc i elegant
amb un final refres-
cant.
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. DO: Conca del Riu Anoia
Preu: de 18 a 20 euros



