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PARXET
CUVEE DESSER]
CAVA DULCE ROSADO
EVOLUCION: 2012-2013
PRECIO: 5,90 € (37 5 CL)
GASTRONOMIA: POSTRES
HOJALDRES, PASTELES SIN
LACTEOS NI CHOCOLATE

Pinot Noir. 10.000 botellas.
Indiscutible nimero uno entre los muy
zscasos cavas dulces, con el acierto
adido de la media botella. Finos aro-
mas de frutillos silvestres con notas mi-
erales de fondo. Buen paso de boca,
remoso por el azticar pero alegrado por

na buena acidez, suave, equilibrado.
onsumo: 4°C.

PARXET

¢ AVA BRUT RESERVA
1 VOLUCION: 2011.2012
1HECIO: 8,75 €

(1 STRONOMIA: PESCADOS
11 ANCOS, FRITURAS DE

1 AGADO, ENSALADILLA

Mcabeo, Parellada y Pansa Blanca.
115,000 botellas.

i umplio espectro comercial y gastro-
1o, amable, fresco. Aromas domi-
notns de crianza (corteza de pan) bien
ooonizado con recuerdos de la fruta.

I relacion azicar-acidez en un paso
o Lo a fluido, suave, sabroso, franco.

¢ onsumo: 6°C.
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Raventos
i Blanc

PLAGA DEL ROURE, S/N
08770 SANT SADURNI D'ANOIA (BARCELONA)
TEL.: 938 183 262. FAX: 938 912 500

CORREQ ELECTRONICO:
raventos@raventos.com

WEB: www.raventos.com

Esta casa cs un auténtico chateau del
cava, con 55 hectireas de vitiedo en tor-
no a la vanguardista bodega y ésta es-
tructurada en torno al viejo roble, abati-
do por una tormenta en 1991 pero que
parcce agarrarse a la vida con ufas y
dientes. Raventos i Blane cumple 25
afos en un proceso de cambio genera-
cional, con Pep Raventds, quinto descen-
diente directo, por linea de hereu, del in-
ventor del cava y segundo del fundador
de la bodega, al mando de la empresa 'y
también de la direccion téenica. Siempre
bajo la atenta mirada de su padre, Ma-
nuel Raventos, que es el auténtico hace-
dor de la casa, el que afronté la travesia
del desierto de su lanzamiento y consoli-
dacién y ¢l responsable de los cambios
cn la gama de productos, que nunca se
estd quicta, con nuevos productos que
llegan y otros que desaparecen. En el te-
rreno del cava, tienen la responsabilidad
de ser algo asi como los guardianes de las
esencias y en esa funcion son también
vanguardia de la zona: las variedades wra-
dicionales, la atencion estrecha al vinedo,
las largas crianzas.. Esencia del cavay de
esta casa y apuesta de futuro.

MANUEL,
RAVENTOS '03

CAVA BRUT NATURE
GRAN RESERVA
EVOLUCION: HASTA 2015
PRECIO: 37,65 € ,
GASTRONOMIA: MARISCOS

EN GUISO. COCOCHAS

Ravsnron s Buanc

60% Xarello, 40% Parellada;

8 afos en rima. 7.421 botellas.
Complejidad, finura y potencia muy su-
periores a lo habitual en el mundo del
cava. Gran prestancia en la boca, con
cuerpo y perfecta acidez, seco, suave,
fresco, sabroso, expresivo, elegante.
Consumo: 6°C.

Cava< 77



Recaredo
(Mata Casanovas)
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CAVA BRUT GRAN

EVOLUCION: 20122014 o o o
PRECIG: 18,80 & FEEL 030 @0 284 FAX 311 GYY
Cﬁé‘;ncﬁ‘qgr s G AR CORREO FLECTRONICO cavaidirecaredo.as
) l ' - weR wwwirecaredo.e

B ANCAS GUIEONR O
PESCADC, AR :

TURISMO
] : » Contacto: cavairecaredo.es
A0%% Xz_rz‘e%-i(v oo Paretinga, 20% 0 e R
Macaheo, 10% Chadonnay, H% Pinot
Naoir: 3 aﬁns ey rima, 117 000 bolelias. Recarede os o vanguardia ded cavac T
Expresivo, con polencia y complepdad exponenie de la filosolia aue debe o

sin perder personaldad de cava, Sensas car el camiie pata sitaar al cava ente

cion de frescurn de pencipo a i, sedo, referencias del vino de alta gama. be

seco, equiibrado, suave, sabrso. dad gue esta casa, junie con el pue b

Consumo: 6°C, de bodegas que contonman En Elire od
i

espumoso espaitol, han dealror

imagen que hoy por hoy pz'nyu'm el
FLISABE]) pugnando por conguistar los segi o
RAVENTOS *05 . mds populares del mercado, a vee
lucha con pmum‘lm de mucha o
mi(ud Ftrahajo del equipo g

CAVA BRUT NATURE

EVOLUCION: HASTA 2015
PRECIO: 18 & By A st Ton Mara deberia mavear el cone
GASTRONOMIA: PASTEL DE extuclio }_" ¢l enidado del suelo, oo
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TORRIES
RESERVA REAL '06 N

e
TINTO RESERVA & -
R R E S
EVOLUCION: HASTA 2015 ]
PRECIO: 150 = RESERVA REAI

GASTRONOMIA: CARNES |
ROJAS DE RES GRANDE, '
CAZA MAYOR

Cabernet Sauvignon, Merlot y Cabernet
Franc: 18 meses en barrica trongais.
1.212 botellas.

Desarrollado y elegante, gran nivel.
Nariz profunda, compleja, muy bien
ensamblada y elegante. Bien armado

en la boca, con cuerpo y potencia,
sabroso, solido.

Consumo: 16°C. Oxigenar.

ATRIUM
CHARDONNAY ‘09

BLANCO

EVOLUCION: 2012-2013
PRECIO: 6,85 €
GASTRONOMIA: SALMON A
LA PLANCHA, CARNES FRIAS
(FIAMBRE CON TRUFAS)

85% Chardonnay, 15% Parellada;
un tercio de Chardonnay fermentado
y 5 meses en barricas con sus lias.
Expresivo y fino, fresco. Cierta compleji-
dad en la nariz, muy atractivo, con fruta
madura y notas lacteas y ahumadas.
Equilibrado, cremoso y vivo, suave.
Consumo: 6°C.

MAS BORRAS ‘08

TINTQ T R e
EVOLUCION: 2013-2014 m
PRECIO: 22 € T

GASTRONOMIA: GUISOS
AROMATICOS DE CARNE
(SOLOMILLO CON HONGOS)

Pinot Noir; malolactica y 9 meses

en barricas de roble nevers.

Es el varietal de Pinot Noir de referencia
en Espana. Nariz potente, con personali-
dad: marcados minerales (grafito), fruti-
llos silvestres, ahumados y especiados.
Equilibrado en cuerpo medio, amable y
con fuerza, sabroso, vivo, amplio.
Consumo: 16-18°C.

154 > Penedés

Raventos
i Blanc

PLACA DEL ROURE, S/N

08770 SANT SADURNI D'ANOIA (BARCELONA)
TEL.: 938 183 26.

FAX: 938 912 500

CORREQ ELECTRONICO:
raventos@raventos.com

wEs: www.raventos.com

Aunque el cava es el motor principal e 1
bodega, no se pierden de vista los vins
ranquilos. La primera razon es la propis
calidad de los cavas, que conviene record
(muchos 1o olvidan) que depende de l1 ¢4
lidad dlel vino base y éste de la caliclu
la materia prima. La finca de Ravonts ¢
Blanc, que es la finca histérica de la que 4
¢i6 el primer cava, recibe todos los i
en el orden de la agricultura sostenble (
2008 recibi6 la certificacion oficia’ coit

pondiente) y en la gama de vinos cinpe
se prestd atencion a esa faceta del vine o0
burbujas que suele ser considera oo
mero complemento financiero ci ot hs

degas. Aqui tuvo en principio ti i

nente diddctico (el viejo Preludi que

vino base del cava), luego se fur it

ciendo en la investigacion de v+ iedads
con especial atencion a la N Lo e
también hubo un gran chardotiy v &
mente en las elaboraciones par Aliiies
un Silencis magnifico, Tambicu o g

saen el terreno del tinto y del 1wl (2
no con resultados tan satislc: ‘
en el blanco. Todavia.

SILENCIS ‘09

BLANCO

EVOLUCION: HASTA 2015
PRECIO: 9,30 €
GASTRONOMIA: MARISCOS
SALSEADOS, ARROCES, PES-
CADOS EN GUISO, BACALAO

Xarel-lo; 70.000 botellx
Se hizo monovarietal y

pectacular. Muy serio y « f (i8S
lante. Sensacion de prol ol ¢ 5
frescura en una nariz = wha ¢

bien madura, minerale: i §
potente. Vivo en la bociy, ™|
seco, sabroso, suave, tibisg
Consumo: 6°C.




