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ZONA: DO Cava | VARIEDAD(ES): Macabeo, Parellada y Pansa Blanca
6RADO: 11,5 grados | CRIANZA: n/d | PRECIO: 1420 €

Parxet G. Rva. Maria Cabané
Bodega. Cavistas con medio siglo de tradicion vitivinicola,
cuentan también con una gama de vinos tranquilos D.O. Alella.
Vino. Se encuadra en una linea correcta con una cierta com-
plejidad gracias a sus tostados. En boca es fresco, pero al tiem-
po maduro, agradable, con una burbuja presente pero nc
molestz, su zcidez le hace largo.  Armonfa. Mariscos.

b ad CONSL™O
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PARXET Tiana (Barcelona) & 933 950 811 - www.parxet.es

ZoNA: DO Cava | VARIEDAT(ES): 60% Chardonnay y 40% Pinot Noir
GRADO: 12 grados | CRIANZA: 36 meses | prECIO: 23,35 €

Privat Opus Evolutium

Bodega. Disefiada especificamente como una bodega bouti-
que para microvinificaciones, ellc les permite vinificar cada par-
cela porseparado.  Vine. Es muy atractivo y original. Destacan
sus notas a flores blancas, y de manzana verde icida. En boca
tiene finura, se desarrolla de una manera muy equilibrada -sin
ser ampuloso-y preservando su frescura.  Armonia. Arroces.
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Zona: DO Cava | VARIEDADKES): £0% Parellada. 25% Macabeo, 25% Xare!
0, 10% Chardornay | 6RADO: 12 grados | cRIANZA: 6 anos en nima
PRECIO: 29 €

Raventds i Blanc G. Rva. Personal B.N.

Bodega. Familiar, se preocupan especialmente de las vifias.
Las de este cava, con mas de 40 afios, proceden del Clos del
Serral, situado en la ladera de un pequefio monte de pinos.

Vino. Criando & meses sobre lias, es elegante en narizy con
una boca sabrosa, equilibrada, con una correcta acidez y una
burbuja bien integrada. Armonia. Carnes ligeras y pescados.
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RAVENTOS 1 BLANC Sant Sadurni d'Ancia (Barcelona) & 938 183 262 -

wviw.raventos.com
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zoNa: DO Cava | vARiEDAD(ES): 50 % Macabeo y 40% Xarello
GRADO: 12 gracos | CRIANZA: 6 af0s v 6 meses en sus lias | PRECIO: n/d

Reserva Particular de Recaredo

Bodega. Esta casa pionera en la elaboracién de brut nature, ha
recuperado con este cava la tradicién de un vino creado en 1962
por josep Mata. Vino. Fiel a la filosofia de transmitir [a delica-
dezay la sutileza de un larga crianza, cuanta con una alta inten-
sidad aromética y es complejo, elegante, muy interesante. En
boca es fresco, estructurado.  Armonia. Pescados elaborados.
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RECAREDO Sant Sacurni d'Ancia (Barcelona) ® 938 910 214 - www.recaredo com

EIE\ = ZoNa: DO Cava | VARIEDAD(ES)X: 45% Xarel.lo, 20% Macabeo, 20%
Pareilada, 15% Chardonnay | 6RADO: 115 grados | crianza: 25 meses en
botella | prECIO: 13 €

Emendis Brut Nature

Bodega. Con sélo cuatro afios 2 sus espaldas, en su tercera afiada
con vifiedos propios.  Vine. Tiene una nariz muy fragante, con
notas de fruta blanca como el melocotdn, algin herbaceo fresco
y alguna nota de levaduras frescas fruto de su crianza sobre lias.
En boca es equilibrado, con una burbuja amable y bien integra-
do. Armonia.Carnes blancasy pescados 2 la sal.

EI‘ T 7T zoNA: DO Cava | VARIEDAD(ES): S0% Pinot Noir v 20% Garnacha y
Monastrell | GRADO: 11,5 gracos | crianzA: 48 meses |preCIO: 23 €

Ferret Celia B. N. G. Rva.

| Bodega. Su historia comienza en los afios 40 de la mano de
Ezequiel Ferret, quien continua con |2 bodega con la ayuda de
sus hijos.  Vino. Naniz fragante la de este cava rosado, que hace
de él un cava complejo y maduro. En boca es vivo gracias asu
burbuja, con peso frutal, correcta acidez y en general bien con-
juntado, es goloso.  Armenia. Pastas y arroces.
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FERRET Guardiola do Font-Rubl (Barcelona) @ 938 979148

= www.cavasferret.com
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