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RAVENTOS I BLANC

Pl del Roure, s/n. 08770 Sant Sadurni d'Anoia {Barcelona)

Tel: 938 183 262  Fax: 938 912 500

:;.n.:_G.r..ﬁ.\.ﬁ—.mf.r..ﬂmsv.ﬂa_._._ www.raventos.com

Ano de Fundacion: 1986 Endlogo: Josep Raventos

Vinedo propio: 90 ha. Produccion total en botellas: 309.000
Parque de barricas: 180 barricas de roble trances

Comentario sobre la bodega

Es hov una de las bodegas mas serias v "con estilo” de ese reducido grupo de bode-
gas claboradoras de cavas "de autor”. Una bodega elegante, en ima
y en forma de ser. Tal como declaran, sin falsa modestia v a la vista de las continuas
inversiones en vifiedo v experimentacion, "lo mejor esta por llegar”, lo que no es sino
indicativo del afén de superacion de Manuel Raventds v de la siguiente generacion
cada vez mas implicada en los quehaceres de la bodega v capitaneada por su hijo
Josep. El logotipo de esta casa es el resumen de la misma: un roble mas que cente-
nario, con acento y entre paréntesis. La bodega construida por los herederos de la
familia Raventds, inventora del cava, sin rupturas con el paisaje v alrededor de un
roble centenario es todo un simbolo v una declaracion de intenciones, la de ser dife-
rente poniendo ¢} acento en lo fundamental, en este caso, en la reinterpretacién en
clave actual de la esencia del cava con el objetivo de elaborar cavas de autor, de
gran calidad. con personalidad marcada v apartados de guinos puramente comer-
ciales. Cavas para amantes del cava, para consumidores interesados en el cava como
vino con personalidad propia. Signo claro del afan de superacion de esta casa es su
gama de vinos tranquilos, cada vez mds asentada v a la que se esta dedicando cada
vez. mas atencion, en vifiedo y en recursos.

gen, en productos
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Sus vinos
ventos Gran Reserva Personal,
OO  Espumoso Brut Nature 200
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‘ Nombre del vinedo: El Mirador v Creueta del Coll.
U7 Ul Tipo de Suelo: Franco-arciiloso, calcireo v arenoso.

Variedades: 60% Xarel.lo v 40% Parellada.
Botella: Cava de 75 cl.

Grado: 12% vol.

Produccién: 7.958 botellas.

Cava
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Vista: Amarillo dorado intenso.

Nariz: Complejo v fino, frutos secos, manzana asada. fruta

escarchada, aldehidos, caramelo de miel v anis.

Boca: Seco. con volumen, amplie, carbénico fino, madu-

ro, expresivo, con persistente retronasal con notas de crian-

za v fino amargor. Elegante.

Temperatura de Servicio: 7° C.

Consumo: Hasta 2012.
(.omentanro soure el Yino
Esta aftada vuelve por sus fueros con dos lacres, situdndose entre los Sm.mo:..,m de nues-
tro pais, gracias a su extraordinaria expresividad, complejidad v delicadeza. Exce-
lente armonia v equilibrio de su carbonico. Un cava con cuerpo, frescura v complejo
paso de boca. El cava més personal de la bodega, por nombre v estilo, ¢s el resulta-
do de la seleccion realizada de los mejores vinos de la bodega junto & sus mas de 6
afos de crianza. Uno de nuestros favoritos, por su personalidad, su elegancia, su
complejidad v longitud. Su histérico de lacres habla por si solo. Un cava serioy
personal.
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HMpreston
“Con este cava, que empezo siendo la seleccion personal de los :2...‘..@.....[,.,. vinos de __.:
hodega hecia por Manuel Raventos, se pretende, desde E.E.N.:mun 2001, dar wi paso mds
on la filosofia de la “cuvee prestige” de la casa. Partienao ae la experiencia nmn:::.:_a-
da a o largo de los tiltinos aitos, el enfoquie se pone sobre todo er la vina. Se han esco-
sido dos parcelas emblemdticas de la finca Raventds 1 Blanc: el Xarel lo a_m,.. ?.:an.«..

la Parellada de la "Creueta del Coll", buscando la complementariedad de dos "terroir
singulares, expresada tras una larga crianza de inas de 6 aios en .“._.E_.m:a. El reto sigize
siendo obrener elegancia y complejidad, manteniendo la frescura”

Josep Raventos

& Elisabet Raventos, Espumoso
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Nombre del vifiedo: Vina del Lago.
_ Tipo de Suelo: Franco-arcilloso, calcareo, con abundantes
cantos rodados. Fertilidad baja.
Variedades: 60% Xarel.lo, 30% Chardonnay v 10% Monas-
trell.
Botella: Cava de 75 ¢l.
Grado: 12% vol.
Produccion: 30.246 botellas.
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La cata
Fista: Amarillo dorado.
Nariz: Fino y con cierta complejidad, tostados, notas ¢-
crianza, anisades, bolleria, praliné.
Boca: Seco, sabroso, cremose, con volumen, carbonico bi

integrado v final persistente con notas de pomelo v fruz
secos (avellana).

Temperatura de Servicio: 7° C.
Consumo: Hasta 2010.

ﬁ..a»....:ﬁ:_:h.:. .,:._.:.-.u FJ., vinoe

Una anada que resalta por la ideal combinacion de compleiidad, ¢legancia v finu-
ra, convirtiéndole en un cava de "sensaciones”. Nos alegramos honestamente de
los resultados en términos de regularidad v calidad de la que fuera una apuesta
personal de Manuel Raventds, especialmente por haber conseguido darle a este cava
la personalidad que buscaban v por haber logrado sus propésitos. Es un excelente
ejemplo de cava sutil v delicado. Un cava de anada, con cuatro anos de crianza.
que combina perfectamente los aromas frutales v los de Iz crianza. Busca caracter,
algo mds alld del cava habitual, v lo encuentra. Un cava personal v fuera de los
canones habituales.

Impresiones del elaborador
“Su originalidad y elegancia vienen determinadas por la composicion varietal y una
larga crianza. Manuel Raventos dedica este cava a su hija Elisaber, reforzando ¢l enfo-
que familiar de nuestra bodega. Desde que salid la primera aitada (1999) al mercado
1o ha hecho mas que depararnos alegrias

Josep Raventds

Raventos i1 Blanc Gran Reserva de la Finca.
© Espumoso Brut 2004
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Nombre del vifiedo: Clos del Serrai, La Plana v Vinva

- Gran.
Tipo de Suelo: Franco-arcilloso, calcareo. Subsueio gravo-
so. Fertilidad baja. B
Variedades: 50% Xarel.lo, 20% Macabeo, 13% Pareliada,
10% Chardonnay v 3% Pinot Noir.
Botella: Cava de 75 ¢l
Grado: 12% vol.
Produccion: 191.400 boicllas.
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La cata

Vista: Amarillo verdoso.

Nariz: Fino v delicado, buena intensidad, fruta blanca, hino-
jo, notas de pasteleria y ligera crianza. Fresco.

Boca: Sabroso, fresco, agradable v vivo paso de boca, car-
boénico fino, perfecto equilibric, aromdtico vy final de gra-
tas sensaciones.

Temperatura de Servicio: 7° C.

Consumo: Hasta 2011,

omentario sobre el vino
iras su aparicion en la anada anterior, reemplazando al que fuera uno de nuestros
1avoritos, el Raventds i Blanc Gran Reserva Brut Nature, sigue demostrando que la
ie su lanzamiento tue atinada. Esta anada, con clara vida por delante, mues-
rra sutileza, expresividad v untuosidad. Su fino carbonico v su excelente frescura lo
nacen aun mas placentero. Un cava que ha supuesto una evolucion de la especie
liena de significade, por su mavor arraigo a la tradicion y al terrufo, incorporando
2l vifiedo en el que se elaboro ¢l primer cava de esta casa. Todo un acierto por cali-
dad, personalidad. imagen y precio, un nuevo favorito. meiorado v ampliado, y
una compra excelente,

Impresiones del

dor

1do con la ncorpora-
ndo una mayor coni-

i, Que se mantenga sorprendentenen
Cs una inquietud siempre prese sire ca

gque nace en una f
bisabuelo def

la cual en 1872 Josep Ravenros Fatjé,
dador de esta bodega, elabord las primeras borellas de lo que mas

1 Cava”.

Josep Raventos

L\Hereu Reserva, Espumoso
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Nombre del vifiedo: La Plana v La Barbera.

Tipo de Suelo: Franco-arcilloso, calcdreo. Subsuelo gravoso.
Variedades: 60% Macabeo, 20% Pareilada v 20% Xarel.lo.
Botella: Cava de 75 ¢l

Grado: 12% vol.

Produccion: 248.000 botellas.

La cata

Vista: Pajizo verdoso.

Nariz: Fresco v limpio, aromas de fruta {resca madura, hier-
bas aromaticas, fruta blanca, pasteleria.



1964 Cove

Boca: Ligero, sabroso, con buena acider, agradabic sen.

sacion de truta dulee v final aromitico. Carbonico ade-

cuado

Temperatura de Servicios 7o ¢

Consumo: Hasta 2010,
La capacidad v calidad de esta bode cga queda patente, entre oiras ¢ CO8as, Con cavas
coma este. Bl cava mis asequible, frutal v uvenit de la casa destaca pm‘ su honra-
dez y correcia elaboracion, fruta, acides v burbuja se armonizan de forma cquili-
brada v agradable, Como su nombre indica es el primogénito de la vodega, s
heredero, en defi mitiva, ¢l hilo conducior v su contis nutdad desde 1497, enfatizan.
do asf el cardeter familiar y generacional de la bod ¢ga. Procedente de las vinas do
La Plana 'y La Barbera, es un cava ideal para diario, que en esta anada es algo ma-
amable por su punta dulce.
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RAVENTOS I BLANC

Pl. del Roure, s/n. 08770 Sant Sadurni d'Anoia (Barcelona)
Tel: 938 183 262 Fax: 938 912 500
raventos@raventos.com  www.raventos.com

Ano de Fundacion: 1986 Endlogo: Josep Raventos
Vinedo propio: 90 ha. Produccion total en botellas: 809.000
Parque de barricas: 180 barricas de roble francés

Comentario sobre la bodega

Es hoy una de las bodegas mas serias y "con estilo" de ese reducido grupo de bodegas
elaboradoras de cavas "de autor”. Una bodega elegante, en imagen, en productos y en
forma de ser. Tal como declaran, sin falsa modestia v a la vista de las continuas inver-
siones en vinedo y experimentacion, "lo mejor esta por llegar”, lo que no es sino indi-
cativo del afan de superacion de Manuel Raventés y de la siguiente generacion cada
vez mds implicada en los quehaceres de la bodega y capitaneada por su hijo Josep. El
logotipo de esta casa es el resumen de la misma: un roble mas que centenario, con acen-
toy entre paréntesis. La bodega construida por los herederos de la familia Raventos,
inventora del cava, sin rupturas con el paisaje y alrededor de un roble centenario es todo
un simbolo y una declaracion de intenciones, la de ser diferente poniendo el acento
en lo fundamental, en este caso, en la rein terpretacidon en clave actual de la esencia del
cava con el objetivo de elaborar cavas de autor, de gran calidad, con personalidad
marcada y apartados de guifios puramente comerciales. Cavas para amantes del cava,
para consumidores interesados en el cava como vino con personalidad propia. Signo
claro del afdn de superacion de esta casa es su gama de vinos tranquilos, cada vez mds
asentada y a la que se estd dedicando cada vez mds atencién, en vinedo Y €n recursos.

Sus vinos
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Nombre del vifiedo: Viia del Frontén v Serral.

Tipo de Suelo: Franco-limoso, pobre en materia organica.

Variedades: 80% Cabernet Sauvignon y 20% Monastrell.
— Elaboracién y crianza: 14 meses en barrica y resto en botella.

o Barricas: Roble francés de Allier.

Botella: Bordelesa de 75 cl.

Grado: 13,5% vol.

Produccién: 2.050 botellas.
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Vista: Picota con borde granate.
Nariz: Fruta en licor, maderas presentes (crema catalana),
algarroba, maduro, tostados.
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Boca: Ligero, aromatico, con licorosidad v recuerdos de fru-
ta muy madura. Final ligeramente secante.

Temperatura de Servicio: 16° C.

Consumo: Hasta 2012,

Comentario sobre el vino

Después de Isabel Negra, persona v vino clave en la historia v evolucion de est:
casa, nace hoy la siguiente generacion, sus once hiios en un vino que pretende demos-
trar la capacidad de esta bodega para elaborar vinos de alto nivel. Novedad, es ur
vino de limitada produccion que esta anada se muestra madura y fluida. Con cier-
ta complejidad v final licoroso.

L.a Rosa de Raventos 1 Blanc,
Rosado Joven 2007

| ¢

Variedades: 90% Merlot v 10% Pinot Noir.
$) .+ Ros: Botella: Bordelesa de 75 cl.

Grado: 12,5% vol.

Produccion: 45.000 botellas.

9 Ravswros s Beans

PENEDES

La cata

Vista: Rosa guinda.

Nariz: Aromas de fruta roja en sazon, notas de pasteleriz
anisados, recuerdos de retama y montebajo.

Boca: Sabroso, con cierta estructura v volumen, paso fru-
tal, acertada acidez v buen equilibrio.

Temperatura de Servicio: 7¢ C.

Consumo: Hasta 2009

Comentario sobre el vino

Elaborado a partir de la vinificacion en blanco de un sangrado de la variedad tint.
merlot, con la adicion en esta anada por primera vez de pinot nolr para darle ma
estructura, este rosado se muestra esta anada muy goloso v frutal, con sensacione
de pasteleria v confiteria. Un rosado con cuerpo v estructura, muy bien arropad:
por la acidez. El vino que toma su nombre de los rosales plantados en los extren:
del viftedo, es un vino que ofrece mas de lo esperado.



