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La joya mas preciada de Raventds i Blanc

POR J. M. ORRIOLS

¢ lamisma finca donde des-
de 1497 se cultiva vid, ¥ en la que, en
1872, Josep RaventOs Fatjé elabord el
primer espumoso de nuestro pafs, con
uvas autdctonas de esta tierra, nace
esta auténtica joya, como lo calificaron
los mejores sumilleres. Y es que solo
en afiadas muy especiales, como la del
2010, Raventts i Blanc guarda su mejor
coupage en botellas Magmum. Botellas

que envejecen en pupitres donde cada:

dhumpemonaseocupadeda.ﬂesun
pequefio giro, como tradicionalmente,
sin prisas y con mimo, hasta que estén
listas para vestirse, en este caso de gala
mmdeuchhrmmm

Una finca de 500 afios

Pepe Raventds, actual viticultor de la
bodega catalana y autor de este vino,
representa la generacién mimero 21
de una de las mds largas tradiciones
viticolas en manos de la misma fami-
lia, documentadas en el mundo. Es,
precisamente esta finca historica de
90 hectéreas con vifiedos, bosque y
unha;quhapmd.oiudmsibkde
generacién en, durante mis
de 500 afios, la que da nombre a este
exclusivo vino.

De la Finca es el resultado de un estu-
dio exhaustivo de las 9 mejores parce-
las histéricas de la familia Raventds,
seleccionadas por su exposicidn a la
vertiente norte-noreste, y por las vi-
fias viejas, plantadas en vaso, entre
los afios 1970 y 1987 y todas cultivadas

«Los fosiles marinos que caracteri-
zan la estructura y composicidn de los

suelos de estas parcelas -explica Pepe
Raventds— inundadas por el Medite-

Conca del Riu Anoia, un nuevo
camino para los espumosos

rrineo hace 16 millones de
aﬂos.aponanlapﬂnclml

un minime

meses de crianta

Solo LO0O botellas
La del 2010 fue una afiada

fresca ym:rocmplen.mn un gran

deguero-

tadisima de solo L.0O00 Magnum De la
Finca. Cada uno de ellos tratado como
una joya \inica, desde su clarificacién
manual en pupitres hasta su elegante

esta bodega son |
cien por cien de °
viticultura orgdnica
y variedades auttc
tonas. Todos tiene

Pepe Raventds, director y enblogo
de la bodega, se incorpord el afio
2001 a Raventds i Blanc. Vincula-
do desde pequefio al mundo del
cava, Pepe pasaba veranos vendi-
miando en Sant Sadurni, ya de jo-
ven compartio horas de trabajo en
el campo en Saint Emilion, apren-
diendo a elaborar tintos. Inquie-
to activo, persigue la excelencia
en todos los detalles de su bode-
4. Su objetivo, cumplir el suefio
de su abuelo: convertir Raventos
i Blanc en una marca viticultora
de prestigio internacional. Aban-

dona la D.O Cava y crea Conca del
Riu Anoia, nombre que toma de
la pequefia drea geogrifica don-
de estd la bodega. «Las caracte-
risticas de nuestros suelos- expli-
ca el endlogo- nuestra manera de
elaborar espumosos, la fuerza de
nuestra tierra y las tipicidades de
nuestras uvas, nos ayudardn a co-
nocer mejor la tradicidn vinicola
y me hacen pensar que existe una
oportunidad para vinos sinceros,
fruto de una finca, un clima con-
ereto y una viticultura exigente,
precisa y respetucsas.

yd:li.m:hpmenmciﬁm.
etiquetarse manual-

mente cada una de las
botellas, una especialista,
con una paciencia infinita,
se dedica a envolver cada
Magnum como un preciado
regalo, cubierto con un papel reforzado
y brillante, propio de las clisicas pas-
telerias, cerrarlo con un lacre marcado
por el roble, que es el simbolo de esta

- bodega y acompafiarlo de un librito

dénde el autor del vino relata el trabajo
viticola que hay detris de cada botella y
las particularidades de los suelos, clima
y planta, que hacen que cada afiada sea
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anico @ irrepetible.

¥ todo presentado dentro de un lu-
joso estuche forrado en rojo rallado y
letras estampadas, que crean reflejos
metalizados. Su interior también lleva
un delicado acabado con una atractiva
fotografia de la Finca."

«El tamafio Magnum-dice Raventis-
permite un envejecimiento mis lento
del vino puesto que la entrada de oxi-
geno es la misma que la que se produce
en una botella de tamafio normal. Este
espumoso envejecerd mis lentamente
y podrd aguantar crianzas més largass.
Se recomienda guardar el Magnum De
la Finca para abrirlo entre 5 y 10 afios.
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