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Elisabet Raventds

2005

Uvas: Chardonnay, Monastrell, Xarel Lo,
Gastronomia; Pm wdos a i 1 sal.

Aspecto: Amariiio mmmo, bu hii]c{ excelont
Aroma: Tonos complejos de flores secas y lear
lropicales,

Boca: Buena estrada e boca, tonos de bollon
grato y fresco,

Manuel Raventés

Gran Reserva 2003

Gastronomia: Ostras gratinadas,

Aspecto: Amarillo dorado, brillante y tomine
Burbuja fina v continua.

Al Oma Tonos losta dos, levaduras, fiores wo
Boca: Boca sabrosa, fruta blanca, largay per

Raventos | Blanc la Finca

Brut Gran Reserva 2005 16,9 €

UvaS' 1076 (’h’sr';ifm ‘m\f 20% f\fum;w ), 2400
Parellada, 9% Pinot Noir, 40% Xarel.Lo,
(JERSE?O?TO?’T’H&. ;.,>ti|d£.§»<;3.::\ (1\? ;“m‘\f i"?'“zé,i‘;_,f' Coslpei
tada.

Aspecto: Amarilio con reflejos dorados, burt
fina que forma rosario.

Aroma: i\f’x' LY expresive, tenos de fruta blan
Boca: Entrada on hoca ampiia, fresca, cret
larpo postgusto.

Raventos | Blanc de Nit
Brut, %émum Rm&de 2007 12,9 €

Uve zs 18 J}m:; Monasirel ?3'(_5:‘5‘;%;_‘:.(5(3, ST
(msi,romoma&. Canapes varagos.

/\L pecto: Rosa poco mtenso, burbuia formne

12 Oy
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Ravenltds | Blanc

raventos@raventos.com
www.raventos.com

11 D'Isabel Negra 83 Rt
2007 - 31,1 €

Uvas: 80% Cabernet Sauvi[gnon. 20% Monastrell.
Gastronomia: Carnes estofadas.

Aspecto: Rojo burdeos, ribetes granates.

Aroma: Tonos de fruta roja, algo balsdmico.
Intenso.

Boca: En boca es potente, estructurado, complejo,
con largo final.

Silencis 90 Pt
2009 - 9,3 €

Uvas: 100% Xarel.Lo.

Gastronomia: Pescados al horno.

Aspecto: Amarillo pélido, reflejos dorados.

Aroma: Tonos de é')uta blanca (pera), intenso.
Boca: Boca potente, grasa con persistencia.

lené Barbier, S.A.
renebarbier@renebarbier.es
www.renebarbier.com

René Barbier Chardonnay Seleccion 91 Pt
Blanco Fermentado en Barrica 2008 - 12,5 €
Uvas: 100% Chardonnay.

Gastronomia: Aperitivos, pescados, mariscos
cocidos.

Aspecto: Bien vestido de amarillo pajizo.

Aroma: A fruta muy madura mecida por el toque
dulzén de la madera.

Boca: En boca seco, sabroso y de largo final.

gura Viudas
eguraviudas@seguraviudas.es
www.seguraviudas.com

Creu de Lavit 1R
2008

Uvas: 100% Xarel.Lo.

Gastronomia: Tartar de bogavante.

los vinos se producen en la “Vegueria
'lobregat. Los vinos se obtienen de
bauvignon Blanc, Gewdrztraminer y Che
\ierlot, Cabernet Sauvignon, Garnacha, S

Consejo Regulador
18 748 236 - info@deopladebages.com



