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PLACA DEL ROURE, S/N

08770 SANT SADURNI D'ANOIA (BARCELONA)
TEL.: 938 183 262. FAX: 938 912 500

CORREQ ELECTRONICO:
raventos@raventos.com

WEB: www.raventos.com

“n la primavera de 2009, una de esas
ormentas que parecen emular a las del
Laribe (ingratos cubanos; les manda-
=0s el ron y nos devuelven habaneras y
rmentas tropicales) derribo el emble-
atico roble Raventds, el cinco veces
_atenario quercus que era uno de los
oles monumentales de Espana, el
abolo de la familia que ivento el cava
“¢ esta bodega, construida en tormo al
sle por el heredero directo de los
~entos que plantaron el arbol en el
2o XVL La familia ha reunido un
~ité de expertos para intentar salvar
oble; se estudio y descartd la posibi-
=d de devolverle a su posicion origi-
v la plantacion de un bosquecillo
-obles a partir de materia vegetal del
~ol caido. Al final, parece que el pro-
arbol aporta la solucion y la conser:
on de algunas raices ha permutido
- as hojas vuelvan a brotar. Brotes del
emblemauco, como la bodega
s 1 Blance es brote de la familia
~tetaria de Codomiu, de donde salio
adador de esta empresa en 1986,
~do era maximo responsable de la
- casa del cava para poder aplicar sus
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RAVENTOS ‘02

CAVA BRUT NATURE
GRAN RESERVA
EVOLUCION: 2012-2013 1002
PRECIO: 32 € ,
GASTRONOMIA: AVES DE CO-

RRAL EN GUISO CON TRUFA

Ravewron s Buawe

60% Xarel-lo, 40% Parellada;

minimo 7 afios en rima. 7.958 botellas.
Muy bien envejecido, armonizado, ele-
gante. Aromas complejos de crianza,
con marcada personalidad y finura, to-
nos de fruta madura. Fresco y cremoso
en la boca, sabroso, vivo, amplio, fino.
Consumo: 6°C.

RAVENTOS | BLANC
GRAN RESERVA
DE LA FINCA ‘04

CAVA BRUT GRAN RESERVA
EVOLUCION: 2011-2012
PRECIO: 14,30 €
GASTRONOMIA: TERNERA EN
SU JUGO, PESCADOS SALSE-
ADQS, PASTA CON MARISCO

Ravenios: Brane

40% Xarello, 25% Parellada,

20% Macabeo, 10% Chardonnay,
5% Pinot Noir: mas de 3 anos en rima.
117.000 botellas.

Seco, elegante, serio, con volumen y
nervio. Aromas de larga crianza y finos
frutales. Equilibrado, sabroso, fresco.
Consumo: 6°C.
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BLANCO

EVOLUCION: 20122012 “"
PRECIO: 21 & ' 7//{( 5
GASTRONOMIA: PESCADOS

SABROSBOE AL HORNO

EESUGO, RODABALLO)

Xarel-lo: fermentacion ¥ 2 meses en
Darricas de roble s“rar*cos con sus lias,
2400t bhotellas

Magnifico vanetal de la uva mas aenunag,
con QL*M(_,WU dad, estructura y futuo,
Muy frutal; frescura en ia nariz y ambien
en la boca, sahrose, con volumen, vive.

Consumo: 8°C.
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EVOLUCION: 20120013
PRECIO: 7,690 &
GASTROMOMIA! MARISOOS
COCINOSE ¥ CRUDOS, PESCOA.
DOS A LA BRASA (SARDI INAS)

T o . I e el uy e
D47 Karelte, 36% Chardons Ty
ermaniacion

TICS BODYe

D NENVIOL MEIsT BN S
: G en su rabioss uven-
L Aroma franco v Ino de fruta fresc

Ligero, suave, wwo, seco. fresco.

Consumo: 8°C
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CAVA ROSADG
EVOLUCION: 2012.2012 . L
PRECIO: 10.76 ¢ ~.
GASTRONCGHIA: PARIILLADA

DF CARNE, ENSALADILLA

PASTA CON CARNE

& Rareblo, 15% Macabeo,

55 %
5% arellada, 15 Monastreil, minmo
15 meses en nma. 30.000 hotellas,
Notable polenca en la boca en conlras-
e con un color muy palido v con una
nariz muy fina pero peco intensa. Fne
vinosidad de tinto, estructura, equilibne,
Consumo: 6°C.
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CAVA BRUT RESERVA

EVOLUCION: 20102011 13
PRECIO: B.GO « Kaventan Howne
e

GASTRONOMIA: PESCADOS
¥ mmw;cos COCINA
; ESCARG

Macabeo, 20% Xarello.
‘raa'ei!a dal minemoe 19 meses

an rima. 350.000 boielas.

No es muy complejo i muy potente en
2rOmas pero destaca por su rna;}:."x{frccs
o de boca, fresco ¥ oSuave, COmn o~

2ciE ge sabores. seco, franco, vivo,

Consumo: 6°C.
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Recaredo
(Mata Casanovas)

TAMARIT, 10
B770 GANT SADURNI [PANOIA (BARCELONAI

TEL: 838 910 214, FAX: 938 911 697

CORREQ ELECTRONICO: Cavatlirecarado.es

WEB wawwrecaredo.es

TURISHO
Contacto: cava@recaredo.es

Quien pone ante s una bowia de
Recaredo estd ante 1odo un conrato de
compromiso con e personabidad vk
mejor tadicon del cava U conane
que cumple a l‘zl_}d{ai\’ei fa frmlia Maga, 1
TESPCIC b 1erreno, a las varied Jd(‘\; de uva
ancestrales, a las womaas de claboracion
voranza y ada calidad sm concesiones se
apoya on un alén constanie de evoluaion
Voo, en un compendio de weenicas
vanguardisias (estudio YOCONOCHMICHc
ded suelo. aplicacion de los prncipios de
s agricuitura sostenible) v sadicionales
{CTanza con Hpcmm COFChOT que, unt:
Con unos pardmaeiros suoulares (solo s
claboran cavas v sélo del opo b naw
red dhbugan el perdil de una de las casas
arandes det cava Los Recaredo son cavas
ce cubte, aprecados por os entendidos
al margen de modas e casa fue landad-.
en 192 por Josep Mate Capellades, que
le puso al cava ol nombre de su padie
Recaredo Mata g un cave de masia, oo
‘a bodega siuada en una imea con 4

drcas de vinedo,

TURO D'EN MOTA DE
RECAREDO ‘99

CAVA BRUT NATURE o
EVOLUCION: 20132013 E?Eﬁfe.wm
PRECIO: 65 & o8
GASTRONOMIA: AVES DE o
CORRAL EN GUISO AROMATI

O PEMTORIA, CON TRUFAS)

Aarallor @ ahos en rima. 2,873 boiolias
De una sola fnca de una heciaea plarn-
tada en 1840, Una nueva dimension er
el mundo def cava. Complejidad v oie-
ncia en todas las fases, con muchos
matices de cransa, minera

Sy reauends
frutal, paso de Boca armonnss, vive,

Consumo: 6°C.



