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PREMIO A LA PERSONALIDAD VINICOLA PARA PEPE RAVENTOS

Otorgado el 7 de Abril de 2014 en el Basque Culinary Center, Guiptizcoa

Pepe Raventds fue galardonado este lunes 7 de Abril de 2014 en el Basque Culinary Center de Guiptizcoa con
el premio “a la Personalidad Vinicola”, otorgado en el marco de la segunda edicién de Only Wine.

Ademds, se otorgaron los siguientes galardones:

- Premio a la personalidad vinicola: Pepe Raventds

- Premio a la trayectoria: Quim Vila.

- Premio al mejor tratamiento del vino por jévenes: Amaiur Martinez.
- Premio a la mejor tienda especializada: Lukas

- Premio a la divulgacion: Bar restaurante Gartxo

- Premio al mejor sumiller 2013: Mariano Rodriguez (Arzak)

Estos premios se otorgaron durante la celebracién de la segunda edicién de Only Wine, donde diferentes
bodegas pudieron exponer sus productos en un entorno meramente profesional

El galardén a Pepe Raventds, Director y Endlogo de Raventds i Blanc, 40 afios recién cumplidos, se debe a su
trayectoria al frente de esta bodega, y en especial al movimiento Conca del riu Anoia que inicié el mes de
Noviembre del 2012 cuando decidié que Raventds i Blanc dejaba la DO Cava.

Pepe Raventds, es la 212 generacién de viticultores trabajando la Finca Raventds i Blanc. Una finca de 90
Hectdreas que ha pasado de generacién en generacién desde 1497 hasta nuestros dias, de padres a hijos.

Director, endlogo y viticultor en Raventés i Blanc. Dindmico, activo, apasionado del mundo del vino y la
viticultura. Pepe Raventds se incorpord el afio 2001 a Raventds i Blanc. Vinculado desde pequefio al mundo del
cava, Pepe pasaba veranos vendimiando en Sant Sadurni, ya de mds joven compartié horas de trabajo en el
campo en Saint Emilion, aprendiendo a elaborar tintos. Enélogo por la Universidad Complutense de Madrid,
adquiere su experiencia en la elaboracién de vinos de terrufio trabajando con Didier Dagenau en Poully Fume,
Olivier Lamy en Saint Aubin, Herald Hexamer en ¢l Nahe; y Phillippe Blanc en Alsacia.

Inquieto, persigue la excelencia en todos los detalles de su bodega. Su objetivo, cumplir el suefio de su abuelo:
convertir Raventds i Blanc en una marca viticultora de prestigio internacional.



()

En 2012 Pepe Raventés decide que Raventds i Blanc deje la DO Cava para iniciar un nuevo camino: CONCA
DEL RIU ANOIA, el nombre de una pequenia drea geogrdfica que nos ayude a transmitir y conocer mejor
nuestra tradicion viticola, la fuerza de nuestra tierra, las tipicidades de nuestras uvas y las caracteristicas de
nuestros suelos: nuestra manera de elaborar vinos espumosos. Pepe Raventds estd convencido de que existe
una oportunidad para vinos sinceros, fruto de una finca, de un clima concreto, de unas variedades
autdctonas y de una viticultura exigente, precisa y respetuosa.

Conca del riu Anoia, unos compromisos sinceros con nuestra manera de trabajar: Origen Valle del riu
Anoia, 100% vinificacidn y elaboracién propia, minimo 50% vifias propias, 100% viticultura ecoldgica,
100% variedades autdéctonas, crianza minima 18 meses sobre l{as, vinos espumosos siempre de afiada.

Durante dicha jornada Pepe Raventds impartié ademds una cata magistral de diferentes espumosos del mundo,
a un grupo muy selecto de sumilleres de los mejores restaurantes del Pais Vasco.

Si necesitan mds informacién no duden en contactarnos, al teléfono 938183262 o al correo electrénico
marta.rafols@raventos.com

Sin otro particular, reciban un atento saludo.

Josep Maria Raventds i Blanc, S.A. Plaga del Roure, s/n 08770 Sant Sadurn{ d’Anoia
www.raventos.com — 0034 93 818 32 62
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Premi a la "Personalitat vinicola" per a Pepe Raventos

El premi va ser atorgat el 7 d’Abril de 2014 al Basque Culinary Center, Guipuscoa, juntament amb el Premi a la "Trajectoria"
que va recollir Quim Vila de Vila Viniteca.

Pepe Raventds va ser guardonat aquest dilluns 7 d’Abril de 2014 al Basque Culinary Center de Guiplscoa, amb el premi “a
la Personalitat Vinicola”, atorgat en el marc de la segona edici6 de la Fira Only Wine.

A més a més, es varen atorgar els segiients guardons:

- Premi a la personalitat vinicola: Pepe Raventos

- Premi a la trajectoria: Quim Vila.

- Premi al millor tractament del vi per joves: Amaiur Martinez.
- Premi a la millor tenda especialitzada: Lukas

- Premi a la divulgacié: Bar Restaurante Gartxo

- Premi al millor sumiller 2013: Mariano Rodriguez (Arzak)

El guardd a Pepe Raventés, Director i Endleg de Raventds i Blanc, 40 anys acabats de fer, es deu a la seva trajectoria al
capdavant d’aquesta bodega, i especialment al moviment Conca del Riu Anoia, que va iniciar el mes de Novembre del 2012
quan va decidir que Raventos i Blanc deixava la DO Cava. Pepe Raventos, es la generacié niumero 21 de viticultors
treballant la Finca Raventos i Blanc.

Una finca de 90 Hectarees que ha passat de generacié en generacio des de 1497 fins a I'actualitat, de pares a fills. Director,
endleg i viticultor a Raventos i Blanc. Pepe Raventos es va incorporar I'any 2001 a Raventds i Blanc. Vinculat des de ben
petit al mén del cava, Pepe passava estius veremant a Sant Sadurni, ja de més jove va compartir hores de treball al camp a
Saint Emilion, aprenent a elaborar vins negres.

Enoleg per la Universidad Complutense de Madrid, adquireix la seva experiéncia en la elaboracié de vi de terroir treballant
amb Didier Dagenau a Poully Fume, Olivier Lamy a Saint Aubin, Herald Hexamer al Nahe; i Phillippe Blanc a Alsacia.

Al 2012 Pepe Raventds decideix queRaventoés i Blanc deixi la DO Cava per iniciar un nou cami: CONCA DEL RIU ANOIA, el
nom d‘una petita area geografica que ens ajudi a transmetre i coneixer millor la nostra tradicié viticola, la forca de la nostra
terra, les tipicitats del nostra raim, i les caracteristiques del nostre sol: la nostra manera de elaborar vins escumosos.

Durant aquesta jornada Pepe Raventds va impartir a més a més un tast magistral de diferents escumosos del mén, a un
grup molt selecte de sumillers dels millors restaurants del Pais Basc.
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El Basque Culinary Center premia
Pepe Raventods i Quim Vila

Els guardons es va atorgar aquest dilluns 7 d’Abril a Guiptscoa

Pepe raventés, al moment de recollir el guardé Foto: Raventds i Blanc

Pepe Raventos amb el premi “a la Personalitat Vinicola” i Quim Vila, amb el premi "A la
trajectoria" han estat guardonats aquest dilluns 7 d’Abril al Basque Culinary Center de
Guipuscoa, en el marc de la segona edicié de la Fira Only Wine.

Els guardons atorgats van ser els seglients:

- Premi a la personalitat vinicola: Pepe Raventos

- Premi a la trajectoria: Quim Vila.

- Premi al millor tractament del vi per joves: Amaiur Martinez.
- Premi a la millor tenda especialitzada: Lukas

- Premi a la divulgaci6: Bar Restaurante Gartxo

- Premi al millor sumiller 2013: Mariano Rodriguez (Arzak)

Pepe Raventds és director i enoleg de Raventos i Blanc, té 40 anys acabats de fer, i segons
@

el comunicat del celler, el guardé "es deu a la seva trajectoria al capdavant d’aquesta
bodega, i especialment al moviment Conca del Riu Anoia, que va iniciar el mes de Novembre
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Ademés, se otorgaron los siguientes galardones:

» Premio a la personalidad vinicola: Pepe Raventés.

Premio a la trayectoria: Quim Vila.

Premio al mejor tratamiento del vino por jévenes: Amaiur Martinez.
Premio a la mejor tienda especializada: Lukas.

Premio a la divulgacién: Bar te Gartxo.

+ Premio al mejor sumiller 2013: Mariano Rodriguez (Arzak)

Los premios fueron entregados en la celebracion del Only Wine en su segunda edicién, gala en la cual las
diferentes bodegas particip pusieron sus vinos y productos a los alli presentes en un entorno muy
profesional.

Pepe Raventés, de 40 afios, y Director y Enélogo de Raventés | Blanc, fue galardonado con este premio
debido a su gran tray ia en esta bodega, y iall por su decision de iembre de 2012 de iniciar el

movimiento Conca del riu Anoia, cuando decidi6 que Raventés i Blanc dejara la DO Cava.

AN

Twitter RSS e-Mail  Facebook
| Buscar en este blog ' Bus

Anteriores Mas leido Mas recomendado

1. Exito de bs vinos de Jerez en el Sherry
Festival de Madrid
. Convenio de promocion de bos vinos de
D.O Rueda y Rbera del Duero en USA
. Extto de a DO UtiekRequena en la feria
Almentaria
4. Anima de Raimat, nueva gama de
Raimat para hosteler selecta
5. Sherry Festival 2014 de Madrid: més de
cien actividades relacionadas con el Vino
de Jerez

N

w

Bodegas sodegas Tomes Bodega
Vicente Gandia Cava Vino blanco
Vino de Ribera del Duero Vino de
Rueda Vino de Utiel-Requena vinc

€spumoso vinos

http:/Aww.verema.com/blog/noticias-del-vino/1187934- pepe-raventos-recibe-g uipuzcoa-premio-personalidad-vinicola-only-wine 113



11/4/2014 Pepe Raventés recibe en Guiplizcoa el premio a la personalidad vinicola de Only Wine

Pepe Raventds es el representante de la 21 generacion de viticultores trabajando la Finca Raventés i Blanc. Una
finca de 90 Hectareas que ha pasado de generacién en generacion desde 1497 hasta nuestros dias, de padres a
hijos.

Director, endlogo y viticulltor en Raventés i Blanc. Dinamico, activo, apasionado del mundo del vino y la
viticultura. Pepe Raventos se incorporé el afio 2001 a Raventés i Blanc. Vinculado desde pequefio al mundo
del cava, Pepe pasaba veranos vendimiando en Sant Sadurni, ya de mas joven compartié horas de trabajo en el
campo en Saint Emilion, aprendiendo a elaborar tintos. Endlogo por la Universidad Complutense de Madrid,
adquiere su experiencia en la elaboracion de vinos de terruiio trabajando con Didier Dag en Poully Fume,
Olivier Lamy en Saint Aubin, Herald Hexamer en el Nahe; y Phillippe Blanc en Alsacia.

Inquieto, persigue la excelencia en todos los detalles de su bodega. Su objetivo, cumplir el suefio de su abuelo:
convertir Raventés i Blanc en una marca viticultora de prestigio internacional.

En 2012 Pepe Raventés decide que Raventds i Blanc deje la DO Cava para iniciar un nuevo camino: Conca
del Riu Anoia, el nombre de una pequeia area geografica que nos ayude a transmilir y conocer mejor nuestra
tradicion viticola, la fuerza de nuestra tierra, las tipicidades de nuestras uvas y las caracteristicas de nuestros
suelos: nuestra manera de elaborar vinos espumosos. Pepe Raventds estd convencido de que exste una
oportunidad para vinos sinceros, fruto de una finca, de un clima concreto, de unas variedades autdctonas y de
una viticultura exgente, precisa y respetuosa.

Conca del Riu Anoia, unos compromisos sinceros con nuestra manera de trabajar: Origen Valle del riu Anoia,
100% vinificacién y elaboracién propia, minimo 50% vifias propias, 100% viticultura ecolégica, 100%
variedades autdct crianza minima 18 meses sobre lias, vinos espumosos siempre de afada.

Durante dicha jornada Pepe Raventés impartié ademas una cata magistral de diferentes espumosos del mundo, a
un grupo muy selecto de sumilleres de los mejores restaurantes del Pais Vasco.
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Tertulia entre generaciones de cocineros en Basque Culinary Center.
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Premio a la Personalidad Vinicola para Pepe Raventos

11-abri-2014

con el premio “a la Personalidad Vinicola”, otorgado en el marco de la segunda
edicion de la Feria Only Wine.

Ademas, se otorgaron los siguientes galardones:

- Premio a la trayectoria: Quim Vila.

- Premio al mejor tratamiento del vino para jévenes: Amaiur Martinez.
- Premio a la mejor tienda especializada: Lukas

- Premio a la divulgacion: Bar Restaurante Gartxo

- Premio al mejor sumiller 2013: Mariano Rodriguez (Arzak)

El galardén a Pepe Raventds, con 40 afios recién cumplidos, es fruto de su
trayectoria al frente de la bodega Raventés i Blanc, y especialmente al
. movimiento Conca del Riu Anoia, que inicié en el mes de noviembre del 2012
cuando decidié que Raventés y Blanc dejaba la DO Cava. Pepe Raventés, pertenece a la generacion nimero 21 de
viticultors de la Finca Raventés i Blanc. Una finca de 90 hectéreas que ha pasado de generacion en generacion
desde 1497 hasta la actualidad, de padres a hijos. Director, endlogo y viticultor, Pepe es dinamico, activo,
apasionado del mundo del vino y la viticultura. Pepe Raventés se incorpor6 en 2001 a la bodega familiar. Vinculado
desde muy pequefio al mundo del cava, Pepe pasaba veranos vendimiando en Sant Sadurni (Barcelona), y
comparti6 horas de trabajo en el campo en Saint Emilion, aprendiendo a elaborar vinos tintos. Enélogo por la
Universidad Complutense de Madrid, adquiere su experiencia en la elaboracién de vino de terroir trabajando con
Didier Dagenau en Poully Fume, Olivier Lamy en Saint Aubin, Herald Hexamer en Nahe; y Phillippe Blanc en
Alsacia. Inquieto, persigue la excelencia en todos los detalles de su bodega. Su objetivo, cumplir el suefio de su
abuelo: convertir Raventds i Blanc en una marca viticultora de prestigio internacional.
Mas informacion: www.raventos.com/es
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Pepe Raventds, director y endlogo de la bodega Raventés i Blanc, fue
galardonado este lunes 7 de abril en el Basque Culinary Center de Guipuzcoa,
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Premi per a I'enoleg de Raventos i Blanc

Sant Sadurni

09/04/2014 - 19:48

Pepe Raventds va ser guardonat dilluns al Basque Culinary Center de Guipuscoa, amb el premi “a la
Personalitat Vinicola”, atorgat en el marc de la segona edicié de la Fira Only Wine. Raventds és director i
enodleg de la cava sadurninenca Raventos i Blanc; té 40 anys i és l'artifex del moviment Conca del Riu
Anoia, que va iniciar al novembre del 2012, quan va decidir que Raventos i Blanc deixava la DO Cava. Pepe
Raventés és la generacié numero 21 de viticultors que treballa la finca Raventés i Blanc, de 90 hectarees.



