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25 ANOS Y UN DIA DE
RAVENTOS | BLANC
La fuerza del roble

HACE TREINTA ANOS JOSEP MARIA RAVENTOS | BLANC ABANDONABA LA
PRESIDENCIA DE CODORNIU Y VENDIA SU PARTICIPACION EN LA GRAN FIRMA
DE LA FAMILIA, DE LA QUE HERA EL "HEREU", PARA PONER EN MARCHA
UNA SINGLADURA QUE DEFENIA EL CAVA DE LA MAS ALTA CALIDAD. HACE 25
ANOS SE PONIA EN MARCHA SU SUENO CON LA SALIDA DE LAS PRIMERAS
BOTELLAS DE CAVA RAVENTOS | BLANC. AHORA SU HIJO Y SU NIETO, LA LINEA
DIRECTA VIA "HEREU" DEL HOMBRE QUE ELABORO LOS PRIMEROS CODORNIU,
RENUNCIAN A LA PALABRA CAVA.

TEXTO: MIGUEL ANGEL RINCON
FOTOS: PLANETAVINO
Y CEDIDAS POR RAVENTOS | BLANC
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“El futuro es un puzzle creado
a partir de todas las piezas
del pasado’.

Isabel Raventds i Negra

> > Existen pocas familias en el vino espafiol que puedan com-
parar la profundidad de sus raices vinateras con las de los Ra-
ventos, descendientes por linea directa de aquel Josep Maria Ra-
ventds Fatjo que inventara el cava en 1872 y con mas de cuatro
siglos documentados de historia en la elaboracién de vinos en
el Penedés. Y sin embargo, la de Raventés i Blanc es la historia
de una bodega joven, inequivocamente inscrita en el selecto
grupo que lidera la vanguardia del vino espumoso catalan.

1982. Tras un largo proceso de desavenencias con el conse-
jo de administracién de Codorniu, la empresa familiar que pre-
sidia hasta entonces, Josep Maria Raventés i Blanc abandona
su cargo decidido a iniciar una nueva trayectoria independien-
te. Cuatro anos después, la nueva empresa ya ha cobrado for-
ma y figuran al frente de ella tanto el propio Raventés i Blanc
como su hijo, Manuel Raventés i Negra. La iniciativa cuenta
como patrimonio con la finca que vio nacer las uvas que die-
ron lugar al primer cava —la misma que ha venido siendo here-
dada por la linea del hereu desde 1497—, con la casa y bodega
familiares y con el Chatedu d’Aiguille, en Burdeos.

En el mes de febrero de 1986, el fundador ha decidido ya el
cupage del que serd su primer cava y ha perfilado las lineas
maestras de la nueva empresa junto a su hijo. Un mes después,
en marzo, viaja a Nueva Zelanda para pescar. Hoy Pepe, direc-
tor general de la firma, recuerda a su abuelo como un persona-
je respetado por todos, muy cercano a su familia y siempre fiel
aficionado a la pesca. Un ataque al corazén sobrevenido en la
cubierta de aquel barco neozelandés dejaria a Manuel, el padre
de Pepe, solo al mando de la empresa recién nacida.

Una historia de supervivencia. Areciaron las
dificultades, fundamentalmente las econémicas, pero en medio
de la tormenta Manuel consiguié poner en pie la bodega. Hoy,
sus instalaciones de vanguardia, construidas en torno al roble
que simboliza la firmeza de las raices familiares, representan fiel-
mente la idea original. Estan pensadas para elaborar 800.000
botellas de vino espumoso tradicional, tal como estipulaba el
proyecto inicial, pero la supervivencia se cobrd su peaje: En el
camino hacia el presente quedaron la casa pairal, el chdteau bor-
delés y treinta hectareas del vifiedo de la finca originaria, las mis-
mas cuya uva ahora hay que comprar a proveedores externos.
Manuel tuvo que abandonar Sant Sadurni para irse a vivir con
su familia a Barcelona, donde instalé su centro de operaciones.
El cava diseniado por su padre, el actual Raventés i Blanc La Fin-
ca, sirvié de pilar comercial e ideolégico a la bodega. El funda-
dor habia intuido antes que nadie —siendo como era un inte-
grante destacado de la vanguardia enoldgica europea de su tiem-
po— que los cavas de calidad del futuro habrian de buscar su
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razén de ser en la tierra de la que nacfan. “Mi abuelo concep-
tualizé eso que hoy llamamos cava de terroir; mi padre fue capaz
de ejecutar aquella intuicién y esa es, todavia hoy, la idea sobre
la que nos ilusiona trabajar, el lugar al que queremos ir, ese pro-
yecto a largo plazo en el que estamos comprometidos y que, co-
mo suele decir mi padre, estd por encima de las personas”.

El cava de terroir aparece reiteradamente al conversar con Pe-
pe Raventos. {Qué es?: “Es el cava en el que el protagonista es
la viticultura, el que viene definido por las caracteristicas geocli-
maticas particulares de las distintas parcelas de nuestra finca; en
el que son estas, las particularidades de nuestra tierra y no el ego
de un endlogo, ni siquiera el método, las que definen el cava.

Pepe Raventés y Manuel Raventods i Negra.

Las cataratas de Gibraltar y la masia del
SiglO XXI. Han transcurrido ya cinco lustros desde la fun-
dacién de la bodega, cerca de doce anos desde que Pepe Raven-
t6s se hizo cargo de la empresa. En este tiempo la compania ha
dado pasos importantes. ¢Suficientes para alcanzar el listén que
coloco Josep Marfa Raventos al concebir su futuro? Ni por aso-
mo. “El campo estd al veinticinco por ciento de lo que me gus-
tarfa. Mi suefio, salvando las distancias y las evidentes diferen-
cias locales, es tener un dfa un vifiedo como el de Petrus, que
sea un auténtico jardin. De momento tenemos todavia proble-
mas concretos en distintas parcelas, apenas estamos empezan-
do a reponer fallas en algunas de ellas y aunque hemos logrado
el primer objetivo de situar nuestros vinos en el nicho de mer-
cado en el que tienen que estar, nos queda todo por hacer”.

De hecho, el proyecto de futuro de Raventés i Blanc se an-
toja una tarea colosal. El plan trazado contiene tres ejes. El pri-
mero de ellos es el conocimiento exhaustivo de las tierras de la
finca. Es el mds avanzado, gracias a los sucesivos estudios del
terreno encargados a prestigiosos especialistas nacionales e in-
ternacionales que han fructificado en un mapa detallado del
subsuelo y en el conocimiento cientifico de las condiciones de
cada una de las parcelas con las que cuentan.
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“Mi abuelo conceptualizo

eso que hoy llamamos

cava de terroir; mi padre fue
capaz de ejecutar aquella
intuicion y esa es, todavia hoy,
la idea sobre la que nos
ilusiona trabajar”.
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Dentro de todos esos estudios, el que ejerce una especial
fascinacién sobre Pepe Raventés es el que le ha permitido
conocer cémo hace quince millones de anos toda la regiéon
del Penedés se encontraba bajo las aguas del Mediterraneo.
Aquella etapa tuvo su fin siete millones de afios mas tarde,
cuando el Estrecho de Gibraltar se cerré momentaneamente
produciendo un primera desecacién de la zona, que a su vez
revertiria un millén de anos después a través de las Catara-
tas de Gibraltar. Toda una aventura natural que explica dos
cosas. La abundancia de fésiles marinos en el terreno de la
finca y lo que es mds importante, la salinidad de los vinos
cuyas uvas se cultivan junto a la cuenca del rio Anoia, una
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zona especifica que se formo al desecarse el llamado ‘mar del
Penedés’.

El segundo eje de su trabajo, consecuencia inmediata del pri-
mero, es la vifa. Su recomposicién de acuerdo a los conoci-
mientos obtenidos por los estudios de los que disponen, la
profundizacién en su entendimiento, en la distribucién de las
variedades de acuerdo a cada tipo de terreno. Pepe habla de
una comprensién holistica de la finca: el objetivo es hacer de
ella un espacio donde todo interactte de forma natural. Com-
prender el terreno es el mejor modo de respetarlo. Agricultura
orgénica cien por cien hacia la biodinamica, sin aspavientos
medidticos. ¢Seguir una tendencia de moda? Absurdo. En el
horizonte solo existe un objetivo: el cava de terroir: “Lo tnico
en lo que me ilusiona trabajar”.
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La tercera pata del banco es lo que Pepe denomina la conse-
cucién de una masfa del siglo XXI. Los cimientos de la casa
donde viviran él y su familia ya estan bien avanzados. En torno
a la vivienda, la explotacién agricola y la bodega. En el campo,
la incorporacién de especies animales, burro catalan, ovejas,
que complementen el trabajo humano y contribuyan al traba-
jo en la vifia equilibrando el ecosistema de forma natural, la
plantacién de frutales y olivos, la creacién de puntos de agua,
el cuidado de los espacios forestales... Y que esté abierto a visi-
tas. Una masia del siglo del tercer milenio.

Sant Sadurni, capital New York. Hace un afio,
Pepe Raventés hizo las maletas y se fue con su familia a vivir un
invierno en la Gran Manzana. “Desde alli se trabaja mejor el
mercado”, afirma mientras prepara ya las maletas para regresar
a los Estados Unidos. No le faltan razones. En apenas un afio
ha convertido el estado neoyorquino en el mejor destino para
sus vinos, aumentando sus ventas en un cuarenta por ciento.
Esto no significa descuidar el campo. Las mananas las pasa en
Skype, manteniendo reuniones con su gente de aqui, leyendo
los informes que le pasan y organizando el trabajo. Es por las tar-
des cuando se dedica a buscar lo que él llama compatieros de
viaje, agentes locales que se identifiquen con su proyecto y le
ayuden a tejer una red de distribucién fuerte para sus cavas.
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“Europa estd bastante cerrada. Cuesta mucho mas innovar
aqui que alli. Nueva York es el mercado mas sofisticado y abier-
to del mundo —si lo primero importa, lo segundo es lo que lo
diferencia de otros como Londres—, un lugar donde existe una
sensibilidad extraordinaria hacia proyectos alternativos a la co-
rriente general”.

Ahf se encuadran los vinos de Raventés i Blanc dentro de
aquel inmenso mercado y es ahf donde Pepe Raventds ha en-
contrado el que considera debe ser el modelo de futuro para la
comercializacién de los espumosos de pequenos productores
en América: el movimiento Growers Champagne de los recoltant-
manipulant franceses.

Esto puede requerir una pequeia explicacion: Growers Cham-
pagne engloba a miles de pequenos viticultores de la regién de
Champagne que han optado por elaborar sus propios vinos en
vez de vender toda su uva a las grandes casas. Suelen producir
sus espumosos dentro de la propiedad, comercializarlos mas
jovenes que los de las marcas gigantes y emplear menos dosa-
ge. Aunque su normativa es laxa, son en esencia elaboradores
de espumosos de terroir, porque cada uno de ellos trabaja con
su propia uva y al hacerlo se ve sometido a las condiciones que
esa uva impone cosecha tras cosecha.

“Si queremos avanzar, tenemos que seguir un camino tan
exigente como el que ellos se imponen, incluso mds, porque
ellos ya tienen su nombre y su espacio, nosotros tenemos que
construirlo”. No se trata de una aventura a la que quiera lan-
zarse solo. Tampoco le importa si son dos o tres bodegas las
que abren el camino. “Si funciona, los demas se irdn suman-
do. Tenemos que vender lo que somos. Nuestra tierra, el pai-
saje del Penedés, nuestro Mediterrdneo, nuestra cultura mile-
naria en la elaboracién de vinos. No tenemos nada que envi-
diarle a nadie. Solo tenemos que vender lo que somos y lo que
hacemos”.
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La fortaleza del roble. En primavera de 2009, el ro-
ble monumental que ocupa el espacio central de la Bodega Ra-
ventos i Blanc se cayd abatido por la fuerza de una tormenta.
Habia pocas esperanzas de salvarlo, pero de algtin modo el tra-
bajo de la gente de la bodega y la propia naturaleza del arbol
consiguieron superar aquella experiencia y desde entonces el
arbol se recupera. Cada primavera vuelve a brotar Resistirse a
establecer una analogfa entre lo ocurrido con ese roble y con la
propia bodega de los Raventés resulta inttil. También esta em-
presa cuyas raices se hunden desde hace siglos en el suelo del
Penedés parecié que caerfa abatida por las circunstancias en
mas de una ocasién, pero no fue asi. La savia que la alimenta
es demasiado rica para dejarse secar.

Veinticinco anos después de la fundacién de una empresa
cuyo pasado es el que es, uno podria esperarse al visitar Raven-
t6s i Blanc encontrarse con un lugar donde la nostalgia se en-
contrase presente en cada rincén. No es asi en absoluto. El pa-
sado esta ahi, en los libros de un archivo impresionante, en la
memoria, en el orgullo que sienten tanto Pepe como su padre,
Manuel, al hablar de él, pero entre tantos proyectos e ideas co-
mo tienen en marcha lo tinico que se aprecia es humildad, or-
gullo por el trabajo bien hecho hasta ahora y una ilusién sin li-
mites por afrontar el que queda por hacer.

Humildad. Puede que no haya mejor forma de mantenerla
viva que saber que el linaje vinatero del que procedes se inicié
hace veinte generaciones, trescientos cincuenta y tantos afos,
en esa misma finca en la que trabajas. Comparado con eso,
veinticinco anos de historia pueden parecer mucho, pero en
realidad no son nada. Todo es futuro.

Veinticinco afnos y un dia. Con esa sentencia, to-
do es futuro, entregabamos este articulo a las fauces del editor
el dia que se cerraba el plazo de entrega para este ntimero de
PlanetAVino. Esa misma noche, llegé a la redaccién un comu-
nicado de Raventés i Blanc en el que Pepe Raventds anuncia-
ba que abandonaba la Denominacién de Origen Cava para ini-
ciar una nueva andadura en solitario en la que sus vinos se co-
mercializaran bajo la nueva indicacién geografica Conca del Riu
Anoia. No nos esperdbamos que ese futuro que augurdbamos
llegase tan pronto, ni de manera tan radical, la verdad.

Y sin embargo, una vez conocidas las razones que esgrime el
director general de Raventds i Blanc para dar un paso de seme-
jante trascendencia no podemos mas que admirar el arrojo de
su promotor y considerar la medida coherente con todo lo que
nos contaba cuando escribimos este reportaje. Si el futuro es el
terroir, la masia, la diferencia, es evidente que la dispersién y el
gigantismo de la denominacién de origen cava no parecen el
mejor paraguas bajo el que cobijarse.

Ahora, que si dijéramos que esto ha disminuido nuestra
sorpresa mentirfamos. Este texto tenfa como objetivo celebrar
el veinticinco aniversario de la bodega Raventds i Blanc en el
cava. Al final, celebraremos con él el ano cero, dia de uno de
los espumosos de la Conca del Riu Anoia. Insistimos. Todo es
futuro. @
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