Cafe

Experterna viljer: Basta
bubblet till nyar — fran
budget till ultralyx

14 flaskor nyarsbubbel for alla planbocker — utvalda av Sveriges
vassaste vinkénnare.

5 bubbel att skala in det nya

aret med — om vinfluencerna
far valja

@vinfluencers valjer: Jéerome

Arnoux Brut Nature



En &terkommande favorit frén franska Jura som satter spratt pa nyérskalaset,

och ett perfekt val for den lite smalare pldnboken. Leverera p4 dansgolvet med
ott glas av detta friska, fruktiga och bubbligt pirriga festbubbel. Imponerar pé

alla gaster, fran vinsnobbar till bubbelamatorer.

Nr 56071, 199 kr.

Ebba Berggren Lissman och Agge Faerch ar Malmoparet bakom det populara
Instagramkontot @Vinfluencers_, med Tullt fokus pa vin.

Emil ﬂreng valjer: Pommery
Apanage Blanc de Blancs
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MNu nar Hans Majestat har fatt lite pengar i fickan p& grund av regeringsskiftet
58 ar det lika bra att fira det med Pommery Apanage. Fenomenalt bra och
prisvard champagne som gor sig lika bra i stugan i Norsjo som pé slottet med
Silvia och ganget.

Nr 75319, 640 kr.

Prisbelonte bartendern Emil Areng ar dryckesskribent pd Café och hjarnan
bakom den hylfade satsningen Facit Bar | Umed.



@vinlepp valjer: Laherte Freres
Blanc de Blancs Brut Nature

Den relativt unga vinmakaren Aurélien Laherte odlar, till skilinad frAn manga av
de varumarkesdrivna storhusen, sina egna druvor. Familjens elva hektar vinmark
i byn Chavot brukas halibart och giftfritt med ekologiska och biodynamiska
influenser. De l&4gsvaviade vinerna drivs av sin hogkvalitativa frukt och en
glimrande syra. Hans enormt prisvarda Blanc de Blancs ger alltid en perfekt
start pa en lang och festlig kvall!

Nr 74988, 599 kr.

Dan Lepp ar vinbesatt fotograr och styrelsemediem och utbildare pa
Munskankarna. Han driver aven det populara vinkontot @vinlepp pé Instagram,
héller vinkurser pd Mosebacke Matstudio och anordnar mat- och vinkvallar
under vinjetten VinleppOmaten tillsammans med kocken Joel Ahlin.

@drickor véljer: Ruinart Blanc de
Blancs




Géar det att kalla en champagne for 769 spann ett fynd? Lika klart som
korvspad ar Ruinarts Blanc de Blancs min absoluta favoritchampagne och i min
bok det basta du kan dricka under tusenlappen. Frisk, frasch och lagom brodig.
En champagne som passar for alla tilifallen.

Nr 88201, 899 kr.

Robin Bruhn ar drinkfiuencern bakom det populdra Instagramkontot @drickor,
med fokus pd cocktails, ol och den internationella barscenen.

Frida Lund valjer: Comte Hugues
de la Bourdonnaye Blanc de
Blancs

Det finns ingen annan champagne jag dor for an Comte Hugues de la
Bourdonnaye Blanc de Blancs Brut Mature. Den exploderar i munnen och lamnar
en med en kansla av pepp forst och sedan stor sorg att det ar over. Tur att man
kan dricka manga glas. Mineraler och brodigt pd samma gang. Den perfekta
kombaon.

Nr 73547, 1 743 kr (lada).

Frida Lund ar mat- och dryckesprofilen som poddar, bloggar och skriver bocker.



5 mousserande viner under
200 kr — utvalda av Sveriges
vassaste vinkannare

Emil Gunneflo valjer: Sent om
cider, Brut Nature, 2020,
Sverige

Okej, inte ett vin i ordets ratta bemarkelse, men val en vinos cider fran den lilla
ciderproducenten Sent om cider, baserad i Saltsjobaden. Knastertorrt med fina
bubblor. Fint hantverk utan tillsatser, med handplockade applen fran Sk&ne och
Stockholm.

Nr 39137, 187 kr.

Emil Gunnefio ar sommelier och dryckesansvarig pd hajpade restaurang Bord i
Stockholm, som tidigare i 4r vann ansedda vinguiden Star Wine Lists Grand Prix
for Sveriges basta vinlista.



Alf Tumble valjer: Clotilde
Davenne, Brut Extra Cremant de
Bourgogne, Frankrike

Palitlig och stram crémant som gors p4 samma satt som i Champagne men
med Bourgogne som adress. Ett knastertorrt bubbel som smakmassigt
p&minner om en frisk chablis med bonusbubbel och extra apple, mineral och
orter. Lika gAngbar som forsta glaset till skalen med sombreros som
vackarklocka efter middagen.

Mr 7725 475 kr.

Alf Tumbie ar vinskribent, sommelier och foreldsare. Sedan 2013 skriver han
om vin i Dagens Nyheter. Tillsammans med Petter Alexis Askergren gor han
podden Dela en flaska. | vinter ar han aktuell med boken Vinets universum.

Andreas Grube véljer: Salasar
Crémant de Limoux Brut,
Frankrike




Crémant gors pa lite olika hall i Frankrike, och just har ar vi i Languedoc i den
sodra delen av landet. Det har ar riktigt bra bubbel for pengen, med gott om
krispiga applen, farsk citrus, mariekex och lite honungs-melon. Perfekt till salta
chips.

Nr 7595, 130 kr.

Andreas Grube ar vinskribent och utbildad sommelier, med uppdragsgivare
som Allt om Vin, Wine Table och Svenska Dagbladet. | host romandebuterar han
med kriminalromanen | vinet ingen sanning.

Elliot Bjérkman véljer: Raventos i
Blanc, Blanc de Blanc, 2022,
Spanien

Raventos ~
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Knappt en timme frAn Barca hittar man Raventds, kand som en av Europas
aldsta vinmakarfamiljer. Jag alskar den har stilen p& mousserande vin, gjort pé
enbart grona druvor och med fokus pd rondor och kramighet och med
ryggraden i den friska syran. En perfekt aperitif som funkar precis lika bra till
mat.

MNr 56372, 229 kr.

Elliot Bjorkman ar sommaelier pa restaurang Nisch i Stockholm. | maj utsdgs han
till svensk mastare i sommellerie, efter en rafflande SM-final p4 Sergel Hub i
Stockhoim.



Beatrice Becher valjer: Bailly
Lapierre, Cremant de
Bourgogne, Chardonnay,
Frankrike

Smarrig frasch chardonnay i champagnelik stil. Torr med mycket smak av citrus
och en liten brodighet. Perfekt som start p& middagen tillsammans med
ostfyllda gougéres, kallskuret och salta chips.

Nr 84299, 169 kr.

Béatrice Becher ar tidigare svensk och nordisk mastare i sommellerie. Hon
driver prisbelonta vinbarsinstitutionen Folii och systerkrogen Voisine p4
Sodermalm i Stockholm.

3 perfekta champagne till nyar
— enligt Sveriges meste
champagnekéannare Richard
Juhlin

Louis Roederer 'Collection 244’
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Sensationella nyheter! Louis Roederer lagger ner sin Brut Premier for en ny
nummerserie. Med tanke pé att Brut Premier alltid framhalls som den framsta
av champagnehusens standard-champagner kan det te sig ytterst markligt att
den laggs ner och att man sager sig vilja vanda blad och skapa ett nytt kapitel. |
min varld ar det inte alls s& dramatiskt.

P& grund av klimatforandringarna som gjort att det framfor allt ar fraschor som
blivit problemet och inte druvmognad har Jean-Baptiste Lecaillon konsekvent
arbetat mot mer och mer kritig mineralitet, mer och mer ekologiska kallor och
en alit lagre dosage. Rondoren och djupet har alltid garanterats av de
underbara reservviner pa ekfat som givetvis fortfarande ar kvar och ar precis
lika viktiga som tidigare.

Det ska bli oerhort intressant att jamfora med Brut Premier och inte minst att
borja samla pé de olika vinerna i nummerserien for att se hur de skiljer sig &t
fran varandra. Nu ar ju inte 2017 ndgon hojdare och vinet ar dessutom valdigt
ungt och nydegorgerat. Andé tycker jag mig skonja den viktigaste skillnaden
mot Brut Premier. Vinet ar ndgot mindre choklad-mattat, notigt och
insmickrande, for att i stallet ha en annu storre renhet och mineraldriven
elegans.

2014 Bollinger 'La Grande
Annee’
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Jag tillhor den skara som anser att Bollinger framfor allt visar sin storhet i
|attare och elegantare &rgéngar, d& den inneboende pinotdrivna maskulina kraft
de besitter alltid ar tillracklig. | de stora generosa &rgangarna far man kampa
hart for att halla tillbaka den mullrande kraften och bibehélla friskhet och
sublima detaljer. 2014 ar ett skolboksexempel i den lattare kategorin.

Manga champagner frAn 2014 ar helt enkelt for latta, vaga och blommiga till sin
natur, men det galler inte pd ndgot satt Bollinger La Grande Année. Har har man
vackert navigerat sig fram mellan &rgéngens grynnor och i stallet tagit fasta pa
dess fortjanster. Champagnen ar sdledes skirare och elegantare med en hogre
andel chardonnay TrAn Chouilly och Qiry an vanligt for att inkludera och
omfamna de citrusartade och blommiga sidorna.

De intensiva aromerna kommer igen i den fina och medelfylliga smaken med en
adderad ton av finaste vanilj och farsk karljohanssvamp i olivolja. P4 det hela
taget ar detta en extremt vacker och komplex Bollinger p4 den finare och
elegantare planhalvan.

Krug ’Grande Cuvée Edition 171’

Krug ar Tor oss ndgot mer an en champagne. Det ar ett begrepp som star for
konstnarskap, tradition, hantverk och stunder av maximal njutning. Detta ar en

cuvée som Julie Cavil komponerat av 195 viner med en bas frdn 2014 och 45 %

reservviner fran 11 drgadngar dominerade av 2013 ner till en skvatt smorigt
avrundad 1998.

Andelen reservviner ar hog eftersom 2014 ar en latt och forsynt 4&rgdng som
saknade lite koncentration aven om vinerna var subtilt blommiga och eleganta.
En virviande strom av finlemmade smé bubblor, nervosa aromer och extatisk
ekvilibrism strommar upp ur glaset som en fullandad ballerina.

En av de lattare upplagorna, men sa subtilt vacker att det forldter alit. Om
tillfalle ges; forsumma aldrig chansen att dricka en Krug!



