RaveEnTos i Branc

De la Finca proviene de una de nuestras vifias mas historicas, plantada en vaso en 1964: la Vinya dels Fossils.

La afada 2014 comenz6 con un otofio muy cdlido que alargd
el periodo de reservas de energfa de la cepa. Las lluvias
permitieron llenar la capacidad hidrica del suelo. El invierno
fue seco y muy célido, provocando una brotacién avanzada de
la cepa. La primavera, con el desarrollo vegetativo, fue célida
y con una sequedad fuerte. Un ciclo vegetativo escaso de agua
que provocd una mayor concentracién en la uva y pérdida de
produccién. Lluvias puntuales durante el mes de julio e
inicios de agosto ayudaron a una buena maduracién de la uva.
Tuvimos una vendimia poco productiva y de buena calidad,
con alta acidez para nuestros espumosos. Durante el afio
agricola tuvimos muy baja pluviometria, 421 [/m2, y una
temperatura cdlida con una media de 15,8 °C.

Situada en las terrazas mds altas del rio Anoia, la Vinya dels
Fossils tiene un suelo marino con una alta presencia de fésiles,
lo que caracteriza la estructura y la composicion edafoldgica
de este vifiedo. Los carbonatos son el componente que aporta
la principal fuente de tipicidad a este espumoso de alta
expresion salina. Un espumoso con identidad y personalidad
Unicas.

Las plantas de la Vinya dels Fossils proceden de la seleccién
masal que llevé a cabo Manuel Raventés Domenech en 1888.
Creador de la férmula del espumoso del Penedés al combinar
las tres variedades autéctonas, Macabeu, Xarel-lo y Parellada,
Manuel Raventés también experimenté con la plantacion de
pequenias parcelas separadas: de las cepas que daban mejor
uva, seleccionaba los sarmientos para nuevas plantaciones.
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Viticultura biodindmica. Vifiedos con cubiertas vegetales
espontdneas, que dan biodiversidad, fertilidad y vida al suelo.
Aportamos estiércol de nuestros animales, compostados en
invierno. Hacemos la poda corta en vaso. Uso de infusiones
de plantas como fitoterapia para minimizar la utilizacién de
cobre y azufre. Control de lobesia botrana por confusion
sexual. Control de bajas y controles de maduracién previos a
la vendimia. Vendimia manual.

Entrada en la bodega por gravedad. En cada etapa, atmdsfera
controlada con nieve carbénica. Prensado lento a bajas
presiones. Desfangado estdtico a bajas temperaturas. Primera
fermentacion en depésitos de acero inoxidable a temperatura
controlada, separando variedades y tipos de suelos.
Ensamblaje, segunda fermentacién en botella y crianza
minima de 18 meses en botella. Anadimos licor de expedicién
del vino base con aziicares Eco. Fecha de degiielle indicada en

la contra etiqueta.

Grado alcohdlico: 12 % Vol.
Acidez: 7.1 g/L tartarico
Ph: 2.89

Brut Nature. No dosage
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