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Can Sumoi es una finca agricola desde 1645, situada en el macizo del Montmell, a 600 metros

de altitud. Nuestro reto es elaborar vinos de minima intervencion, que reflejen su origen recuperando

Variedades

60% Sumoll

40% Xarel-lo

Anada

2025

Descripcion de la anada
Humeday templada

Vinedos

Zona

Montanas del Montmell a 600 metros
Parcelas

Quatre Ponts
Microclima

Humedo

Suelos

Tierras primas y calcarias
Conduccién
Formacién en vas
Variedad

Sumoll

Zona

Montaiia del Montmell 300-400 metros
Parcelas

La Carronya y Torrent de la Casa
Microclima

Seco y temperado

Suelos

Tierras primas y calcareas
Conduccién

Formacién en vas
Variedades

Xarel-lo

Vendimia
Sumoll: 2,3y 4 de setiembre en dia fruta

Xarello: 2, 3,4y 5 de setiembre en dia raiz y fruta

Tipo de vendimia
Manual, en remolques de 2.500 kg

Vino rosado de minima intervencién estable
Contiene sulfitos en el transbalse

WWW.Cansumoi.com

las tradiciones ancestrales a payés.

LA ROSA 2025

Montanas del Montmell

CarnAwrnoc

SERRA DE L'HOME - EST. 1645

L AN RIGES A
2025

VINO NATURAL DE ALTURA

\Z A
* *
SIR VEGAN A*

Entrada vendimia
Pisado suave en atmésfera inerte
Prensado a baja presion

Fermentacién alcohdlica
En deposito de acero inoxidable
Temperatura fermentacién
18-21°C

Levaduras

Levaduras indigenas del vifiedo
Tiempo de maceracion

2 horas con las pieles

Dias de fermentacion

15 dias

Fermentaciéon malolactica
Si, espontanea

Analisis

Grado alcohélico: 12,3%
Acidez total tartdrica: 5,6 g/L
pH: 3,28

Acidez volatil: 0,22 g/L
Azucar residual: <0,5 gL
Sulfuroso total: 20 mg/L



