Can Sumoi es una finca agricola desde 1645, situada en el massis del Montmell, a 600 metros

de altitud. Nuestro reto es elaborar vinos que reflejen su origen, recuperando las tradiciones

ancestrales a payés y sin ningun tipo de aditivo enoldgico.

Variedad

50% Garnatxa Negre
50% Sumoll

Anada
2018

Vendimia
25 de septiembre y 3 de octubre en dia hoja

Tipo de vendimia
Manual, en remolques de 2.500kg

Entrada vendimia

Derrapado y pisado suave en atmosfera inerte
Fermentacién alcohdlica
En depdsito inoxidable
Temperatura fermentacion
22°Ca28°C

Levaduras

Indigenas del vifiedo

Dias de fermentacion

15 dias con pieles
Fermentacion malolactica
Si, espontanea

Crianza

Deposito inox 12 meses

Ningun producto enolégico afiadido
No estabilizado ni filtrado

www.cansumoi.cat
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VINO NATURAL DE ALTURA 2018

Cierre

Corcho natural

Procedencia

Bosque mediterrdneo en les Gavarres,
Girona

Productor

Costa Quer

Andlisis

Grado alcohdlico: 13%
Acidez total tartdrica: 6.12g/I
pH: 3,31

Acidez volatil: 0.42g/I
Azlcar residual: <0,5g/I
Sulfuroso total: 24 mg/I



